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Garantie

Die Garantieerklarung ist in dieser Betriebsanleitung zu finden. Im Fall von Reparaturma3nahmen an Ihrem Gerat
lesen Sie bitte die Garantieinformationen in den Abschnitten ,Gerategarantie® und ,Ersatzteilgarantie® sowie in der
Liste der Garantiefristen im Abschnitt ,Die Einzelteile und ihre Funktionen®.

Wir empfehlen der Betriebsleitung, sich die Zeit fiir eine griindliche Lektiire aller garantierelevanten Informationen
zu nehmen. Es ist wichtig, sich vor der Inbetriebnahme des Gerates mit allen Aspekten der Herstellergarantie
vertraut zu machen.

Fragen zur Taylor-Garantie richten Sie bitte an die Taylor Company, Rockton, lllinois 61072, USA.

Diese Betriebsanleitung ist ausschlieRlich zur Verwendung durch Lizenznehmer und Mitarbeiter der McDonald’s
Corporation bestimmt.

©2005 McDonald's Corporation ] Alle Mai 2005 (Erstverdffentlichung) Gedruckt in den USA.
Rechte vorbehalten (Aktualisiert im Juli 2014)
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Beilage zur Taylor®-BedienungsanIeitung

Bitte legen Sie dieses Blatt an der
relevanten Stelle in lhre
Bedienungsanleitung ein.

Ruhrwerk

Schritt 1
Kontrollieren Sie vor dem Einbau des Rihrwerks
den Zustand der Schabemesser und Klammern.

Prifen Sie die Schabemesser auf Anzeichen von
Abnutzung oder Beschadigung. Ist ein
Schabemesser eingekerbt oder abgenutzt, missen
beide Schabemesser erneuert werden.

Prifen Sie die Schabemesserklammern. Sie dirfen
nicht verbogen sein, und der Schlitz muss Uber
seine gesamte Lange gerade verlaufen. Tauschen
Sie schadhafte Klammern aus.
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Abbildung 1

Schritt 2

Prifen Sie die Ruhrwerkschuhe vor dem Einbau auf
Kerben, Risse oder sonstige Anzeichen von
Abnutzung. Sind Schaden vorhanden, die
Rahrwerkschuhe austauschen.

© 2015 Taylor Company

Frontverschlusseinheit

Schritt 1

Prifen Sie die folgenden Teile vor dem
Zusammenbauen des Frontverschlusses auf Kerben,
Risse oder sonstige Anzeichen von Abnutzung:
Tarlager, Turdichtung, Zapfventil, Runddichtungen
sowie alle Seiten der Tlreinheit einschliellich der
Innenseite der Zapfventilbohrung. Tauschen Sie alle
schadhaften Teile aus.

Produktpumpeneinheit

Sofern Ihr Gerat mit einer Produktpumpe
ausgeristet ist, flihren sie bitte folgende Schritte
aus:

Schritt 1

Kontrollieren Sie die Gummi- und Kunststoffteile der
Pumpe. Die Runddichtungen, Sicherungsringe und
sonstigen Dichtungen mussen sich in einwandfreiem
Zustand befinden, um einen stérungsfreien Betrieb der
Pumpe und des gesamten Gerates zu gewahrleisten.
Sie kénnen ihre Funktion nicht erflllen, wenn das
Material Kerben, Einschnitte oder Locher aufweist.

Prifen Sie die Kunststoffteile der Pumpe auf Risse,
Abnutzungserscheinungen und abplatzende Schichten.

Tauschen Sie schadhafte Teile unverziglich aus, und
entsorgen Sie sie.

Desinfizieren und Vorpumpen

WICHTIG! Das Gerat darf ERST DANN in den
Automatikbetrieb (AUTO) umgeschaltet werden, wenn
die gesamte Desinfektionslésung aus dem
Gefrierzylinder entfernt und das Produkt
ordnungsgemalf vorgepumpt worden ist! Nichtbeachten
dieser Anweisung kann zur Beschadigung des
Gefrierzylinders fuhren.

Jede unbefugte Reproduktion, Weitergabe oder Verbreitung beliebiger Teile dieses Werks durch jedwede Person stellt
moglicherweise einen Versto? gegen das Urheberrecht der Vereinigten Staaten und anderer Lander dar und kann die
Verhangung gesetzlicher Strafen von bis zu 250.000 $ wegen Rechtsverletzung sowie weitere zivil- und strafrechtliche

Konsequenzen nach sich ziehen. Alle Rechte vorbehalten.

TAYLOR'

Taylor Company
750 N. Blackhawk Blvd.
Rockton, IL 61072

6/26/2015 - LN






EINLEITUNG

Modell C602 ist ein Shake- und Softeis-
Kombigerat. Es verfiigt auf der Softeisseite
Uber einen 3,2- Liter-Gefrierzylinder und
einen Frontverschluss mit einem
Zapfauslass.

Auf der Shake-Seite befinden sich ein 6,6-
Liter-Gefrierzylinder und ein Frontverschluss
mit vier Zapfauslassen fur je eine
Geschmacksrichtung. Auf der Folientastatur
befinden sich vier Symbole zur Wahl und zum
Zapfen des gewunschten Shake-
Geschmacks. Zum Zapfen eines Shakes
stellt man den Becher auf den Becherhalter
unter dem Zapfauslass. Man wahlt eines der
Geschmackssymbole @, und das Zapfventil
wird automatisch angehoben, so dass das
gefrorene Produkt mit dem Sirup in den
Frontverschluss einstromt, wo beide
vermischt und anschliefend als fertiger
Shake serviert werden.

Eine Portionierungsfunktion verfolgt den
Abfillvorgang und schliel3t das Zapfventil
automatisch, sobald der Shake-Becher bis
zum Sollpegel gefillt ist. Der Bediener hat die
Madglichkeit, durch Betatigen eines der vier
Geschmackssymbole die
Portionierungsfunktion zu umgehen und den
Zapfvorgang vorzeitig abzubrechen. Um das
Gerat zu reinigen, zu desinfizieren bzw.
Produkt anzusaugen, kann man das Shake-
Zapfventil auch in den Betriebsarten Reinigen
und Aus heben und senken, indem man
eines der vier Geschmackssymbole betatigt.

Die Shake-Sirupbehalter sind im unteren
Fach an der Vorderseite des Gerates
untergebracht. Die einzelnen
Geschmacksrichtungssirups werden jeweils
durch eine peristaltische Pumpe beférdert.
Sie kénnen direkt aus Kunststoff-
Einwegbehaltern oder Edelstahltanks
gepumpt werden. Auch eine Anpassung an
Sirupbeutel ist moglich. Die richtige
Sirupdosierung wird durch Kalibrierung der
einzelnen Geschmackssirups erzielt.

Die Produktmischung befindet sich im
Vorratsbecken und wird durch eine Luft-
Produkt-Pumpe zum Gefrierzylinder
befbrdert.

Nach der Anlieferung der Gerates sowie nach
einer Abschaltdauer von mehr als 24 Stunden
muss das Gerat nach den Anweisungen unter

.Manuelle Birstenreinigung“ auf Seite 54
zerlegt werden. Zum Wiederzusammenbau
bitte nach den Anweisungen unter
.Betriebsvorbereitung“ auf Seite 59 verfahren.

Das Gerat muss mindestens einmal alle zwei
Wochen zerlegt, gereinigt, desinfiziert und
geschmiert werden. Die Sirupleitungen sind
wochentlich zu reinigen und zu desinfizieren.

Es wird empfohlen, die vorliegenden
Betriebsanweisungen genau einzuhalten, um
die richtige Montage bzw. Demontage des
Gerates sicherzustellen.

Das Gerat C602 ist nur zum Gebrauch in
Innenraumen vorgesehen.

Hinweis: Als Originalbetriebsanleitung gilt
nur die vom Werk bzw. dessen beauftragten
Ubersetzungsdienstleistern herausgegebene
Anleitung.

SICHERHEIT

Beim Betrieb des Gerates sollten
grundsatzlich die folgenden Sicherheitsregeln
eingehalten werden:

EIE] VOR DER BENUTZUNG des

Gerates unbedingt die vorliegende
Betriebsanleitung lesen! Anderenfalls besteht
die Gefahr von Gerateschaden,
Beeintrachtigungen der Geratefunktion,
Gesundheitsschaden und Verletzungen.

A Dieses Gerét ist nur zum Gebrauch

durch geschultes Personal zugelassen. Es ist
nicht zur Benutzung durch Kinder oder
Personen mit eingeschrankter physischer,
sensorischer oder geistiger Leistungsfahigkeit
oder mangelnden Erfahrungen oder
Kenntnissen bestimmt, es sei denn, die
Benutzung erfolgt unter Aufsicht oder
Anleitung zum richtigen Gebrauch durch eine
Person, die die Verantwortung fiir die
Sicherheit der ausfuhrenden Person tragt.
Kinder missen beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

JAN

e Das Gerat NUR DANN in Betrieb
nehmen, wenn es vorschriftsmafig
geerdet ist!



Das Gerat NICHT mit Sicherungen
betreiben, deren Nennwerte Uber die
Angaben auf dem Leistungsschild
hinausgehen.

Alle Reparaturen missen von
autorisierten Taylor-Servicetechnikern
ausgefuhrt werden.

Vor jeder Reparatur missen die
Stromversorgungsleitungen des
Gerates vom Netz getrennt werden.
Gerate mit Netzkabel: Nur ein
autorisierter Taylor-Servicetechniker
oder geprtifter Elektriker darf an
diesem Gerat einen Netzstecker
installieren.

Fir stationare Gerate, die nicht mit
einem Netzanschlusskabel mit
abziehbarem Stecker oder mit einer
sonstigen Vorrichtung zum Trennen
von der Stromversorgung ausgerustet
sind, muss im externen
Anschlussbereich ein allpoliger
Trennschalter mit einem
Kontaktabstand von mindestens 3 mm
installiert werden.

Gerate mit Festanschluss, bei denen
Kriechstréme von Uber 10 mA
auftreten kénnen — insbesondere
wahrend der Erstinstallation, bei
Trennung vom Stromnetz und bei
langerer Nichtbenutzung — missen
Uber eine Schutzvorrichtung wie z. B.
einen Fehlerstromschutzschalter (FI-
bzw. RCD-Schalter) verfligen. Diese
Schalter sind vom autorisierten
Servicetechniker gemal’ den
geltenden Elektrikvorschriften
einzubauen.

Als Stromversorgungsleitungen fur
dieses Gerat sind biegsame,
Olbestandige Kabel mit
Schutzummantelung zu verwenden,
die nicht leichter sind als Kabel mit
einer normalen Polychloropren- bzw.
gleichwertigen synthetischen
Elastomer-Ummantelung (60245 IEC
57). Die Kabel missen so an einer
Zugentlastung befestigt werden, dass
die Leiter an den Anschlussklemmen
vor Zugbeanspruchung (einschlieRlich
Verdrillen) und die Kabelisolierungen
vor Abrieb geschitzt sind.

Ein schadhaftes Netzanschlusskabel
muss vom Hersteller, seinem Service-
Beauftragten oder einer entsprechend

qualifizierten Fachkraft ausgetauscht
werden, um Sicherheitsrisiken
auszuschliel3en.

Nichtbeachten dieser Anweisung kann
Personen- und Sachschaden sowie eine
mangelhafte Leistung der Gefriereinheit zur
Folge haben.

Dieses Gerat ist mit einem Schutzkontakt
ausgestattet, der vom autorisierten
Installateur ordnungsgeman an der Rickseite
des Geraterahmens anzuschlieRRen ist. Der
Anschlusspunkt ist auf der abnehmbaren
Gerateplatte und am Geraterahmen mit dem
grafischen Symbol fur eine
Potenzialausgleichsverbindung (5021 aus
IEC 60417-1, sieche oben) markiert.

e Das Gerat NIEMALS in Betrieb
nehmen, ohne dass samtliche
Seitenwande und Zugangsklappen
fest und sicher ange-schraubt sind.

e Frontverschluss, Rihrwerk,
Schabemesser, Antriebswelle oder
Luft-Produkt-Pumpe ERST NACH
ABSCHALTEN samtlicher Schalter
ausbauen!

Missachten dieser Anweisungen kann
schwere Verletzungen durch gefahrliche
angetriebene Gerateteile zur Folge haben.

« ) NIEMALS Produkt abzapfen oder
Geréateteile ausbauen, wahrend das Gerat
einen Selbstpasteurisierungszyklus (HEAT)
durchlauft! Das Produkt ist heild und steht
unter sehr hohem Druck.

a

o KEINE Gegenstande oder Finger in
den Zapfauslass stecken!
Anderenfalls besteht die Gefahr einer
Kontamination der Produkts sowie
Verletzungsgefahr durch die Messer.

e Beim Herausnehmen des Rihrwerks
ist AUSSERSTE VORSICHT geboten!
Die Schabemesser sind extrem scharf
und kdnnen Schnittverletzungen
verursachen.

e VORSICHT! SCHARFE KANTEN!
Fir die Handhabung des Becher-



Waffel-Spenders sind zwei Personen
notig. Unbedingt Schutzhandschuhe
anziehen! Die Montaged6ffnungen
durfen NICHT zum Anheben oder
Festhalten des Spenders verwendet
werden. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisung besteht die Gefahr von
schweren Fingerverletzungen sowie
Gerateschaden.

A Der Zugang zum Wartungsbereich

des Gerates ist Personen vorbehalten, die mit
dem Gerat theoretisch und praktisch vertraut

sind, insbesondere im Hinblick auf Sicherheit

und Hygiene.

Das Gerat muss auf einer ebenen
Flache aufgestellt werden. Anderenfalls
besteht die Gefahr von Personen- und
Sachschaden.

A Die Reinigungs- und

Desinfektionsplane richten sich nach den
gesetzlichen Vorschriften auf EU- und lokaler
Ebene und Lebensmittelhygiene-
Verordnungen, die entsprechend einzuhalten
sind. Ausflihrliche Anweisungen zur
Reinigung dieses Gerates finden Sie im
entsprechenden Abschnitt der vorliegenden
Betriebsanleitung.

A Das Gerat erhalt kontinuierlich eine

Produkttemperatur von unter 5°C aufrecht.
Bei jeder Beschickung des Gerates mit neuen
Produktchargen ist darauf zu achten, dass
die neue Charge kalter als 5°C ist.
Nichtbeachten dieser Anweisung kann
Gesundheitsschaden sowie eine mangelhafte
Leistung des Gerates zur Folge haben.

@ Das Gerat NICHT in einem Bereich

aufstellen, in dem es mit einem Wasserstrahl
abgespritzt werden kann. Nicht mit einem
Wasserstrahl reinigen oder abspltilen! Bei
Nichtbeachtung dieser Anweisungen besteht
die Gefahr eines tédlichen Stromschlags.
Diese Maschine ist fur den Betrieb in
Innenraumen bei Raumtemperatur, d. h.
21°C — 24°C, ausgelegt. Auch bei héheren
Temperaturen um 40°C hat sich das Gerat
noch als funktionsfahig erwiesen, allerdings
mit Kapazitatseinbul3en.

Die Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen
DURFEN NICHT zugestellt/blockiert werden:
Luftzirkulationsabstand an allen Seiten
mindestens 76 mm. Der mitgelieferte
Abluftschacht muss installiert werden, um
den Ruckfluss von Warmluft zu verhindern.
Bei Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
die Maschine beschadigt oder ihre Leistung
beein-trachtigt werden.

Das Gerat NIE ohne Produkt laufen lassen!
Bei Nichtbeachtung dieser Anweisung
besteht die Gefahr eines Gerateschadens.
Bitte alle am Gerat angebrachten
Sicherheits-Warnhinweise beachten.
US-Richtlinie zur Deklaration chemischer
Gefahrstoffe (HAZARD COMMUNICATION
STANDARD, HCS): In dieser
Betriebsanleitung wird zum Gebrauch
bestimmter Chemikalien angewiesen. Diese
sind jeweils in Fettdruck angegeben, gefolgt
von dem Kirzel ,HCS*. Bitte besorgen Sie
sich die einschlagigen Sicherheitsdatenblatter
zu diesen Stoffen bzw. informieren Sie sich in
der Gefahrstoffdatenbank der Lander oder
bei einem der Online-Informationssysteme fur
Gefahrstoffe Uber die geltenden
Handhabungs- und Sicherheitsvorschriften.
Dieses Gerat wurde in den USA hergestellt
und besteht aus nicht-metrischen Bauteilen.
Die metrischen Angaben sind nur ungefahr.
GERAUSCHEMISSIONEN: Derin 1 m
Entfernung vom Gerat und in einer Hohe von
1,6 m Uber dem Boden gemessene
Gerauschpegel betragt maximal 78 dB(A).

mmmm \Venn an diesem Produkt ein
durchgestrichenes Mulltonnensymbol
angebracht ist, ist das Produkt konform mit
der EU-Entsorgungsrichtlinie und anderen,
ahnlichen Rechtsvorschriften, die seit dem
13. August 2005 in Kraft getreten sind. Daher
muss das Produkt nach dem Ende seiner
Nutzungszeit separat zur Wiederverwertung
abgeholt und darf nicht mit dem Hausmdll
entsorgt werden.

Der Betreiber ist nach geltender Vorschrift fiir
den Transport des Altgerates zur
entsprechenden Riucknahmestelle
verantwortlich.

Wegen weiterer Informationen uber die lokal
geltenden Bestimmungen wenden Sie sich
bitte an die zustandige Behdrde oder an lhre
Taylor-Vertretung.



DIE EINZELTEILE UND IHRE FUNKTIONEN

Explosionsdarstellun

(siehe Abb. 1)

Gefrierzylinderlager austretende
Produktmischung auf.

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 | 053809SER1 Deckel, Vorratsbecken 2 | Schitzt die Produktmischung im 103
*schwarz* Vorratsbecken vor Schmutz. Halt die
Temperatur im Vorratsbecken
aufrecht.
2 | X44797 Ruhrfligeleinheit 2 | Ruhrt das Produkt im Vorratsbecken, 103
um eine einheitliche
Produkttemperatur sicherzustellen.
3 1043934 Sicherungsstift 2 | Halt den Vorratsbeckendeckel fest, 103
Vorratsbeckendeckel wahrend das Vorratsbecken mit
Produktmischung gefllt wird.
4 | X56003 Tropfschale hinten - 222 2 | Fangt eventuell aus der Produktpumpe | 103
mm lang austretende Produktmischung auf.
5 |066724 Verkleidung Riickseite 1 | Gewahrt Zugang zu Innenbauteilen. 103
oben
6 | X48228 Fuhrungseinheit 2 | Halt die Produktpumpen-Tropfschale 103
Tropfschale fest.
Produktpumpe
7 | 055959 Verkleidung Ruckseite 1 | Gewahrt Zugang zu Innenbauteilen. 103
unten
8 | X56005 Tropfschale Seite - 234 2 | Fangt aus dem hinteren 103
mm lang Gefrierzylinderlager austretende
Produktmischung auf.
9 | 056692 Zierleiste Ecke hinten 1 | Zierelement. Dichtet die 103
rechts Verkleidungsplatten ab.
056693 Zierleiste Ecke hinten links 1 | Zierelement. Dichtet die 103
Verkleidungsplatten ab.
10 | 044106 Rolle 4 Inch (102 mm) 2 | Die Rollen tragen die Maschine und 103
erleichtern das Verschieben.
11 1011694 Schraube Gr. 74" -20, 9,5 4 | Zur Befestigung der 000
mm Verkleidungsplatten am Rahmen.
12 | 055950 Verkleidung rechts 1 | Verkleidung, gewahrt Zugang zu 103
Innenbauteilen.
13 | 033812 Tropfschale 1 | Fangt aus dem Frontverschluss- 103
Zapfauslass austretende
Produktmischung auf.
14 | 033813 Spritzschutz 1 | Verhindert das Verspritzen 103
austretender Produktmischung.
*15 | 042706 Deckel Sirupbehalter 2 | Deckel fiir nicht beheizte Topping- 103
Behalter.
*16 | 036573 Sirupbehalter niedrig 2 | Behalter fir nicht beheizte Sundae- 103
Kunststoff Toppings.
*17 | 036574 Sirupbehalter niedrig 2 | Behalter fur beheizte Sundae- 103
Edelstahl Toppings.
*18 | 033637-1 Kelle 30 ml 2 | Dient zur Entnahme nicht beheizter 103
Toppings.
19 | 035034 Tropfschale 502 mm lang 1 | Fangt aus dem hinteren 103

* Diese Artikel werden von Taylor mit Geraten vor Seriennummer M1080000 ausgeliefert.




Explosionsdarstellung (Fortsetzung)
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Abbildung 1



Frontansicht (siehe Abb. 2)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 055987 Stehbolzen 8 Frontverschluss sitzt auf diesen 103
Zapfmechanismus Stehbolzen und wird von
Handschrauben festgehalten.
2 | 056674 Anschlussstiick Sirup, 4 Schnelltrennkupplung fur Sirupleitung 103
Schnelltrennkupplung an Frontverschluss
3 1068394 Federclip Becherhalter 2 Halt den Becher beim Fiillen. 103
4 | X59304 Sirupleitung 4 Zur Sirupzufuhr zum Frontverschluss 103
Frontverschluss Mit kleinem Schlitz flr dUnnflussige
Sirups.
X56652 Sirupleitung 4 Zur Sirupzufuhr zum Frontverschluss 103
Frontverschluss Mit groRem Schlitz fur dickflissige
Sirups und stlickige Toppings.
5 | 064942 Schutz, pyroelektrischer 1 Kunststoffteil, das den 000
Fuhler pyroelektrischen Fuhler schitzt.
16 | 016121 Magnetverschluss 2 Halt den Frontverschluss geschlossen. 103
7 | X53353-BLU Anschlussstiick 1je | Firden Siruptransport vom 103
X53353-BRN Sirupbehalter Behalt | Sirupbehalter oder -tank zur
X53353-RED er peristaltischen Pumpe.
X53353-WHT
7 X58450 Sirupleitung 4 Fir den Siruptransport vom 103
Sirupbeutel zur peristaltischen Pumpe.
7a | 053040-BLU Anschlusskappe Sirup Je 1 | Anschlussdeckel fir Sirupbehalter 000
053040-BRN
053040-RED
053040-WHT
7b | 053052-36 Getrankeschlauch 4 Fuhrt der peristaltischen Pumpe Sirup 000
Zu.
7c | X53175 Ansaugrohr Sirup 4 Teil der Sirupleitung vom Behalter zur 000
Pumpe.
K7d | 053036 Armatur Innen-& 0,625" 4 Presst Sirupschlauch auf 000
Anschlussstick.
8 | X58607-SER Schranktir 2 Zur Dammung des Sirupschranks. 103
9 |059144 Drahtkorb Schrankttr 2 Ablagevorrichtung. 103
10 | 051574 Stellschraube Zur Einstellung des Sensorauges auf 103
Shake-Sollfullstand.
11 056008 Becherhalter Shake 1 Halt den Becher beim Fullen. 103
*12 | X53800-BRN Heil3siruppumpe 1 Zur Abgabe eines heil’en Sundae- 103
(Schokolade) Toppings.
*13 | X53800-TAN Heil3siruppumpe Zur Abgabe eines heillen Sundae- 103
(Karamell) Toppings.
14 | 036435 Tropf-Lippendichtung 2 Verhindert, dass Flussigkeit an der 000
Vorderseite des Gerates herabtropft.
K [015971 Spannstift 3/32 x 9/16 1 Sichert die Kreiselwelle in der 000

Kupplung.

K Ohne Abbildung
* Diese Artikel werden von Taylor mit Geraten vor Seriennummer M1080000 ausgeliefert.
** Fir Beutel-Sirupsystem (ohne Abbildung)
T Vor Seriennummer K4091994 Tirmagnet 058630 verwenden.







Sirupschrank (siehe Abb. 3)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 056016 Sirupablage 1 Gewahrt Zugang zu Siruppumpen. 103
2 059144 Drahtkorb Schranktir 2 | Ablagevorrichtung. 103
3 | 065933 Turgriff kurz 2 | Griff fir Sirupschranktir. 103
4 | 058613 Scharnierblock 4 | Zur Befestigung der Tur am 103
Sirupschrank.

*5 | 016121 Magnetverschluss 2 Halt den Frontverschluss geschlossen. 103
6 052916 Peristaltikpumpe 4 Pumpt Sirup zum Frontverschluss. 103
7 058614 Scharnierblock 4 | Zur Befestigung der Tur am 103

Sirupschrank.

*Vor Seriennummer K4091994 Tirmagnet 058630 verwenden.
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Produktpumpe und Schlauche (siehe Abb. 4)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse

1 | 052916 Peristaltikpumpe 4 | Befordert Sirup mit Hilfe von Rollen. 103

2 | X54978 Schlauchbaugruppe 4 | Wird von den Rollen der 000
Peristaltikpumpe. Peristaltikpumpe zusammengedrickt.

3 | 053036 Armatur Innen-@ 0,625" Je 2 | Presst Sirupschlauch auf 000

Anschlussstick.

4 | 054526 Anschlussstick Je 2 | Verbindet Leitung mit Pumpenrohr. 103
Peristaltikpumpe

5 | 024278 Runddichtung (Auen-& Je 2 | Dichtung zwischen Anschlussstiick 000
/1/2", 1,8 mm breit) und Pumpenrohr.

*6 | X62426-8 Sirupleitung 4 | Fur Sirupzufuhr von der Pumpe. 103

*ohne Abbildung

Abbildung 4



X57028-XX Produktpumpeneinheit vereinfacht - Shake (Siehe Abb. 5)

verhindert Produktlecks an
Gerateriickseite.

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1-7 | X57028-XX Produktpumpeneinheit 1 | FOhrt dem Gefrierzylinder Luft und 103
vereinfacht - Shake Produktmischung zu.
1 057944 Vorratsbecken- 1 Kammer, in der sich der Kolben 103
Pumpengehause - Shake befindet.

2 | X55450 Haltestift 1 | Halt den Adapter und die Ventilkappe 103
im Gehause.

3 | 053526 Pumpenkolben - 1 | Vor- und Zuriickbewegung sorgt flr 103

vereinfacht Aufnahme und Abgabe von Luft und
Produkt.
4 | 020051 Runddichtung (AuRen-& 2 | Stellt dichten Hohlraum im Gehause 000
2-1/8", rot) her.

5 |056873-XX Ventilkappe 1 | Stellt genau bemessene Offnung fir 103
Luft und Produkt bereit. Zusatzzahl
bezeichnet Grofie der Luftéffnung.

6 | 053527 Dichtung vereinfachte 1 | Regelt Luft- und Produktstrom durch 000

Pumpe Pumpe (nicht schmieren!).
7 | 054944 Produkteinlassadapter 1 | Stellt Offnung zum Ansaugen und 103
Shake, blau Abgeben von Luft und Produkt her.
*8 016132 Runddichtung 11/16" rot 2 | Dichtet die Enden des 000
Produktzulaufrohrs ab.

9 | 044731 Haarnadelsplint 1 | Zur Befestigung des 103
Produkteinlassrohrs am
Pumpenadapter.

10 | X41947 Antriebswelle 1 | Rotiert im Gegenuhrzeigersinn, 103
Produktpumpe bewegt Kolben vor und zurick.
10a | 039235 Kurbeltrieb 1 | Treibt den Kolben an. 103
10b | 041948 Antriebswelle 1 | Ubertragt Motordrehung auf 103
Kurbeltrieb.
10c | 008904 Runddichtung 1-3/4" 1 | Dichtung zwischen Kurbeltrieb und 000
Pumpengehause.
10d | 048632 Runddichtung 2 | Verhindert Austreten von 000
Antriebswelle Produktmischung in die hinteren
Tropfschalen.
11 | 044641 Halteclip Produktpumpe 1 | Sichert Luft-Produkt-Pumpe an 103
Antriebsnabe im Vorratsbecken.
12 | X55973 Zulaufrohr Vorratsbecken 1 | Produktmischung und Luft gelangt 103
- Shake durch dieses Rohr von der Pumpe
zum Gefrierzylinder.
13 | 056524 Uberdruckring, Auken-@ 3 1 | Leitet Uberdruck aus Gefrierzylinder 000
mm zum Vorratsbecken zurick.
14 | X44761 Manschette 1 | Fihrungsmanschette flr 103
Produktpumpe Pumpenwelle, dichtet Welle ab und

* Runddichtung 016132 wird in 50-er Einheiten geliefert, Bestellnr. 016132-SER.
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X57028-XX Produktpumpeneinheit vereinfacht - Shake

Abbildung 5
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X57028-XX Produktpumpeneinheit vereinfacht - Softeis (Siehe Abb. 6)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1-7 | X57029-XX Produktpumpeneinheit 1 | FUhrt dem Gefrierzylinder Luft und 103
vereinfacht - Softeis Produktmischung zu.
1 | 057943 Vorratsbecken- 1 | Kammer, in der sich der Kolben 103
Pumpengehause Softeis befindet.

2 | X55450 Haltestift 1 | Halt den Adapter und die Ventilkappe 103
im Gehause.

3 | 053526 Kolben 1 | Vor- und Zuriickbewegung sorgt fur 103
Aufnahme und Abgabe von Luft und
Produkt.

4 | 020051 Runddichtung (AuRen-& 2 | Stellt abgedichteten Hohlraum im 000

2-1/8", rot) Gehause her.

5 |056874-XX Ventilkappe 1 | Stellt genau bemessene Offnung fiir 103
Luft und Produkt bereit. Zusatzzahl
bezeichnet GréRe der Luftdéffnung.

6 | 053527 Ventildichtung 1 | Regelt Luft- und Produktstrom durch 000

vereinfachte Pumpe Pumpe (nicht schmieren!).

7 | 054825 Adapter Produkteinlass 1 | Stellt Offnung zum Ansaugen und 103

Softeis rot Abgeben von Luft und Produkt her.
8 |016132 Runddichtung (AuRen-& 2 | Dichtet die Enden des Produktzulaufs 000
11/16", rot) ab.

9 044731 Splint 1 | Zur Befestigung des 103
Produkteinlassrohrs am
Pumpenadapter.

10 | X41947 Antriebswelle 1 | Rotiert im Gegenuhrzeigersinn, 103
Produktpumpe bewegt Kolben vor und zurtick.
Vorratsbecken
10a | 039235 Kurbeltrieb 1 | Treibt den Kolben an. 103
10b | 041948 Antriebswelle 1 | Ubertragt Motordrehung auf 103
Kurbeltrieb.
10c | 048632 Runddichtring Auf3en-& 2 | Verhindert Austreten von 000
1/2" x 3,5mm breit Produktmischung in die hinteren
(Antriebswelle) Tropfschalen.
10d | 008904 Runddichtring 1 3/4" 1 | Dichtung zwischen Kurbeltrieb und 000
Aulen-J x 3,5mm breit) Pumpengehause.
11 | 044641 Halteclip Produktpumpe 1 | Sichert Luft-Produkt-Pumpe an 103
Antriebsnabe im Vorratsbecken.
12 | X55974 Zulaufrohr Vorratsbecken 1 | Produktmischung und Luft gelangen 103
- Softeis durch dieses Rohr zum
Gefrierzylinder.
13 | 056524 Uberdruckring Zulaufrohr 1 | Leitet Uberdruck aus Gefrierzylinder 000
zum Vorratsbecken zurtck.
14 | X44761 Manschette 1 | Fihrungsmanschette fiir 103
Produktpumpe Pumpenwelle, dichtet Welle ab und

verhindert Produktlecks an
Gerateriickseite.
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X57029-XX Produktpumpe vereinfacht - Softeis

Abbildung 6
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Vorratsbecken - Draufsicht (siehe Abb. 7)
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Abbildung 7
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Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz, Funktion Gar.-
Klasse
1 X44761 Manschette 2 | Halt als Nabe die Luft-Produkt-Pumpe an 103
Produktpumpe Ort und Stelle fest.
2 X41348 Geber - Produktvorrat 2 | Elektrischer Geber, erfasst Flllstand im 103
erschopft Vorratsbecken. Veranlasst dass
Warnleuchte ,Produktvorrat erschopft an
der Geratevorderseite aufleuchtet.
3 X51664 Gehause Ruhrfligel 1 | Bringt die Ruhrfligeleinheit durch 103
(Shake) Magnetismus zum Rotieren.
3a da | 066937 Magneteinheit Rahrfligel 2 | Versetzt die Ruhrfligel magnetisch in 103
-innen Drehbewegung (Teil der
Ruhrfligeleinheit).
4 X51661 Gehause 1 | Bringt die Rihrfligeleinheit durch 103
Ruhrfligeleinheit - Softeis Magnetismus zum Rotieren.
5 X42077 Geber - Produktvorrat 2 | Elektrischer Geber, erfasst Fillstand im 103
niedrig Vorratsbecken. Veranlasst dass
Warnleuchte ,Produktvorrat niedrig“ an
der Geratevorderseite aufleuchtet.
6 080826 Magnetkappe 2 | Halt die Rahrflugel fest (Teil der 103
Ruhrfligeleinheit).
2
/ i L i
T N8N
©
¢ O
@
| < =
// ™~
com BIARCE
-]




X56652 Sirupleitungsbaugruppe - dreifach konzentrierter Shake-Sirup (siehe Abb. 8)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 | 053036 Armatur Innen-& 0,625" 2 | Presst Sirupschlauch auf 000
Anschlussstick.
2 | 056675 CPC-Armatur Kunststoff, 1 | Zum Anschluss der Sirupleitung an der| 103
Schnelltrennkupplung Frontplatte.
Einsteckende / 3/8"
Stecknippel
*3 | 500205 Runddichtung 1 | Dichtung fiir Schnelltrennkupplung. 000
4 | 053052-9 Getrankeschlauch Innen-& 1 | FUr Sirupzufuhr zum Frontverschluss 000
3/8" x Aufden-@ 5/8" (9"/23 cm).
5 | 056651 Kniestiick Sirupleitung 1 | Verbindet Ventil mit Sirupleitung. 103
6 |500598 Uberdruck-Schnabelventil 1 | Ein-Richtungs-Ventil fir Sirupzufuhr. 000
7 | 056650 Anschlussnase Sirupleitung 1 | Abnehmbares Anschlussstiick, macht 103
(grofder Schlitz) Entenschnabelventil zuganglich.
8 |053890 Runddichtung 11 mm griin 1 | Dichtet den Sirupanschlussstopfen im 000

(Sirupanschluss)

Frontverschluss ab.

* Nicht im Lieferumfang von X56652.

@

Abbildung 8
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X59304 Sirupleitungsbaugruppe - dunnflissiger Sirup (siehe Abb. 9)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 | 029834 Armatur Innen-& 0,650" 2 | Presst Sirupschlauch auf 000
Anschlussstick.
2 | 056675 CPC-Armatur Kunststoff, 1 | Zum Anschluss der Sirupleitung an der| 103
Schnelltrennkupplung Frontplatte.
Einsteckende / 3/8"
Stecknippel
3 |500205 Runddichtung 1 | Dichtung fiir Schnelltrennkupplung. 000
4 |500038-9 PVC-Schlauch 1 | FUr Sirupzufuhr zum Frontverschluss 000
(9"/23 cm).
5 | 056651 Kniestiick Sirupleitung 1 | Verbindet Ventil mit Sirupleitung. 103
6 |500598 Uberdruck-Schnabelventil 1 | Ein-Richtungs-Ventil fir Sirupzufuhr. 000
7 | 056649 Anschlussnase Sirupleitung 1 | Abnehmbares Anschlussstiick, macht 103
(kleiner Schlitz) Entenschnabelventil zuganglich.
8 |053890 Runddichtung 11 mm griin 1 | Dichtet den Sirupanschlussstopfen im 000

(Sirupanschluss)

Frontverschluss ab.

* Nicht im Lieferumfang von X59304.

Abbildung 9
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X58450 Sirupleitungsbaugruppe - Sirupbeutel-Option (siehe Abb. 10)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse

1 1024278 Runddichtung (Auen-& 1 | Dichtet den Pumpenrohranschluss ab. 000
1/2" x 1,8 mm breit)

2 | 054526 Anschlussstick 1 | Verbindung zum Pumpenrohr. 103
Einsteckende,
Peristaltikpumpe

3 | 053036 Armatur Messing 2 | Zur Befestigung des Anschlusses am 000
vernickelt, Innen-& 0,625" Schlauch.

4 | 058451 Schnelltrennkupplung 1 | Armatur mit Schnelltrennkupplung zum| 103
AuBenteil / 3/8" Abnehmen leerer Sirupbeutel. Zum
Stecknippel Losen Hebel driicken.

5 | 058452 Schnelltrennkupplung 1 | Zur Verbindung des Schlauchs vom 103
Innenteil / 1/4" Stecknippel Sirupbeutel mit der

Schnelltrennkupplung.

6 |R30314 PVC-Schlauch Innen-& 1 | Fir den Siruptransport vom 000
3/16" x Wanddicke 1/16" Sirupbeutel zur peristaltischen Pumpe.
(1,6 mm)

7 | 053052-36 Getrankeschlauch Innen- 1 | FUr den Siruptransport vom 000

@ 3/8" x AuRen-@ 5/8"

Sirupbeutel zur peristaltischen Pumpe.

Abbildung 10
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Ruhrwerk und Frontverschluss Shake-Seite (siehe Abb. 11)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 |032560 Dichtung Antriebswelle 1 | Dichtet Innenbereiche des 000
Gefriergerates gegen das Produkt im
Gefrierzylinder ab.
2 | 050985 Rahrwerkswelle 6,6 |, 1 Verbindungsstiick Ruhrwerk - 103
gewellte Schabemesser Getriebe.
3 | 041103 Schabemesser 16" (40 2 | Schabt gefrorene 000
cm) Produktablagerungen von den
Wanden des Gefrierzylinders ab.
4 | 055605 Lager Frontverschluss, 1 Sorgt fur ungehinderte Rotation des 000
Aufien-@ 1,390" (35 mm) Ruhrwerks in der Nabe des
Frontverschlusses.
5 | X50958 Ruhrwerk 6,6 |, gewellte 1 | Vermischt Luft und Produkt im 103
Schabemesser Gefrierzylinder und erzeugt die Kraft,
die das Produkt aus dem Zapfhahn
drickt.
6 | 033493 Runddichtung 6", 1 Dichtung zwischen Frontverschluss 000
Frontverschluss und Gefrierzylinder.
7 | X55825SER2 Frontverschluss Shake 1 | Verschliel3t das offene Ende des 103
Gefrierzylinders und tragt die
Zapfvorrichtung.
8 | 055989 Handmutter schwarz 4 | Befestigungsteil zur Anbringung des 103
Frontverschlusses am Gefrierzylinder.
9 |053890 Runddichtung 4 | Verhindert Lecks am Stopfen der 000
Sirupanschluss, Innen-& Siruparmatur.
Tmm x 2mm grin
10 | 053867 Stopfen Siruparmatur 4 | Dichtet die Sirupaustrittséffnungen im 000
Frontverschluss wahrend des
Pasteurisierungszyklus ab.
11 | 054554 Halteklammer Sirupventil 4 | Halt Sirupventil an Ort und Stelle fest. 000
12 | 020571 Runddichtring AuRen-@ 1 2 | Dichtet das Zapfventil in der Kammer 000
1/16" x 3,5mm breit des Frontverschlusses ab.
(Zapfventil)
13 | 036053 Dichtung Kreisel 1 Dichtung zwischen Zapfventil und 000
Kreiselschaft.
14 | 034054 Kreisel komplett, 1 | Unterstitzt die Vermischung des 103
angetrieben Produkts mit dem Sirup in der Kammer
des Frontverschlusses.
15 | X59331 Kreiselmesser HT- 1 Mischt Produkt in der Kammer des 103
Aluminium Frontverschlusses mit Sirup.
16 | 033107 Drosselkappe 1 Schnappt auf den Zapfauslass und 000
sorgt fur gleichmafRigen Produktfluss.
17 | 059000 Zapfventil 1 Halt Produkt in der Kammer des 103

Frontverschlusses zurtick. Hebt man
das Ventil, 6ffnet es sich und lasst das
Produkt aus dem Gefrierzylinder
stromen.
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Ruhrwerk und Frontverschluss Shake-Seite

Abbildung 11
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Ruhrwerk und Frontverschluss Softeisseite (siehe Abb. 12)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 X56421-1 Zapfhebeleinheit 1 Bedienteil des Zapfventils. 103
2 | 055989 Handmutter schwarz 4 | Befestigungsteil zur Anbringung des 103
Frontverschlusses am Gefrierzylinder.
3 | X567332-SER Frontverschluss mit U- 1 | VerschlieRt das offene Ende des 103
Stange Gefrierzylinders und tragt die
Zapfvorrichtung.
3a | X50882 U-Stange lang, 4" (10 cm) 1 U-formiges Teil an der Rickseite des 103
Frontverschlusses.
4 | 048926 Dichtung Frontverschluss 1 Dichtung zwischen Frontverschluss 000
und Gefrierzylinder.
5 | 050346 Hinterer Schuh 1 | Tragt das Rihrwerk. 000
Vorderseite Rihrspirale
6 |050348 Lager vorderer Schuh. 1 Sorgt fur ungehinderte Rotation des 000
Ruhrwerks in der Nabe des
Frontverschlusses.
7 | 050347 Vorderer Schuh 1 | Tragt das Ruhrwerk. 000
Vorderseite Ruhrspirale
8 | X46231 Ruhrwerk 1 | Vermischt Luft und Produkt im 103
Gefrierzylinder und erzeugt die Kraft,
die das Produkt aus dem Zapfhahn
drickt.
9 | 046235 Schabemesser Kunststoff 2 | Schabt gefrorene 000
Produktablagerungen von den
Waénden des Gefrierzylinders ab.
10 | 046236 Clip Schabemesser 2 | Verstarkt die Schabemesser. 103
11 | 032564 Antriebswelle 1 | Verbindungsstiick Ruhrwerk - 103
Getriebe.
12 | 032560 Dichtung Antriebswelle 1 Dichtet Innenbereiche des 000
Gefriergerates gegen das Produkt im
Gefrierzylinder ab.
13 | 055819 Lagerstift Handgriff, 1 | Drehachse zum Heben und Senken 103
Edelstahl des Zapfhebels.
14 | X55820 Zapfventil 1 Halt Produkt in der Kammer des 103
Frontverschlusses zuriick. Hebt man
das Ventil, 6ffnet es sich und lasst das
Produkt aus dem Gefrierzylinder
stromen.
15 | 014402 Runddichtung (Zapfventil) 3 | Dichtet das Zapfventil in der Kammer 000
des Frontverschlusses ab.
16 | 015872 Runddichtung (Auen-& 1 | Sichert die Stellschraube. 000
1/4" x 1,8 mm breit)
17 | 029639-BLK Sechskant-Gegenmutter 1 | Zur Arretierung der Stellschraube. 000
5/16“-24
18 | 056332 Stellschraube 1 Zum Einstellen des Zapfdurchsatzes. 103

20




Frontverschluss Softeisseite

Abbildung 12
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X53800-BRN/TAN Siruppumpe (siehe Abbildung 13)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 X53800-BRN Kolbeneinheit 1 | Zur Verteilung und Erwarmung von 103
X53800-TAN Sirup-Toppings.
2 X36576-BRN Kolbeneinheit 1 | Dient zur Entnahme von Sirup. 103
X36576-TAN
2a | 032762-TAN Kolbenknauf 1 | Halt die Stempeleinheit fest. Die 103
032762-BRN Kurzel TAN und BRN (beige und
braun) stehen flir Karamell- bzw.
Schokosirup (Hot Fudge).
2b | 032757 Kolbenrohr 1 | Dient als Fuhrung fiir den Kolben und 103
den Kolbeneinsatz.
2c | 032758 Kolbeneinsatz 1 | Bestimmt die abgegebene Menge 103
Sirup. Im Werk so zugeschnitten, dass
30 ml Sirup per Stol abgegeben
werden.
2d | 032761 Kolbenfeder Siruppumpe 1 | Zur Rickstellung des Kolbens. 000
2e | 032760 Nylonscheibe 1 | Ruht auf dem konischen Teil der 000
Einlasso6ffnung und tbt Druck auf die
Feder aus.
2f | 036578 Kolben 1 | Drickt das Sirup beim Niederdriicken 103
nach oben und aus der Mundoéffnung
heraus; sorgt beim Loslassen dafiir,
dass sich der Innenraum mit Sirup
fullt.
2g | X33057 Dichtungseinheit 1 | Dient zur Abdichtung und Zentrierung 000
des Kolbens.
2h | 036577 Kolbenmutter 1 | Halt die Kolbeneinheit auf dem 103
Gehause fest.
3 039680 Mutter Spenderrohr 1 | Halt den Spenderauslass fest. 103
4 X53798-SER Heil3siruppumpe 2 | Zur Verteilung und Erwarmung von 103
Sirup-Toppings.
5 036579 Pumpendeckel 1 | Bedeckt den Sirupbehalter und halt 103

den Pumpenkorper an Ort und Stelle.

* Diese Artikel werden von Taylor mit Geraten vor Seriennummer M1080000 ausgeliefert.
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X53800-BRN/TAN Siruppumpe

Abbildung 13
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Zubehor (siehe Abbildung 14)

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 X58474 Sirupstopfensatz 4 | Zur Abdichtung der Sirup6ffnungen im 000
Shake-Frontverschluss, wenn keine
Sirupventile eingebaut sind.
1a | 053867 Stopfen Siruparmatur 4 | Zur Abdichtung der Sirup6ffnungen im 000
Shake-Frontverschluss, wenn keine
Sirupventile eingebaut sind.
1b | 053890 Runddichtung 11 mm griin 4 | Dichtet den Sirupanschlussstopfen im 000
(Sirupanschluss) Frontverschluss ab.
1c | 035460 Dichtungswerkzeug 1 | Zum Ein- und Ausbau der 000
Kreiselwellendichtung im Zapfventil.
2 044818 Waschflussigkeitsflasche 1 | Zum Reinigen und Desinfizieren der 000
Kunststoff Sirup6ffnungen im Frontverschluss.
3 | 048260-WHT Ausbauwerkzeug flir 1 | Erleichtert Ausbau von 000
Runddichtungen Runddichtungen
4 | 057167 Ausbauwerkzeug 1 | Erleichtert den Ausbau der 000
Pumpenantriebswelle Pumpenantriebswelle.
Vorratsbecken
5 1017203 Sirupmessbecher 1 | Zur Sirup-Kalibrierung 000
unterteilt
6 | 048232 Hochleistungsschmiermitt 1 | Schmiermittel fiir bewegliche Teile und | 000
el Taylor Verschleilteile.
7 013163 Eimer 10| 1 | Fir die Geratereinigungs- und - 000
desinfektionsldsung
8 041923 Runddichtring AufRen-& 1 1 | Dichtet die Zapfventilkappe am 000
1/16" (Zapfventilkappe) Zapfauslass des Frontverschlusses.
9 | X54704 Kappe Zapfventil 1 | Isolierte Kappe. Verwendung wahrend 103
(Zapfauslasskappe) Pasteurisierung.
10 | 059087 Teileablagetablett 1 | Kunststofftablett zur Lufttrocknung von 000
Softeisseite Geréateteilen bei der Reinigung.
11 059088 Teileablagetablett Shake- 1 | Kunststofftablett zur Lufttrocknung von 000
Seite Geréteteilen bei der Reinigung.
12 | 056525 Teileablagetablett 2 | Kunststofftablett zur Lufttrocknung von 000
vereinfachte Pumpe Geréateteilen bei der Reinigung.
*13 | X59489 Waffelspender 1 | Spendet Becher und Waffeln fiir 103
Shakes und Softeis
*13a | 052193 Gummihalter Waffeln 2 | Halt Softeiswaffeln fest und gibt sie 000
ggf. frei.
14 | X59143 Sirupablage 1 | Bei Verwendung von Sirupbeuteln. 103
(Optionales Beutel-Sirupsystem)
15 | 056673 Siruptank 4 | 4 | Sirupbehalter. 103
(Optionales Tank-Sirupsystem)
*16 | 033637-1 Kelle 30 ml 2 | Dient zum Servieren kalter Toppings. 000
1047912 Ablenkblech 1 | Zur Befestigung unterhalb des 000

Geblaseauslass

Geratesockels. Lenkt den Luftstrom
nach vorne.

* Diese Artikel werden von Taylor mit Geraten vor Seriennummer M1080000 ausgeliefert.
** ohne Abbildung
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Zubehor

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
** | X49463-59 Ersatzteilsatz C602 1 | Wartungssatz, bestehend aus: 000
Pumpenteilesatz 1/X56200-10,
Zapfventilsatz 1/X56200-12, Shake-
Frontverschlusssatz 1/X56200-13,
Softeis-Frontverschlusssatz 1/X56200-
14, Sirupventilsatz 1/X56200-15,
Runddichtungsausbauwerkzeug
1/048260.
** | X54978 Schlauchbaugruppe 1 | Ersatzschlauch mit 000
Peristaltikpumpe. Austauschanleitung.
** | X63795 Ersatzteilsatz Topping- 1 | Ersatzteile fur die Topping- 000
Pumpen Spenderpumpen.
** 1058669 Werkzeugkasten 38 cm 1 | Zur Aufbewahrung von Zubehor. 000
Kunststoff

* Diese Artikel werden von Taylor mit Geraten vor Seriennummer M1080000 ausgeliefert.
** ohne Abbildung

Abbildung 14
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X44127 Burstensatz (Siehe Abb. 15)

Abbildung 15
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Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Anz. Funktion Gar.-
Klasse
1 013071 Schwarze Birste 1 Zum Reinigen des hinteren Gefrierzylinderlagers 000
und der Produktpumpennabe.
2 1013072 Doppelseitige 1 Zur Reinigung von Runddichtungen, Offnungen in 000
Reinigungsbirste Metallteilen, Kolbenrillen, Produkteinlassrohr,
Produkteinlassadapter, allen Runddichtungsrillen,
Zapfventil-Innenstiick, Ventilkappen, Sirupleitungs-
Anschlussoffnungen in Frontverschluss,
Sirupbehalter-Zulaufschlauch, Haltestift,
Handschraube, Drehzapfen und Produktzulaufrohr.
3 |013073 Weilte 1 Zur Reinigung der Produkteinlasséffnungen an der 000
Reinigungsburste Frontverschluss-Ruckseite, der Schabemesser, des
(2,5cm x5 cm) Zapfhebels, der Rihrwerkantriebswelle, der
Kreiselwelle und der Antriebswellen-Balgdichtung.
4 |014753 Weilke 1 Zur Reinigung der Rihrfligeleinheit und der 000
Reinigungsbirste Innenseiten der Zapfventile am Frontverschluss.
(3,8cmx 7,6 cm)
5 1033059 Weilie 1 Zum Reinigen der Topping-Pumpe. 000
Reinigungsburste
(13 mm x 7,6 cm)
6 050103 Burstensatz (3) 1 Zur Reinigung der Sirupanschlusséffnungen und 000
Sirupventilhalter-Offnungen.
7 1039719 Gelbe Burste 1 Zum Reinigen der Sirup6ffnungen und 000
Frontverschluss-Zapfauslasse
8 023316 Weilde Burste (76 1 Zur Reinigung des Vorratsbeckens, des 000
mm x 18 cm) Pumpengehauses, des Vorratsbeckendeckels, der
Teileablagetabletts, der Tropfwannen, des
Ruhrwerks, des vorderen Lagers, des Spritzgitters,
der vorderen Tropfschale und des Kolbens.
9 054068 Birste 1 Zum Reinigen der Topping-Pumpe. 000
Pumpenauslass
Do o S
2) =SS
@ O 013073 Writa Existo 1° x 2*
@7 O 014753 Whio Brists 1-172' x3*
®—O




059088 Teileablagetablett Shake-Seite (siehe Abbildung 16.)
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Abbildung 16
Nr. Best.-Nr. Bezeichnung Nr. Best.-Nr. Bezeichnung
1 |X50958 Rihrwerk 6,6 | 12 | X55820 Zapfventil
2 041103 Schabemesser 16" (40 13 500598 Uberdruck-
cm) Schnabelventil
3 050985 Ruhrwerkswelle 6,6 | 14 055605 Lager Frontverschluss
4 1032560 Dichtung Antriebswelle 15 020571 Runddichtring AulRen-
5 055989 Stehbolzenmuttern @ 11/16" (Zapfventil)
6 1053890 Runddichtung 16 |Siehe Seite 15 |Anschlussnase
Sirupanschluss, Innen- u. 16 Sirupleitung
J 11mm griin 17 054554 Halteklammer
7 1053867 Stopfen Sirupventil
Sirupanschluss 18 033493 Runddichtung 6",
8 034054 Kreisel Frontverschluss
9 [X59331 Kreiselmesser 18 | X55825SER2 Frontverschluss Shake
10 |036053 Dichtung Kreiselwelle
11 1033107 Drosselkappe
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059087 Teileablagetablett Softeisseite (siehe Abbildung 17.)
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Nr. Best.-Nr. Bezeichnung

1 | X56421-1 Zapfhebeleinheit

2 055819 Lagerstift Handgriff,
Edelstahl

3 050348 Lagerhiilse vorne

4 055989 Stehbolzenmuttern

5 1014402 Runddichtung
(Zapfventil)

6 048926 Dichtung
Frontverschluss

7 | X55820 Zapfventil

8 |X57332-SER Frontverschluss mit U-

Stange

Abbildung 17
Nr. Best.-Nr. Bezeichnung
9 |050347 Vorderer Schuh

Vorderseite
Ruhrspirale

10 032564 Antriebswelle

11 032560 Dichtung Antriebswelle

12 1046235 Schabemesser

13 046236 Clip Schabemesser

14 | X46231 Rihrwerk

15 050346 Hinterer Schuh
Vorderseite
Ruihrspirale
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056525 Teileablagetablett vereinfachte Pumpe (siehe Abb. 18)

$8 66 0bbbb

Abbildung 18

Shake-Seite
Nr. Best.-Nr. Bezeichnung
1 | 044641 Halteclip
Produktpumpe
2 | 057944 Vorratsbecken-
Pumpengehause -
Shake
3 | X55450 Haltestift
4 | 053526 Kolben
5 044731 Splint
6 | 020051 Runddichtung (Auf3en-
& 2-1/8", rot)
7 | 056873-XX Ventilkappe
8 | 053527 Dichtung vereinfachte
Pumpe
9 | 054944 Produkteinlassadapter
Shake, blau
10 | 056524 Uberdruckring,
Aulen-@ 3 mm
11 | X41947 Antriebswelle
Produktpumpe
12 | 048632 Runddichtung
Antriebswelle
13 | X55973 Zulaufrohr
Vorratsbecken -
Shake
14 | 008904 Runddichtung 1-3/4"
15 1016132 Runddichtung (Auf3en-
@ 11/16", rot)
16 | X44797 Ruhrfliigeleinheit
Vorratsbecken
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Softeisseite

Nr. Best.-Nr. Bezeichnung
1 | 044641 Halteclip
Produktpumpe
2 | 057943 Vorratsbecken-
Pumpengehduse
Softeis
3 | X55450 Haltestift
4 | 053526 Kolben
5 044731 Splint
6 | 020051 Runddichtung (Auf3en-
& 2-1/8", rot)
7 | 056874-XX Ventilkappe
8 | 053527 Dichtung vereinfachte
Pumpe
9 |054825 Adapter
Produkteinlass
Softeis rot
10 | 056524 Uberdruckring,
Aulen-@ 3 mm
11 | X41947 Antriebswelle
Produktpumpe
12 | 048632 Runddichtung
Antriebswelle
13 | X55974 Zulaufrohr
Vorratsbecken -
Softeis
14 | 008904 Runddichtung 1-3/4"
15 1016132 Runddichtung AuRen-
J 11/16", rot
16 | X44797 Ruhrfliigeleinheit
Vorratsbecken




WICHTIGE HINWEISE FUR DEN BEDIENER

Abbildung 19
Nr. Bezeichnung Funktion
1 | Folientastatur Shake Zur Wahl von Funktionen auf der Shake-Seite des Gerates.
2 | Vakuumfluoreszenz-Display | Display, das Mentoptionen anzeigt und den Bediener durch
(VFD) fur Menlanzeige Fehlermeldungen auf Geratestorungen hinweist.
3 | Menutaste (Aufruf/Beenden) | Zum Aufrufen des Managermenus und Beenden der Menianzeige.
4 | Folientastatur Softeis Zur Wahl von Funktionen auf der Softeis-Seite des Gerates.
5 | Standby Softeis Leuchtet, wenn sich die Softeis-Seite im Standby-Modus befindet.
6 | Standby Shake Leuchtet, wenn sich die Shake-Seite im Standby-Modus befindet.
7 | Tasten fir Topping- Zum Einschalten der Topping-Heizelemente.
Heizfunktion
8 | LED-Anzeige (Zeitzahler Zeigt an, in wie vielen Tagen die nachste Burstenreinigung fallig ist.
Birstenreinigung)
9 | Tasten fur Zur Wahl der gewlnschten Shake-Geschmacksrichtung. Dienen
Geschmackswahl aullerdem zum Offnen und Schlie3en des Zapfventils beim Reinigen,
Desinfizieren und Vorpumpen der Shake-Seite.

10 | Netzschalter Nach dem Einschalten kann das Bedienfeld betatigt werden.

11 | Taste fir Kalibrierungsmenu | Dient zum Aufrufen des Kalibrierungsmenis mit den Optionen zum
Kalibrieren der Sirupabgabemenge oder zum Ansaugen und Durchspulen
der Sirupleitungen.

12 | Warnleuchte ,Produktvorrat | Leuchtet auf, wenn sich nur noch wenig Produkt im Vorratsbecken

niedrig* befindet und dieses mdglichst umgehend aufgefillt werden sollte.

13 | Warnleuchte ,Produktvorrat | Leuchtet auf, wenn sich im Vorratsbecken nicht mehr geniigend Produkt

erschopft*

befindet, um das Gerat zu betreiben. Der Automatikbetrieb wird blockiert
und das Gerat schaltet auf Standby-Betrieb um.

Hinweis: Wahrend das Kalibriermeni oder Managermeni angezeigt wird, haben manche Tasten zusatzliche
Funktionen, die auf Seite 78 unter ,Managermenu* erlautert werden.
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Erlauterung der Symbole

Zur besseren Verstandlichkeit in
verschiedenen Landern sind mehrere
Bedientasten mit Symbolen anstatt mit
englischen Worten beschriftet. Ihr Taylor-Gerat
wurde mit diesen internationalen Symbolen
versehen.

Auf der folgenden Tabelle werden die Symbole
erlautert.

%E = Automatikbetrieb

\,

@ = Selbstpasteurisierung

\

-
Q = Geratereinigungsfunktion
25
ﬁ/ = Standby (Shake)

‘a
&
W = Standby (Softeis)

(]
[}

@ = Geschmackswahl
h-.l—? = Produktvorrat niedrig

VA

/

B

= Produktpumpe

| J—l = Produktvorrat erschopft

ﬁ = Topping-Heizung links
% = Topping-Heizung rechts
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S

glg = Kalibrierung
|
2

% = Menuanzeige

Netzschalter

Ist der Netzschalter eingeschaltet, kann das
Gerat Uber das Bedienfeld bedient werden.

Vakuumfluoreszenz-Display

Das VFD-Display befindet sich vorne am
Bedienfeld. Bei Normalbetrieb ist das
Anzeigefeld leer. Bei Aufruf bestimmter Menls
zeigt es die jeweiligen Optionen an; aullerdem
weist es den Bediener durch Anzeige von
Fehlermeldungen auf Geratestérungen hin. Bei
internationalen Gerateausfihrungen wird auf
diesem Display die Produkttemperatur im
Vorratsbecken angezeigt.

Anzeigelampen

Produktvorrat niedrig: Wenn das Symbol
Urleuchtet, geht der Produktvorrat im
Vorratsbecken allmahlich zur Neige und sollte
so bald wie maglich aufgeflllt werden.

Produktvorrat erschdpft: Wenn das Symbol
T leuchtet, ist das Vorratsbecken so gut wie
leer, d.h. es ist nicht mehr genligend Produkt
vorhanden, um das Gerat zu betreiben. Der
Automatikbetrieb wird blockiert und das Gerat
schaltet sich auf Standby. Um das Kiihlsystem
wieder in Betrieb zu setzen, muss erst das
Vorratsbecken aufgefillt und dann das
Automatiksymbol betatigt werden . Danach
beginnt das Gerat automatisch wieder zu
laufen.



Pasteurisierungssymbol

Wenn das Pasteurisierungssymbol * leuchtet,
durchlauft das Gerat gerade einen
Selbstpasteurisierungszyklus. Durch Betatigen
des Pasteurisierungssymbols kann man den
Pasteurisierungszyklus auslésen, nachdem
sich das Gerat selbst gesperrt hat.

An manchen Auslandsmodellen kann man
durch Betatigen des Symbols jederzeit einen
Pasteurisierungszyklus ausldsen.

Zeitzahler Birstenreinigung: Zeigt an, in wie
vielen Tagen die nachste Blrstenreinigung
fallig ist. Wenn der Zahler im Display auf “1”
steht, muss das Gerat innerhalb von 24
Stunden zerlegt und burstengereinigt werden.

Ruckstellmechanismus (Reset)

Der Ricksetzknopf befindet sich an der
abnehmbaren Rickwand des Gerates. Die
Schutzschaltung schitzt den Rihrwerksmotor
vor Uberlastung. Sobald eine Uberlastung
eintritt, wird der Ricksetzmechanismus
ausgeldst. Um das Gerat zurtickzusetzen,
muss zunachst der Netzschalter ausgeschaltet
werden. Den Ricksetzknopf fest driicken.
Netzschalter einschalten. Das
ReinigungssymboI@ dricken und den
Geratebetrieb beobachten. (Siehe Abbildung
20.)

10465

-4\

Abbildung 20

A ACHTUNG! Den Rucksetzknopf

nicht mit Metallobjekten betatigen! Bei
Nichtbeachtung besteht die Gefahr eines
todlichen Stromschlags.

Sofern sich der Ruhrwerkmotor richtig herum
dreht, den Reinigungszykltés_durch Dricken
auf das Reinigungssymbol™ beenden.
AnschlieRend das Automatiksymbol*
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betatigen, um das Gerat wieder auf
Normalbetrieb zu schalten. Sollte erneut eine
Uberlastabschaltung auftreten, muss ein
Servicetechniker hinzugezogen werden.

Riucksetzmechanismus der Luft-Produkt-
Pumpe

Der Rucksetzknopf fur die Pumpe befindet sich
an der abnehmbaren Rickwand des Gerates.
(Siehe Abbildung 20.) Die Schutzschaltung
schitzt die Pumpe vor Uberlastung. Sobald
eine Uberlastung eintritt, wird der
Rucksetzmechanismus ausgeldst. Zum
Rucksetzen der Pumpe den Ricksetzknopf
fest drlcken.

A ACHTUNG! Den Riicksetzknopf

nicht mit Metallobjekten betatigen! Bei
Nichtbeachtung besteht die Gefahr eines
todlichen Stromschlags.

Justierbarer Zapfhebel

Dieses Gerat verfugt Uber einen justierbaren
Zapfhebel. Dieser gewahrleistet eine optimale
Portionierung sowie eine gleichmafig hohe
Produktqualitat und hilft Kosten sparen. Der
Zapfhebel wird so eingestellt, dass ein
Durchsatz von 142 — 213 g Produkt je 10
Sekunden erzielt wird. Durchsatz ERHOHEN:
Stellschraube anziehen. Durchsatz
VERRINGERN: Stellschraube lockern. Nach
dem Einstellen des Durchsatzes die
Gegenmutter festziehen, um die Stellschraube
zu sichern. (Siehe Abbildung 21.)

101128

Abbildung 21
Einstellen der Shake-Fullmenge

Der Portionierungssensor befindet sich unter
dem Becherhalter. Vor dem
Portionierungssensor befindet sich der
Sensorschutz. Der Sensorschutz muss sauber



gehalten werden, da sonst der Sensor nicht
ordnungsgemal funktionieren kann.

Werden Shakes nicht bis zum gewunschten
Pegel geflillt, muss der Sensorschutz gereinigt
und Uberprift werden. Mit einem sauberen,
angefeuchteten, desinfizierten Tuch den
Schutz des Portionierungssensors behutsam
abwischen und alle Produktansammlungen
entfernen. Sensorschutz auf Schaden prifen
und noétigenfalls auswechseln. (Siehe
Abbildung 22.)

101343

Abbildung 22

Der Portionierungssensor lasst sich auf den
gewilnschten Fillpegel einstellen. Ist der
Fillstand zu niedrig oder werden die Becher zu
voll, muss die Sensorposition nachjustiert
werden. (Siehe Abbildung 23.)

101236
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Abbildung 23

Zum Einstellen der Sensorposition verfahren
Sie wie folgt:

1. Die Gegenmutter an der Stellschraube
unterhalb des Sensors mit einem
verstellbaren GabelschlUssel lockern.

2. Um einen hoheren Flllstand einzustellen,
die Stellschraube im Uhrzeigersinn (nach
rechts) drehen; flir einen niedrigeren
Flllstand die Schraube nach links drehen.

3. Wenn der gewlnschte Fullstand erreicht
ist, die Gegenmutter wieder festziehen.
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TAGLICHE MASSNAHMEN ZU
BETRIEBSBEGINN

Prifen Sie vor Beginn der
Vorbereitungsmafnahmen, ob das Display
Fehlermeldungen anzeigt. Das Display ist
normalerweise leer, es sei denn, eine
Funktionsstérung liegt vor. In diesem Fall sind
vor Beginn der Vorbereitungsmal3nahmen die
Stoérungsursachen zu ermitteln und die auf
dem Display angezeigten Anweisungen zu
ihrer Behebung befolgen. (Siehe
.Fehlermeldungen® auf den Seiten 75 und 86.)

Betriebsvorbereitung — Bitte folgendes
ausfuhren:

Vor Durchfiihrung dieser Arbeiten die Hande
grindlich waschen und desinfi-zieren!

1. Bei eingesteckten Ablassstopfen den
Wasser-stand in den beiden beheizten
Sirupmulden kontrollieren. Wasser bis zur
Markierung im unteren Bereich der Mulde
auffillen.

2. Die Sirupheizelemente durch Antippen der
Sirupheizungssymbole & # einschalten.

Vorsicht! Sobald die Heizelemente
eingeschaltet werden, beginnen sie mit dem
Aufheizen der Mulden. Die Aufheizphase bis
zum Erreichen der Solltemperatur dauert etwa
zweieinhalb Stunden. Der Wasserstand in den
Mulden ist taglich zu kontrollieren.

3. Die Sirupbehalter mit Sirup flllen. Den
Karamell- und den Schokosirupbehalter in
die beheizten Mulden, die anderen beiden
Sirupbehalter in die unbeheizten Mulden
stellen und alle Behalter abdecken.

4. Die beiden Sirupschopfkellen desinfizieren
und in die kalten Sirupbehalter stellen.

5. Die Becherspender, den
Becherdeckelhalter den Eiswaffelspender
bestlcken.

6. Zum Flllen des Eiswaffelspenders den
Einschub nach oben herausziehen.
Fihrungsfeder bis zum Einrasten nach
hinten driicken. Eiswaffeln in den
Einschub einsetzen und Fuhrungsfeder
loslassen.

Shake-Seite

1. Nach Beendigung eines
Pasteurisierungszyklus werden die
Pasteurisiersymbole F nicht mehr
angezeigt, und das Gerat geht
automatisch in den Standby-Modus Uber.



Eine kleine Menge Desinfektionslésung
KAY-5® Sanitizer (HCS) ansetzen.
Hierzu ein Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM).

2. Vom Frontverschluss die Stopfen aus den
Sirupo6ffnungen sowie die Sirupventilhalter
und die Zapfventilkappe
(Zapfauslasskappe) entfernen. Die
Runddichtungen von den Stopfen der
Sirup6ffnungen sowie von der
Zapfventilkappe abnehmen.

3. Alle Runddichtungen, die Drosselkappe,
die Stopfen der Sirup6ffnungen, die
Sirupventilhalter, die Zapfventilkappe
(Zapfauslasskappe), den Shake-
Becherhalter, die vordere Tropfschale und
das Spritzgitter in dieser Losung
desinfizieren.

4. Mit einer kleinen Menge
Desinfektionslosung zum Geréat
zurtickkehren. Einen Eimer unter den
Zapfauslass am Frontverschluss halten
und die Zapfauslassburste in die
Desinfektionslésung tauchen. Den
Zapfauslass, den unteren Teil des
angetriebenen Kreisels und des
Kreiselmessers sowie die Anschlisse der
Sirupleitungen sauber birsten. (Siehe
Abbildung 24.)

Abbildung 24

Hinweis: Um eine ausreichende Entkeimung
zu gewabhrleisten, muss jedes Teil mindestens
60 Sekunden lang abgeblrstet werden. Dabei
die Burste mehrmals in die
Desinfektionsldsung tauchen.

5. Mit der Sirupanschlussbiirste alle
Sirupanschlussoéffnungen 10 bis 15 Mal
abbulrsten. Vor dem Abbdlrsten jeder
Anschlussoéffnung die Birste in
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Desinfektionsldésung eintauchen. (Siehe
Abbildung 25.)

Abbildung 25

6. Die Spulflasche mit Desinfektionsldésung

fullen. Einen Eimer unter den
Frontverschluss halten. Das Rdéhrchen der
Spulflasche in den Sirupanschluss
einfihren und die Flasche kraftig
zusammendriicken. Dadurch wird die
FlUssigkeit aus dem benachbarten
Anschluss heraus und am Kreisel entlang
nach unten gepresst. Fiihren Sie diesen
Vorgang an jeder Anschlusso6ffnung
mindestens 10 Sekunden lang durch.
(Siehe Abbildung 26.)

Abbildung 26

7. Bauen Sie die Sirupventilhalter wieder ein.
8. Bringen Sie die Drosselkappe am

Zapfauslass des Frontverschlusses an.
(Siehe Abbildung 27.)



Abbildung 27

9. Den Eimer weiterhin unter den
Frontverschluss halten und die Sirup-
Anschlussnase durch Linksdrehung
(entgegen dem Uhrzeigersinn) vom
Sirupleitungs-Anschlussstiick abnehmen.
Die Sirupanschliisse nach oben halten,
damit moéglichst wenig Sirup auslauft.
(Siehe Abbildung 28.)

!
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Abbildung 28

10. Das Entenschnabelventil und die
Runddichtung von der Sirup-
Anschlussnase abnehmen. (Siehe
Abbildung 29.)

8103

Abbildung 29

11. Mit dem weillen Ende der Doppelbirste
die Innenseite der Sirup-Anschlussnase
ausbursten und alle Sirupreste entfernen.
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12. Einen Shake-Becher mit KAY-5®
Sanitizer (HCS)-L6sung fillen und die
Sirup-Anschlussnase grindlich aus- und
absplilen.

13. Alle Sirupreste mit einem sauberen,
desinfizierten Tuch vom
Entenschnabelventil abwischen.

14. Einen Shake-Becher mit KAY-5®
Sanitizer (HCS)-L6ésung fillen und das
Entenschnabelventil griindlich aus- und
abspdulen.

15. Das flache Ende des Entenschnabelventils
auf den offenen Schlitz in der Sirup-
Anschlussnase ausrichten und das
Entenschnabelventil in die Sirup-
Anschlussnase einsetzen.

Hinweis: Das Entenschnabelventil muss
ausgewechselt werden, wenn es beschadigt ist
oder aus dem Schlitz der Sirup-Anschlussnase
hervorsteht. (Siehe Abbildung 30.)

18101

Abbildung 30

16. Die Sirup-Anschlussnase in das
Anschlussstlck der Sirupleitung
einsetzen. Mit der Hand festziehen.

Hinweis: Das Entenschnabelventil muss
nass sein, wenn die Sirup-Anschlussnase am
Anschlussstlick der Sirupleitung
angeschlossen wird. Das desinfizierte Wasser
schmiert die untere flache Flache und
verhindert, dass der Entenschnabel sich beim
Festziehen der Sirup-Anschlussnase verdreht.

17. Prifen, ob das Entenschnabelventil
korrekt in der der Sirup-Anschlussnase
sitzt. Die Spitze des Entenschnabelventils
muss gerade sein, um die Sirupleitung
abzudichten. (Siehe Abbildung 31.)
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Abbildung 31

Ist die Spitze nicht gerade, die Sirup-
Anschlussnase wieder abnehmen und das
Entenschnabelventil aus- und wieder
einbauen. Einen Shake-Becher mit KAY-
5® Sanitizer (HCS)-L6sung flllen und die
Sirup-Anschlussnase ausspilen, um die
Unterseite des Entenschnabelventils zu
befeuchten. Die Sirup-Anschlussnase
wieder in das Anschlussstuck der
Sirupleitung einsetzen. Wenn die Spitze
beim Zusammensetzen des
Sirupanschlusses nicht gerade bleibt, das
Entenschnabelventil auswechseln.

18. Die Runddichtung an der Anschlussnase
anbringen.

19. Die Schritte 8 bis 17 an den anderen
Sirup-Geschmacksanschlissen
wiederholen.

20. AnschlieRend muss jeder Sirupgeschmack
vorgepumpt werden, um die Luft aus den
Sirupleitungen herauszupressen. Zum
Vorpumpen die Sirupleitung jeweils tber
einem leeren Becher nach oben halten.
(Siehe Abbildung 32.)

18100]

Abbildung 32

21. Anschliel3end das Kalibrierungssymbol ala
betatigen, um die Mentoptionen
aufzurufen. Das Kalibrierungssymbol b,

das Automatiksymbol ¥ auf der Shake-
Seite und das Symbol fir die optionale
Geschmacksrichtung ® leuchten auf.

Auf dem Display erscheinen die Optionen
des Kalibrierungsmenus. (Siehe Abbildung
33.)

UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

> EXIT

Abbildung 33
(Zapfen ohne Geschmack
Sirup-Kalibrierung
Sirup vorpumpen
> Beenden)
22. Durch Antippen des Automatiksymbols

¥ oder des optionalen
Geschmackssymbols @ den Pfeil zur
Option SYRUP PRIME (Sirup vorpumpen)
bringen. (Siehe Abbildung 34.)

UNFLAVORED DRAW

SYRUP CALIBRATION
> SYRUP PRIME

EXIT

Abbildung 34
(Zapfen ohne Geschmack
Sirup-Kalibrierung
> Sirup vorpumpen
Beenden)

23. Anschliel3end das Kalibrierungssymbol &l

betatigen, um die Sirup-Vorpumpfunktion
zu starten. (Siehe Abbildung 35.)

SYRUP PRIME
Select a Flavor
< Press to clear

Abbildung 35
(Sirup vorpumpen
Geschmack wéhlen

< Zum L6schen driicken)

24. Das Symbol der entsprechenden
Geschmacksrichtung antippen ® . Das
Geschmackssymbol sollte aufleuchten,
und die Siruppumpe fur die gewahlte
Geschmacksrichtung beginnt mit
maximaler Geschwindigkeit zu laufen.
(Siehe Abbildung 36.)
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Abbildung 36
25. Wenn das Sirup in stetigem Fluss aus
dem Sirupventil hervorquillt und alle Luft
aus der Sirupleitung herausgedriickt ist,
die Pumpe durch Antippen eines
beliebigen Geschmackssymbols ®
abschalten.

26. Die Schritte 23 bis 24 zum Vorpumpen der
Ubrigen Sirupleitungen wiederholen. Wenn
alle Leitungen geflllt sind, den
Vorpumpmodus durch Antippen des
Kalibriersymbols beenden.

27. Die Spulflasche mit Desinfektionslésung
fullen und die Sirupventil-Anschlussnippel
desinfizieren.

28. Die Runddichtung schmieren. Den
Sirupventilhalter anheben. Das Sirupventil
einbauen. Den Sirupventilhalter nach
unten drlicken, so dass er das Ventil
festhalt. Diesen Vorgang an den Ubrigen
Sirupventilen wiederholen. (Siehe
Abbildung 37.)

Abbildung 37

Hinweis: Keine leeren Sirupleitungen am
Frontverschluss des Gerates anschlief3en!
Wenn eine Sirupleitung nicht benutzt wird,
einen Sirupanschlussstopfen in den
Frontverschluss einsetzen. Dadurch werden
Produktansammlungen im
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Ventilanschlussstiick und der Sirupleitung
verhindert.

29. Mit einem sauberen, desinfizierten Tuch
den Frontverschluss, das Bedienfeld, die
Bereiche unterhalb davon und alle Ubrigen
Flachen, die mit feuchten Ablagerungen
oder Produktresten verschmutzt sind,
sauber wischen.

30. Mit einem sauberen, angefeuchteten,
desinfizierten Tuch den Schutz des
Portionierungssensors behutsam
abwischen und alle
Produktansammlungen entfernen.
Sensorschutz auf Schaden priifen und
noétigenfalls auswechseln. (Siehe
Abbildung 38.)
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Abbildung 38

31. Den Shake-Becherhalter, die vordere
Tropfschale und das Spritzgitter wieder
einsetzen.

32. Wenn das Gerat wieder bereit flr den
Normalbetrieb ist, das Automatiksymbol ke
antippen. (Siehe Abbildung 39.) Uber das
Managerment kann die Autostartfunktion
aktiviert bzw. deaktiviert werden. Ist die
Autostartfunktion aktiviert, schaltet das
Gerat taglich zu einem festgelegten
Zeitpunkt automatisch vom Standby-
Betrieb auf Automatikbetrieb auf beiden
Seiten um. (Siehe Seite 83.)



Abbildung 39

Hinweis: Das Gerat sollte 15 Minuten vor
dem ersten Zapfen einer Produktportion auf
Automatikbetrieb umgeschaltet werden.

Softeisseite

1. Eine kleine Menge Desinfektionsldsung
KAY-5® Sanitizer (HCS) ansetzen.
Hierzu ein Paket in 9,5 | Wasser auflosen
(Konzentration 100 PPM).

2. Mit einer kleinen Menge
Desinfektionslésung zum Geréat
zuruckkehren. Die Zapfauslassblurste in
die Desinfektions-l6sung tauchen und den
Zapfauslass und die Unterseite des
Zapfventils saubern. (Siehe Abbildung 40.)
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Abbildung 40

Hinweis: Um eine ausreichende Entkeimung
zu gewahrleisten, muss jedes Teil mindestens
60 Sekunden lang abgeblrstet werden. Dabei
die Birste mehrmals in die
Desinfektionslésung tauchen.

3. Mit einem sauberen, desinfizierten Tuch
den Frontverschluss, das Bedienfeld, die
Bereiche unterhalb davon und alle Ubrigen
Flachen, die mit feuchten Ablagerungen
oder Produktresten verschmutzt sind,
sauber wischen.
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4. Wenn das Gerat wieder bereit flir den
Normalbetrieb ist, das Automatiksymbol %
antippen. (Siehe Abbildung 41.) Uber das
Managermenu kann die Autostartfunktion
aktiviert bzw. deaktiviert werden. Ist die
Autostartfunktion aktiviert, schaltet das
Gerat taglich zu einem festgelegten
Zeitpunkt automatisch vom Standby-
Betrieb auf Automatikbetrieb auf beiden
Seiten um. (Siehe Seite 83.)

Abbildung 41

Hinweis: Die oben beschriebene Prozedur
muss ca. 15 Minuten vor dem Zapfen der
ersten Produktportion durchgefiihrt werden.

SIRUPSYSTEM

Sirupkalibrierung

Die Kalibrierung der Sirupdurchflussmenge
sollte wochentlich bei der Reinigung des
Sirupsystems durchgefiuhrt werden. Fir die
Qualitat der Shake-Getranke ist es
aullerordentlich wichtig, dass das Sirup dem
gefrorenen Produkt genau in der richtigen
Menge zugesetzt wird.

Zur Messung der Sirupdurchflussmenge
bendtigen Sie einen Kalibrierbecher mit Fluid-
Ounce- (fl. 0z.) oder Milliliter-Skala (ml). Die
richtige Sirupdurchflussmenge betragt 30 ml (1
fl. 0z.) Sirup in 5 Sekunden. Im Fall der
dreifach konzentrierten Shake-Sirups betragt
die Soll-Durchflussmenge 30 ml +/- 4 ml (1 fl.
oz. +/- 1/8 fl. 0z.) in 7 Sekunden. Wenn die
richtige Durchflussmenge eingestellt ist, wird
unabhangig von der Shake-Gro3e immer die
richtige Sirupmenge mit der Shake-Basis
gemischt. Bitte beachten: Die Sirup-
Kalibrierung ist beim Wechseln des vierten
Aktions-Sirupgeschmacks besonders wichtig!



Kalibriervorgang

Vor der Kalibrierung mussen die
Sirupleitungen sorgfaltig vorgepumpt werden,
um alle Luftblasen zu beseitigen. (Siehe Sirup-
Vorpumpen Seite 40.)

1. Anschliel3end das Kalibrierungssymbol e
betatigen, um die Menuoptionen
aufzurufen. Das Kalibrierungssymbol ﬂé,
das Automatiksymbol ¥ auf der Shake-
Seite und das Symbol fir die optionale

Geschmacksrichtung ® leuchten auf.
(Siehe Abbildung 42.)
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Abbildung 42

Auf dem Display erscheinen die Optionen
des Kalibrierungsmenus. (Siehe Abbildung
43.)

UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

> EXIT

Abbildung 43
(Zapfen ohne Geschmack
Sirup-Kalibrierung
Sirup vorpumpen
> Beenden)

Hinweis: Solange das Kalibriermenu
angezeigt wird, wird bei Betatigen der
Geschmackssymbole ® nicht das Zapfventil
zum Spenden des Shakes angehoben.

2. Durch Antippen des Automatiksymbols
oder des optionalen
Geschmackssymbols ® den Preil zur
Option SYRUP CALIBRATION
(Sirupkalibrierung) bringen.
(Siehe Abbildung 44.)
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UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

EXIT

Abbildung 44
(Zapfen ohne Geschmack
> Sirup-Kalibrierung
Sirup vorpumpen
Beenden)

3. AnschlieRend das Kalibrierungssymbol Al
betatigen, um die Sirupkalibrierfunktion zu

starten.(Siehe Abbildung 45.)

SYRUP CALIBRATION
Select a Flavor
Press to clear

Abbildung 45
(Sirupkalibrierung
Geschmack wahlen

< Zum L&schen driicken)

4. Sirupventil vom Frontverschluss
abnehmen. Den Sirupventilhalter anheben

und das Ventil gerade herausziehen.
(Siehe Abbildung 46.)

Abbildung 46

5. Zur Kalibrierung der Sirupdosierung den
kleinen Teil des Kalibrierbechers unter das

Ventil der zu kalibrierenden
Geschmacksrichtung halten. Durch
Betatigen des entsprechenden
Geschmackssymbols @ die Siruppumpe
aktivieren, so dass das Sirup zu flieRen
beginnt. Wenn die 1-oz-Markierung (30
ml) erreicht ist, das gleiche
Geschmackssymbol erneut betatigen ®
so dass kein Sirup mehr fliel3t.




Sirupfillstand im Becher kontrollieren.
Wenn der Fillstand nicht stimmt, Schritt 4
mit der gleichen Geschmacksrichtung
wiederholen, bis die richtige
Kalibriermenge gemessen wird. (Siehe
Abbildung 47.)

23051

Abbildung 47

Hinweis: Die Sirupdurchflussmenge kénnen
Sie mit Managermenu nachprifen. (Siehe
,Kalibrierung nachprifen“ auf Seite 80.)

Die Schritte 4 bis 5 mit den anderen Sirups
wiederholen.

6. Den Kalibriermodus durch Antippen des
Kalibriersymbols b beenden. Das
Display erscheint leer, und das
Automatiksymbol ¥ und das Symbol flr
die optionale Geschmacksrichtung ®
nehmen wieder ihre normale Funktion an.

Hinweis: Wenn eine Sirupleitung nicht
benutzt wird, muss der im Ersatzteilesatz
enthaltene Sirup6ffnungsstopfen eingesetzt
werden. Die Runddichtung in die Rille am
Sirupstopfen schieben und schmieren. Den
Stopfen in den Frontverschluss einsetzen. Zum
Sichern des Sirupstopfens den Halteblgel
nach unten driicken.

Sirup vorpumpen

Der Zweck des Vorpumpens besteht darin,
Luftblasen aus dem Sirupzufuhrsystem zu
entfernen. Luftblasen in der Sirupleitung
koénnen eine ungleichmalige Vermischung des
Shakes, eine Vermischung verschiedener
Geschmacksrichtungen sowie Siruplecks am
Zapfauslass nach dem Schlie3en des
Zapfventils zur Folge haben. Nach jeder
Entleerung bzw. jedem Wechsel eines
Sirupbehalters muss durch Vorpumpen des
entsprechenden Sirups daflr gesorgt werden,
dass alle Luftblasen entfernt sind und das
Sirup gleichmaRig stromt.
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1. Einen vollen Sirupbehalter aus dem
Trockenlager holen.

2. Den Sirupbehalter vor dem Offnen
schitteln. Den vollen Sirupbehalter 6ffnen.

3. Den Zulaufschlauch aus dem leeren
Sirupbehalter ziehen und seine
AuRenseite mit einem sauberen,
desinfizierten Tuch reinigen.

Bei Sirupbeutelsystem: Den leeren Beutel
vom Schlauch trennen und das
Schlauchanschlussstiick mit einem sauberen,
desinfizierten Tuch reinigen. Das
Schlauchanschlussstiick an einem vollen
Sirupbeutel anschlielen. Den Beutel auf die
Ablage im Sirupschrank legen. Sicherstellen,
dass der Schlauch nicht eingeklemmt oder
geknickt wird!

4. Den Zulaufschlauch in den vollen
Sirupbehalter einflihren und den
Sirupbehalter in den Sirupschrank stellen.

5. Den leeren Sirupbehalter entsorgen.

6. Das Sirupventil vom Gerat abnehmen und
das Sirup in der Leitung vorpumpen. Die
Leitung Uber einen leeren Becher halten.

7. AnschlieRend das Kalibrierungssymbol &l
betatigen, um die Mentoptionen
aufzurufen. Das Kalibrierungssymbol b,
das Automatiksymbol ¥ auf der Shake-
Seite und das Symbol fir die optionale
Geschmacksrichtung @ leuchten auf.

Auf dem Display erscheinen die Optionen
des Kalibrierungsmenus. (Siehe Abbildung
48.)

UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

> EXIT

Abbildung 48
(Zapfen ohne Geschmack
Sirup-Kalibrierung
Sirup vorpumpen
> Beenden)

8. Durch Antippen des Automatiksymbols
¥ oder des optionalen
Geschmackssymbols @ den Pfeil zur
Option SYRUP PRIME (Sirup vorpumpen)
bringen.

(Siehe Abbildung 49.)



UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

EXIT

Abbildung 49
(Zapfen ohne Geschmack
Sirup-Kalibrierung
> Sirup vorpumpen
Beenden)

AnschlieRend das Kalibrierungssymbol ala
betatigen, um die Sirup-Vorpumpfunktion
zu starten.
(Siehe Abbildung 50.)

SYRUP PRIME
Select a Flavor
Press to clear

10.

Abbildung 50
(Sirupkalibrierung
Geschmack wahlen
< Zum L&schen driicken)

Das Symbol der entsprechenden
Geschmacksrichtung antippen ® . Das
Geschmackssymbol sollte aufleuchten,
und die Siruppumpe fir die gewahlte
Geschmacksrichtung beginnt mit
maximaler Geschwindigkeit zu laufen.
(Siehe Abbildung 51.)

11.

12.

Abbildung 51

Wenn das Sirup in stetigem Fluss aus
dem Sirupventil hervorquillt und alle Luft
aus der Sirupleitung herausgedrtickt ist,
die Pumpe durch Antippen eines
beliebigen Geschmackssymbols ®
abschalten.

Wiederholen Sie die Schritte 10 -11 an
allen anderen Sirupleitungen, die
vorgepumpt werden mussen, bzw.
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verlassen Sie den Vorpumpmodus durch
Beruhren des Kalibrierungssymbols A,

TAGLICHE MASSNAHMEN ZU
BETRIEBSSCHLUSS

Diese Anweisungen sind nach
Geschéfts-schluss auszufihren.

Shake-Seite

Wichtig: Vorratsbecken bis zur
Fillstandsmarkierung am Ruhrfligel auffillen.
(Siehe Abbildung 52.)
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Abbildung 52

Der Pasteurisierungszyklus kann erst gestartet
werden, wenn sich beide Seiten des Gerates
im Automatikmodus (Automatiksymbol ES
leuchtet) oder im Standby-Modus (Standby-
Symbole % und ¥ leuchten) befinden.

Hinweis: Wenn die Birstenreinigungs-
Zeitanzeige nur noch 1 Tag anzeigt, darf
keine Produktmischung nachgefllt
werden! Das Gerat muss innerhalb von 24
Stunden zerlegt und birstengereinigt werden.

1. Vorratsbeckendeckel, Shake-
Becherhalter, Spritzgitter und die
Tropfschalen abnehmen.

Vor Durchfihrung dieser Arbeiten die
Hande grundlich waschen und
desinfi-zieren!

Hinweis: Durch Antippen des
Kalibrierungssymbols b die Ruhrfligeleinheit
fur 10 Sekunden anhalten. Anschlielend
erneut das Kalibrierungssymbol b betatigen,
um den Kalibriermodus zu beenden. Nach 10
Sekunden beginnt sich die Rihrfligeleinheit
automatisch wieder zu drehen.



. Die Ruhrfligeleinheit aus dem
Vorratsbecken herausnehmen und die
Drosselkappe vom Zapfauslass am
Frontverschluss abnehmen.

. Rahrfligeleinheit, Vorratsbeckendeckel,
Shake-Becherhalter, Tropfwannen,
vordere Tropfschale, Spritzgitter und
Drosselkappe zum Reinigen und
Desinfizieren ins Splilbecken legen.

Die Stopfen der Sirupdffnungen, die
Zapfauslasskappe und die
Zapfauslasskappen-Runddichtung zum
Reinigen und Desinfizieren zum
Spulbecken bringen.

. Die Teile in kaltem, sauberem Wasser
abspulen. Aus dem Dosierer am
Spulbecken eine geringe Menge Allzweck-
Reinigungslésung SolidSense™ All
Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) entnehmen und die Teile damit
sauber bursten.

. Die Drosselkappe, die vordere
Tropfschale, den Shake-Becherhalter und
das Spritzgitter auf einer sauberen,
trockenen Flache ablegen und Uber Nacht
bzw. bis zum Ende des
Selbstpasteurisierungszyklus lufttrocknen
lassen.

. Eine kleine Menge Desinfektionslosung
KAY-5® Sanitizer (HCS) ansetzen.
Hierzu ein Paket in 9,5 | Wasser auflosen
(Konzentration 100 PPM).

. Die Stopfen der Sirupéffnungen, die
Zapfauslasskappe und die
Zapfauslasskappen-Runddichtung, die
Tropfschale, die Ruhrfligeleinheit und den
Vorratsbeckendeckel desinfizieren.

. Die Ruhrfligeleinheit wieder auf das
Ruhrfligelwellengehduse aufsetzen.
Vorratsbeckendeckel auflegen. (Siehe
Abbildung 53.)
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Abbildung 53

Wichtig: Wenn die Rihrfligeleinheit nicht
korrekt eingebaut wird, versagt der
Pasteurisierungszyklus, und das Gerat ist am
nachsten Tag gesperrt!

9. Die Sirupleitungen vom Frontverschluss
trennen. (Siehe Abbildung 54.)

Abbildung 54

10. Mit einer kleinen Menge Reinigungslésung
zum Gerat zurtckkehren. Einen Eimer
unter den Zapfauslass halten, die
Zapfauslassburste in die
Reinigungslosung tauchen und die
Sirupanschlussoffnungen am
Frontverschluss, den Zapfauslass und den
unteren Teil sowie das Messer des
angetriebenen Kreisels und die
Sirupleitungs-Anschlussstiicke sauber
biursten. (Siehe Abbildung 55.)



Abbildung 55

Hinweis: Um eine ausreichende Entkeimung
zu gewabhrleisten, muss jedes Teil mindestens
60 Sekunden lang abgeblrstet werden. Dabei
ist die Burste immer wieder in die
Reinigungslésung einzutauchen.

11. Mit der Sirupanschlussbiirste alle
Sirupanschlussoéffnungen 10 bis 15 Mal
abbursten. Vor dem Abbursten jeder
Anschlussoéffnung die Birste in die
Reinigungslosung eintauchen. (Siehe
Abbildung 56.)

Abbildung 56

12. Mit desinfizierten Handen die
Sirupventilhalter abnehmen. Die Halter
und Halterlécher sauber birsten. Bauen
Sie die Sirupventilhalter wieder ein.

13. Die Spulflasche mit Reinigungslésung
fullen. Einen Eimer unter den
Frontverschluss halten. Das Réhrchen der
Spuilflasche nacheinander in die
Sirupanschlisse einfiihren und die
Flasche kraftig zusammendricken.
Dadurch wird die Flussigkeit aus dem
benachbarten Anschluss heraus und am
Kreisel entlang nach unten gepresst.
Flhren Sie diesen Vorgang an jeder
Anschluss6ffnung mindestens 10
Sekunden lang durch. (Siehe Abbildung
57.)

Abbildung 57

14. Die Zapfauslass-Runddichtung in die
Zapfauslasskappe einsetzen. Die
Zapfauslasskappe mit Desinfektionslésung
fullen. Die Zapfauslasskappe auf dem
Ende des Zapfauslasses am
Frontverschluss anbringen. (Siehe
Abbildung 58.)

Abbildung 58

15. Alle Haltebigel anheben. Die
Sirupanschlussstopfen in die
Sirupanschlussoéffnungen im
Frontverschluss einsetzen. Die Haltebilgel
nach unten dricken, um die Stopfen im
Frontverschluss zu sichern. (Siehe
Abbildung 59.)

Abbildung 59



16. Die Spulflasche mit Desinfektionslésung
fullen. Halten Sie die Flasche (ber einen
Eimer. Spllen Sie die Schlitze aller Sirup-
Anschlussnasen griindlich durch
Zusammendricken der Flasche.

(Siehe Abbildung 60.)

Abbildung 60

17. Die Auenseiten aller Sirup-
Anschlussnasen mit einem desinfizierten
Tuch abwischen.

18. Mit einem sauberen, desinfizierten Tuch
den Frontverschluss, das Bedienfeld, die
Bereiche unterhalb davon und alle Ubrigen
Flachen, die mit feuchten Ablagerungen
oder Produktresten verschmutzt sind,
sauber wischen.

19. Mit einem sauberen, angefeuchteten,
desinfizierten Tuch den Schutz des
Portionierungssensors behutsam
abwischen und alle
Produktansammlungen entfernen.
Sensorschutz auf Schaden priifen und
notigenfalls auswechseln. (Siehe
Abbildung 61.)

101343

Abbildung 61

Softeisseite

Diese Anweisungen sind nach
Geschafts-schluss auszufihren.

Wichtig: Vorratsbecken bis zur
Flllstandsmarkierung am Ruhrflugel auffillen.
(Siehe Abbildung 62.)

12238]

Abbildung 62

Der Pasteurisierungszyklus kann erst gestartet
werden, wenn sich beide Seiten des Gerates
im Automatikmodus (Automatiksymbol =k
leuchtet) oder im Standby-Modus (Standby-
Symbole % und ¥ leuchten) befinden.

Hinweis: Wenn die Blrstenreinigungs-
Zeitanzeige nur noch 1 Tag anzeigt, darf
keine Produktmischung nachgefullt
werden! Das Gerat muss innerhalb von 24
Stunden zerlegt und birstengereinigt werden.

1. Die Sirupheizelemente durch Antippen der
Sirupheizungssymbole N
ausschalten. Im abgeschalteten Zustand
leuchten die Symbol-tasten nicht. (Siehe
Abbildung 63.)

13108]

Abbildung 63



2. Die Vorratsbeckendeckel abnehmen.

VOR DURCHFUHRUNG DER FOLGENDEN
ARBEITSSCHRITTE DIE HANDE SORGFALTIG
REINIGEN UND DESINFIZIEREN

Hinweis: Durch Antippen des
Kalibrierungssymbols b die Ruhrfligeleinheit
fir 10 Sekunden anhalten. Anschlieend
erneut das Kalibrierungssymbol b betatigen,
um den Kalibriermodus zu beenden. Nach 10
Sekunden beginnt sich die Rihrfligeleinheit
automatisch wieder zu drehen.

3. Die Ruhrfliigel aus dem Vorratsbecken
heraus-nehmen.

4. Die Ruhrfligeleinheit und den
Vorratsbeckendeckel zum Reinigen und
Desinfizieren zum Spulbecken bringen.

5. Die Teile in kaltem, sauberem Wasser
absplilen.

6. Aus dem Dosierer am Spulbecken eine
geringe Menge Allzweck-
Reinigungslésung SolidSense™ All
Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) entnehmen und die Teile damit
sauber bursten.

7. Eine kleine Menge Desinfektionsldsung
KAY-5® Sanitizer (HCS) ansetzen.
Hierzu ein Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM). Die
Ruhrfligeleinheit und den
Vorratsbeckendeckel desinfizieren.

8. Die Ruhrflugeleinheit wieder auf das
Ruhrfligelwellengehduse aufsetzen.
Vorratsbeckendeckel auflegen.

Wichtig: Wenn die Ruhrflugeleinheit nicht
korrekt eingebaut wird, versagt der
Pasteurisierungszyklus, und das Gerat ist am
nachsten Tag gesperrt!

9. Mit einer kleinen Menge Reinigungslésung
zum Gerat zurtickkehren. Die zur
Zapfauslassburste in die
Reinigungslésung tauchen und den
Zapfauslass und die Unterseite des
Zapfventils sdubern.

Hinweis: Um eine ausreichende Entkeimung
zu gewabhrleisten, muss jedes Teil mindestens
60 Sekunden lang abgeblrstet werden. Dabei
ist die Burste immer wieder in die
Reinigungslosung einzutauchen. (Siehe
Abbildung 64.)
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Abbildung 64

10. Die lange Tropfschale ausbauen, reinigen
und wieder durch die Frontblende
hindurch einsetzen. (Siehe Abbildung 65.)

23060

Abbildung 65

11. Die beiden kurzen Tropfwannen in der
hinteren Verkleidung ausbauen, reinigen
und wieder einsetzen.

12. Die beiden eingekerbten Tropfschalen in
der rechts- und linksseitige Verkleidung
ausbauen, reinigen und wieder einsetzen.
(Siehe Abbildung 66.)

10308

Abbildung 66



13. Mit einem sauberen, desinfizierten Tuch
den Frontverschluss, das Bedienfeld, die
Bereiche unterhalb davon und alle tbrigen
Flachen, die mit feuchten Ablagerungen
oder Produktresten verschmutzt sind,
sauber wischen.

Der Selbstpasteurisierungszyklus beginnt zu
dem im Manager-Menu eingestellten Zeitpunkt
(AUTO HEAT TIME). (Siehe Seite 83.)

Der Pasteurisierungszyklus hat drei Phasen:
Heizphase, Haltephase und Kiihlphase. Alle
Phasen sind zeitlich begrenzt. Wird in einer
Phase innerhalb des Zeitlimits nicht die
vorgeschriebene Temperatur erreicht, wird der
Zyklus automatisch abgebrochen und das
Gerat auf Standby umgeschaltet.

Auf dem Display erscheint eine
Fehlermeldung, die den Bediener darauf
hinweist, dass der Pasteurisierungszyklus nicht
ordnungsgemald abgeschlossen wurde. Das
Produkt ist in diesem Fall nicht servierfahig. Es
ist kein Automatikbetrieb moglich (bedingte
Geratesperre). Der Bediener kann nun
entweder das Pasteurisiersymbol He
betatigen, um einen neuen
Pasteurisierungszyklus auszulésen, oder das
Gerat ein- bzw. beidseitig mit Hilfe der
Spiultaste ™ abschalten, damit eine manuelle
Burstenreinigung durchgefuhrt werden kann.

Hinweis: Wenn ein Pasteurisierungszyklus
begonnen hat, kann er nicht unterbrochen
werden. Bei geflllten Vorratsbecken dauert der
Pasteurisierungszyklus bis zu 4 Stunden.

J M NIEMALS Produkt abzapfen oder
Gerateteile ausbauen, wahrend das Gerat
einen Pasteurisierungszyklus durchlauft! Das
Produkt ist heil und steht unter sehr hohem
Druck.

Nach Abschluss des Pasteurisierungszyklus
schaltet die Steuerung wieder auf Standby um.
Die Standby-Symbole % und ¥ leuchten.
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PLANMASSIGE WARTUNG -
SIRUPSYSTEM

Ausbau der Siruppumpenschlauche

Die Siruppumpenschlauche sollten mindestens
einmal pro Jahr ausgetauscht werden. Sollten
sich Probleme bei der Sirupkalibrierung
einstellen, ist ein vorzeitiger Schlauchwechsel
angebracht.

1. Die Sirupzulaufschlauche von den
Sirupbehaltern trennen. Die AuRenseiten
aller Sirupzulaufschlauche mit einem
sauberen, desinfizierten Tuch abwischen.

Bei Sirupbeutelsystem: Die Sirupbeutel-
Anschlussstlicke von den Sirupbeuteln
trennen.

2. Die Sirupbehalter und die
Pumpenabdeckschale aus dem Schrank
nehmen.

3. Die Sirupzulaufschlauche in einen Eimer
mit SolidSense™ All Purpose Super
Concentrate (APSC) (HCS) legen. Hierzu
ein Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM). Um eine
Kontamination zu vermeiden, die
Sirupbehalter mit Klarsichtfolie bedecken.

Bei Sirupbeutelsystem: Den
Sirupzulaufschlauch mit dem
Beutelanschlussstick in einen Eimer mit
SolidSense™ All Purpose Super
Concentrate (APSC) (HCS) legen.

4. Den Haltebugel hochheben und das
Sirupventil vom Frontverschluss
abnehmen. Einen Eimer unter das
Zapfventil halten und das Ventil
hineingeben.

5. Anschlieend das Kalibrierungssymbol &l
am Bedienfeld betatigen, um die
MenUoptionen aufzurufen.

6. Durch Antippen des Automatiksymbols
¥ den Pfeil zur Option SYRUP PRIME
(Sirup vorpumpen) bringen. Anschlielsend
erneut das Kalibrierungssymbolﬁlb
betatigen, um die Anzeige SYRUP PRIME
(Sirup vorpumpen) aufzurufen.

7. Das Geschmackssymbol ® fir das
entsprechende Sirupventil antippen, um
die Reinigungslésung aus SolidSense™



All Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) durch die Sirupleitung zu pumpen.

8. Die Reinigungslésung durchlaufen lassen,
bis samtliche Sirupreste aus der Leitung
herausgesplult sind.

9. Wenn die Leitung von Sirup gereinigt ist,
den Sirupzulaufschlauch aus der
Reinigungslésung nehmen und die Pumpe
weiterlaufen lassen, bis die Sirupleitung
frei von Reinigungslésung ist. Die Pumpe
durch Antippen des Geschmackssymbols
® abschalten.

10. Die Schritte 3 bis 9 mit sauberem,
warmem Wasser wiederholen, um die
Reinigungslésung aus der Sirupleitung
herauszuspdilen.

11. Die Schritte 3 bis 9 mit dem
Desinfektionsmittel KAY-5® Sanitizer
(HCS) wiederholen. Hierzu ein Paket in
9,5 | Wasser auflésen (Konzentration 100
PPM).

12. Den in einem Scharnier gelagerten
Pumpendeckel aufklappen. (Siehe Pfeil
auf Abbildung 67.)

Abbildung 67

13. Beide Enden des Pumpenschlauchs
anfassen und den Schlauch von der
Pumpe abziehen. (Siehe Abbildung 68.)
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Scharnier-
Deckel

Schlauch-
einheit

Anschluss-
stiick

Sirup-
leitung

Abbildung 68

14. Die Clips von den Manschetten
abnehmen.

15. Die Anschlussstiicke vom
Pumpenschlauch abziehen.

Einbau des Pumpenschlauchs

1. Die Runddichtungen an den Sirupleitungs-
Anschlussstliicken mit Taylor Lube HP
schmieren.

(Siehe Abbildung 69.)

Runddichtung
Runddichtung

Abbildung 69
2. Die Anschlussstiicke in den neuen
Pumpenschlauch hineinpressen.
3. Die Clips auf die Manschetten aufsetzen.

4. Mit den Handen die Pumpenrollen so
verdrehen,dass sie sich in der Position ,10
Uhr” bzw. ,2 Uhr* befinden.

5. Die Schlauchbaugruppe in das
Pumpengehause einsetzen. (Achten Sie



darauf, dass die Sirupleitungen durch die
Ruckseite des Schranks gedriickt
werden.)

Den Pumpendeckel nach unten klappen
und schlieRRen.

. Die Pumpenabdeckschale und die

Sirupbehalter wieder einsetzen.
Die Sirupleitungen vorpumpen.

Das Sirupsystem nach den Anweisungen
auf Seite 38 kalibrieren.

Reinigen und Desinfizieren der
Sirupleitungen — Wochentlich

1.

Die Sirupzulaufschlauche von den
Sirupbehaltern trennen. Die Aul3enseiten
aller Sirupzulaufschlauche mit einem
sauberen, desinfizierten Tuch abwischen.

Bei Sirupbeutelsystem: Die Sirupbeutel
jeweils vom Schlauch trennen und das
Schlauchanschlussstiick mit einem
sauberen, desinfizierten Tuch reinigen.

Aus dem Dosierer am Spulbecken 7,6 |
Allzweck-Reinigungslésung SolidSense™
All Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) in einen Eimer fillen. Die
Sirupzulaufschlduche in den Eimer legen.

Bei Sirupbeutelsystem: Den
Sirupschlauch mit dem
Beutelanschlussstiick in den Eimer mit
SolidSense™ All Purpose Super
Concentrate (APSC) (HCS) legen.

Den Haltebugel hochheben und das
Sirupventil vom Frontverschluss
abnehmen. Einen Eimer unter das
Zapfventil halten und das Ventil
hineingeben.

AnschlielRend das Kalibrierungssymbol e
am Bedienfeld betatigen, um die
Menluoptionen aufzurufen.

Durch Antippen des Automatiksymbols

¥ den Pfeil zur Option SYRUP PRIME
(Sirup vorpumpen) bringen. Anschliel3end
erneut das Kalibrierungssymbolﬁfé
betatigen, um die Anzeige SYRUP PRIME
(Sirup vorpumpen) aufzurufen.

Das Geschmackssymbol ® fiir das
entsprechende Sirupventil antippen, um
die Reinigungslésung aus SolidSense™
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

All Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) durch die Sirupleitung zu pumpen.

Die Reinigungslésung durchlaufen lassen,
bis samtliche Sirupreste aus der Leitung
herausgesplult sind.

Die Pumpe durch Antippen des
Geschmackssymbols ® abschalten, um
den Fluss der Reinigungslésung
anzuhalten.

Die Schritte 2 bis 8 mit sauberem,
warmem Wasser wiederholen, um die
Reinigungslésung aus der Sirupleitung
herauszusplilen.

Die Schritte 2 bis 8 unter Verwendung
von KAY-5® Sanitizer (HCS)
wiederholen. [Hierzu ein Paket in 9,5 |
Wasser auflésen (Konzentration 100
PPM).]

Die Sirup-Anschlussnase von Sirupventil
abnehmen; hierzu die Kappe nach links
(entgegen dem Uhrzeigersinn) drehen.

Das Entenschnabelventil und die
Runddichtung von der Sirup-
Anschlussnase abnehmen.

Mit dem weilRen Ende der Doppelbirste
die Innenseite der Sirup-Anschlussnase
und des Sirupleitungs-Anschlussstiicks
ausbursten und alle Sirupreste entfernen.

Einen Shake-Becher mit KAY-5®
Sanitizer (HCS) fullen und die Sirup-
Anschlussnase grundlich aus- und
abspdulen.

Alle Sirupreste mit einem sauberen,
desinfizierten Tuch vom
Entenschnabelventil abwischen.

Das flache Ende des Entenschnabelventils
auf den offenen Schlitz in der Sirup-
Anschlussnase ausrichten und das
Entenschnabelventil in die Sirup-
Anschlussnase einsetzen.

Hinweis: Das Entenschnabelventil muss
ausgewechselt werden, wenn es beschadigt ist
oder aus dem Schlitz der Sirup-Anschlussnase
hervorsteht. (Siehe Abbildung 30.)



18101

Abbildung 70

17. Die Sirup-Anschlussnase in das
Anschlussstlck der Sirupleitung
einsetzen. Mit der Hand festziehen.

Hinweis: Das Entenschnabelventil muss
nass sein, wenn die Sirup-Anschlussnase am
Anschlussstlick der Sirupleitung
angeschlossen wird. Das desinfizierte Wasser
schmiert die untere flache Flache und
verhindert, dass der Entenschnabel sich beim
Festziehen der Sirup-Anschlussnase verdreht.

18. Prifen, ob das Entenschnabelventil
korrekt in der der Sirup-Anschlussnase
sitzt. Die Spitze des Entenschnabelventils
muss gerade sein, um die Sirupleitung
abzudichten. (Siehe Abbildung 31.)

18102

Abbildung 71

Ist die Spitze nicht gerade, die Sirup-
Anschlussnase wieder abnehmen und das
Entenschnabelventil aus- und wieder
einbauen. Einen Shake-Becher mit
Desinfektionslésung flllen und die Sirup-
Anschlussnase ausspilen, um die
Unterseite des Entenschnabelventils zu
befeuchten. Die Sirup-Anschlussnase
wieder in das Anschlussstuck der
Sirupleitung einsetzen. Wenn die Spitze
beim Zusammensetzen des
Sirupanschlusses nicht gerade bleibt, das
Entenschnabelventil auswechseln.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Die Runddichtung an der Anschlussnase
anbringen.

Die Schritte 3 bis 19 an den anderen
Sirup-Geschmacksanschlissen
wiederholen.

Die Ansaugschlauche aus dem Eimer mit
KAY-5® Sanitizer (HCS) nehmen und
leerlaufen lassen.

Die Ansaugschlauche in die Sirupbehalter
einfiihren. Sicherstellen, dass jede
Sirupleitung mit der gewiinschten
Geschmacksrichtung verbunden ist.

Bei Sirupbeutelsystem: Das
Beutelanschlussstiick an der Leitung flir
die gewunschte Geschmacksrichtung
anschliel3en.

Anschlieend das Kalibrierungssymbol ol
am Bedienfeld betatigen, um die
MenlUoptionen aufzurufen.

Durch Antippen des Automatiksymbols

¥ den Pfeil zur Option SYRUP PRIME
(Sirup vorpumpen) bringen. Anschlielsend
das Kalibrierungssymbol &l betatigen, um
die Anzeige SYRUP PRIME (Sirup
vorpumpen) aufzurufen.

Durch Betéatigen des Geschmackssymbols
® fir das entsprechenden Sirupventil den
Sirupfluss auslésen.

Das Sirup laufen lassen, bis samtliche
Reste von KAY-5® Sanitizer (HCS) aus
der Leitung herausgesplilt sind.

Das Geschmackssymbol ® ermeut
antippen, um den Sirupfluss zu stoppen.

Die Runddichtung an der Sirup-
Anschlussnase anbringen. Das Sirupventil
am Shake-Frontverschluss anschlie3en
und durch Herunterdriicken des
Haltebigels sichern.

Die Schritte 21 bis 28 fiir die anderen
Sirup-Geschmacksrichtungen
wiederholen.

Das Innere des Sirupschranks mit einem
sauberen, desinfizierten Tuch abwischen.
Schwer zu reinigende Bereiche mit KAY-
5® Sanitizer (HCS) einspruhen.



SIRUP-TOPPING-SPENDERPUMPE

Zerlegen der Topping-Sirupspenderpumpe

Vor dem ersten Gebrauch und dann
allwéchentlich die Pumpe zerlegen und
reinigen.

1.

Die Pumpe in einem Behalter mit warmem

Wasser sorgfaltig reinigen und

durchspulen. Den unteren Teil der Pumpe

in den Wasserbehalter halten und die
Pumpe so lange betatigen, bis aus dem
Auslassrohr nur noch warmes Wasser
austritt.

Pumpe zum Zerlegen aus dem Wasser-
nehmen.

Die Kolbenmutter entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen und die
Kolbeneinheit aus dem Pumpenkorper
nehmen. (Siehe Abbildung 72.)

8122)

Abbildung 72

Zum Abnehmen des Knaufs die Mutter
festhalten und die Feder durch Driicken
auf das Kolbenende zusammendriicken.
Den Knauf nach links drehen. (Siehe
Abbildung 73.)

Abbildung 73
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. Kolbenmutter, Rohr und Einsatz der

Kolbeneinheit auseinandernehmen.
(Siehe Abbildung 74.)

18054

Abbildung 74

. Feder und Unterlegscheibe von der

Kolbeneinheit abnehmen. (Siehe
Abbildung 75.)

18055

Abbildung 75

. Dichtungseinheit von der Kolbeneinheit

abnehmen. (Siehe Abbildung 76.)

18056]

=
Q

Abbildung 76



8. Runddichtung von der Dichtungseinheit
abnehmen.
(Siehe Abbildung 77.)

18078

Abbildung 77

9. Auslassrohr-Sicherungsmutter durch
Drehen im Gegenuhrzeigersinn I6sen und
vom Auslassrohr abnehmen. (Siehe
Abbildung 78.)

18077

Abbildung 78

10. Deckel vom Auslassrohr
herunterschieben.

11. Zylinder vom Ventilkérper durch Drehen
im Gegenuhrzeigersinn abnehmen. (Siehe
Abbildung 79.)

18058]

Abbildung 79
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12. Auslassrohr durch Drehen im
Gegenuhrzeigersinn vom Ventilkdrper
abnehmen.

(Siehe Abbildung 80.)

18059]

Yo

Abbildung 80

13. Die Runddichtung GréfRe 1 5/16“ vom
Ventilkérper abnehmen. Die Runddichtung
Grofe 1“ vom Auslassrohr abnehmen.

Reinigen der Siruppumpe

1. Alle Teile in einer heillen Lésung
Mehrzweckreinigungskonzentrat
SolidSense™ All Purpose Super
Concentrate (APSC) (HCS) waschen und
schrubben.

2. Die schwarze Birste in die Mundéffnung
des Auslassrohrs einfihren und zum
Reinigen des oberen Rohrabschnitts hin-
und herbewegen. (Siehe Abbildung 81.)

18062]

Abbildung 81

3. AnschlieBend die Biirste vollstandig durch
das Auslassrohr hindurchschieben und am
unteren Ende herausziehen.



4. Die schwarze Burste in den oberen Teil
des Einlassventils einflhren und diesen
Bereich sorgfaltig sauber birsten,
besonders um die Stahlkugel herum.
(Siehe Abbildung 82.)

18083

Abbildung 82

5. Die schwarze Biirste in den oberen Teil
des Auslassventils einfiihren und diesen
Bereich sorgfaltig sauber birsten,
besonders um die Stahlkugel herum.
(Siehe Abbildung 83.)

18064

Abbildung 83

6. Die schwarze Birste mit dem
borstenlosen Ende voran in die Passage
zwischen Einlass- und Auslassventil
einflhren. (Siehe Abbildung 84.)

18065

Abbildung 84

7.

Diesen Verbindungsgang durch Hin- und
Herbewegen der schwarzen Blrste
grundlich saubern. Die Burste vollstéandig
einschieben und dann aus dem
Ventilkorper herausziehen. (Siehe
Abbildung 85.)

Abbildung 85

Die schwarze Biirste in den unteren Teil
des Einlassventils einfiihren und den
Bereich, insbesondere auch den Bereich
der Stahlkugel, durch Hin- und
Herbewegen der Blrste grindlich
saubern. (Siehe Abbildung 86.)

10.

11.

18067

Abbildung 86

Die Burste vollstandig in das Einlassventil
einschieben und dann aus dem
Ventilkbrper herausziehen.

All Teile mit sauberem Wasser aussptilen.

Die Teile mit Desinfektionsldsung KAY-5®
Sanitizer (HCS) desinfizieren. Die
desinfizierten Teile trocknen lassen.



Zusammenbauen der Sirupspenderpumpe

Nach dem Zerlegen und Reinigen die
Siruppumpe wieder zusammenbauen.

1. Den Runddichtring der Dichtung
schmieren und in die Dichtung einsetzen.
(Siehe Abbildung 87.)

18068

Abbildung 87

2. Die Dichtungseinheit am Kolbenende der
Kolbeneinheit anbringen.

3. Unterlegscheibe und Feder an der
Kolbeneinheit anbringen. (Siehe Abbildung
88.)

18074

Abbildung 88

4. Einsatzstlck mit dem abgeschragten Ende
und der kleineren Offnung voran in das
Tauchkolbenrohr einfiihren. (Siehe
Abbildung 89.)

18124

Abbildung 89
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5. Sicherungsmutter auf dem
Tauchkolbenrohr festschrauben. (Siehe
Abbildung 90.)

18125

Abbildung 90

6. Das (mit Einsatz und Mutter versehene)
Tauchrohr mit dem breiteren Ende voran
auf die Kolbeneinheit stlilpen. (Siehe
Abbildung 91.)

18054

Abbildung 91

7. Mutter festhalten und gegen das
Tauchkolbenende driicken, um die Feder
zusammenzudrlcken, bis das
Gewindeende des Tauchkolbens durch die
Offnung im Tauchkolbenrohr gleitet. Knauf
im Uhrzeigersinn auf das Gewindeende
der Tauchkolbeneinheit aufschrauben und
festziehen. (Siehe Abbildung 92.)

18123

Abbildung 92



8. Den 1”7 (25 mm) groRen Runddichtring

schmieren und in die Kehle des
Auslassrohrs einsetzen. (Siehe Abbildung
93.)

18071
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Abbildung 93

9. Den 1 5/16“ (33 mm) grofden

Runddichtring in den Ventilkérper
einsetzen. (Siehe Abbildung 94.)

18075

Abbildung 94

10. Das Auslassrohr in die kleinere Offnung

11.

am Ventilkoérper einflhren; hierzu die
abgeflachten Seiten am Auslassrohr auf
die Rastrillen am Ventilkdrper ausrichten.
Das Auslassrohr hineindriicken, bis es fest
in der Ventiloffnung sitzt. Dann das
Auslassrohr im Uhrzeigersinn drehen, bis
es in den Rillen im Ventilkrper einrastet.

Den Zylinder in die groRere Ventil6ffnung
hineinschieben. Hierzu den Zylinder vom
Auslassrohr wegneigen und die breiteste
Stelle des Flansches unter die mittlere
Rastrille im Ventilkérper schieben. Die
Nasen am Zylinder auf die Rastrillen am
Ventilkérper ausrichten. Dann den Zylinder
im Uhrzeigersinn drehen, bis er in die
Rillen im Ventilkorper einrastet.
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12. Zum Anbringen des Deckels das
Auslassrohr durch die kleinere Offnung im
Deckel fuhren und den Deckel
hochschieben, bis seine groRere Offnung
den oberen Teil des Zylinders umfasst. Mit
der Sicherungsmutter wird der Deckel
anschliefend am Auslassrohr fixiert.

13. Auslassrohr-Sicherungsmutter im
Uhrzeigersinn anschrauben und
festziehen.

14. Dichtungseinheit schmieren und
Kolbeneinheit in die Zylinderoffnung im
Pumpenkorper einsetzen.

(Siehe Abbildung 95.)

18072

Abbildung 95

15. Kolbenmutter im Uhrzeigersinn festziehen.
(Siehe Abbildung 96.)

18073

Abbildung 96



MANUELLE BURSTENREINIGUNG

Muss alle 2 Wochen durchgefuhrt werden!

Bitte die einschlagigen behordlichen
Normen und Vorschriften flir den

Gesundheitsschutz beachten!

Zum Auseinanderbauen des Modells C602
wird folgende Ausristung bendtigt:

e Zwei Reinigungs- und Desinfektionseimer
fur jede Seite des Gerates

o die erforderlichen Reinigungsbursten (im
Lieferumfang des Gerates enthalten)

¢ Reinigungskonzentrat SolidSense™ All
Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS)

o  Desinfektionsmittel KAY-5® Sanitizer
(HCS)
Saubere, desinfizierte Tlicher

e Die Teileablagetabletts

Entleeren des Gefrierzylinders

Die Schritte zum Entleeren des
Gefrierzylinders sind fir die beiden Seiten des
Gerates die gleichen. Beginnen Sie, indem Sie
die Shake-Seite entleeren, und verfahren Sie
dann genauso auf der Softeisseite.

1. Die Topping-Heizelemente durch Antippen
der Heizsymbole &N % ausschalten. Im
abgeschalteten Zustand leuchten die
Symbole nicht.

2. Den Automatikbetrieb durch Antippen des
Automatiksymbols ¥ beenden. (Siehe
Abbildung 97.)

13486

Abbildung 97

3. Nur auf der Shake-Seite: Den Shake-
Becherhalter abnehmen. Zur spateren

Reinigung zusammen mit den anderen
Teilen beiseite legen.

4. Die Vorratsbeckendeckel abnehmen. Die
Ruhrfligeleinheit herausnehmen. Diese
Teile zur Reinigung, zum Abspulen und
zur Desinfektion zum Spilbecken bringen.

5. Einen Eimer unter den Zapfauslass halten,
das Reinigungss!_mbol und das
Pumpensymbol ] antippen und den
Zapfhebel 6ffnen. (Shake-Seite: Das
Zapfventil durch Betéatigen eines
beliebigen Geschmackssymbols
offnen.)

6. Den Produktvorrat vollstandig aus dem
Gefrierzylinder und dem Vorratsbecken
abzapfen.

(Siehe Abbildung 98.)

Abbildung 98

7. Wenn kein Produkt mehr austritt, erneut
das Reinigungssymbol und das
Pumpensymbol ] antippen, um die
Reinigungs- und Pumpfunktion
abzuschalten. Das Shake-Zapfventil
schlief3t sich automatisch, wenn der
Reinigungsmodus beendet wird.

8. Die Halteklammer, das Produktzulaufrohr,
den Pumpenclip und die komplette Luft-
Produkt-Pumpe ausbauen. Die Teile in
das Teileablagetablett legen.

9. Nur auf der Shake-Seite: Die
Sirupleitungen vom Frontverschluss
abnehmen; hierzu die
Sirupventilhaltebigel anheben und die
Ventile gerade aus dem Frontverschluss
herausziehen. Die Sirupanschlussstopfen
in die Sirupanschlusséffnungen einsetzen.
Die Halteblgel nach unten drlicken, um
die Stopfen im Frontverschluss zu sichern.

Die Schritte 2 bis 7 auf der Softeisseite
wiederholen.



Ausspulen 4.

1. 7,6 | kiihles, sauberes Wasser in das
Shake-Vorratsbecken gie3en. Mit der

Diese Prozedur mit sauberem, warmem
Wasser wiederholen, bis nur noch klares
Wasser ablauft.

weiRen Vorratsbecken-Reinigungsbiirste Die Schritte 1 bis 4 auf der Softeisseite
die Beckenwande, Produktfillstandsfihler wiederholen.

und AulBenflachen des Ruhrflugel-
Antriebswellengehauses sauber blrsten.
Mit der Doppelburste die

Produkteinlassoffnung reinigen. (Siehe 1.

Abbildung 99.)

12029

J

Reinigen und Desinfizieren

Aus dem Dosierer am Spulbecken 7,6 |
Reinigungslosung SolidSense™ All
Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) entnehmen.

. Die 7,6 | Reinigungslésung in das

Vorratsbecken gie3en und in den
Gefrierzylinder strémen lassen.

Mit der weilsen Vorratsbecken-
Reinigungsburste das Vorratsbecken, die
Fillstandsfihler und die AuRenflachen des
Ruhrfligel-Antriebswellengehduses
sauber birsten. Mit der DoppelbUrste die
Produkteinlass6ffnung reinigen

Abbildung 99 Hinweis: Die Birste niemals in die
Hinweis: Die Biirste niemals in die Produkteinlassoéffnung stecken, wahrend sich

Produkteinlassoffnung stecken, wahrend sich das Gerat im Reinigungsmodus befindet!

das Gerat im Reinigungsmodus befindet! 4

2. Einen Eimer unter den Zapfauslass halten,
Zapfventil 6ffnen und das

ReinigungssymboIU antippen. (Siehe 5.

Abbildung 100.)

Abbildung 100 8

3. Das Zapfventil am Frontverschluss 6ffnen.
Das Spllwasser komplett durch den
Zapfauslass ablassen, das Zapfventil 9
schlielRen und den Reinigungsmodus
durch erneutes Antip£en des
Reinigungssymbols ™ beenden.
(Hinweis: Das Shake-Zapfventil schliel3t
sich automatisch, wenn der
Reinigungsmodus beendet wird.
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10.

. Das Reinigungssymbol & antippen. Die

Reinigungslésung umspult nun alle
Bereiche im Gefrierzylinder.

Einen leeren Eimer unter den
Frontverschluss-Auslass stellen.

. Das Zapfventil am Frontverschluss 6ffnen

und die Reinigungslésung vollstandig
herauslaufen lassen.

Wenn kein Spulwasser mehr aus dem
Zapfauslass fliel3t, das Zapfventil
schlielRen und den Reinigungsmodus
durch erneutes Antippen des
Reinigungssymbols & beenden.
(Hinweis: Das Shake-Zapfventil schlief3t
sich automatisch, wenn der
Reinigungsmodus beendet wird.

. 7,6 | kihles, sauberes Wasser in das

Shake-Vorratsbecken gieflen und die
Schritte 3 - 7 wiederholen.

. 9,5 | Desinfektionslésung KAY-5®

Sanitizer (HCS) ansetzen. Hierzu ein
Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM).

Die Desinfektionsldsung ins
Vorratsbecken gie3en und Schritte 4 bis 7
wiederholen.



11. Die Schritte 1 bis 10 auf der Softeisseite
des Gerates wiederholen.

Auseinanderbauen - Shake-Seite

Hinweis: Werden die nachstehend genannten
Teile nicht zur Blrstenreinigung und
Schmierung ausgebaut, wird das Gerat
beschadigt. Diese Teile missen alle 14 Tage
ausgebaut werden, anderenfalls sperrt sich
das Gerat und kann nicht benutzt werden.

1. Netzschalter AUSSCHALTEN! (Siehe
Abbildung 101.)

13003

Abbildung 101

2. Die Stopfen aus den
Sirupanschlusséffnungen herausnehmen
und die Drosselkappe von der Unterseite
des Zapfauslasses am Frontverschluss
abnehmen.

3. Das Kreiselmesser von der Unterseite des
Zapfauslasses enthehmen; hierzu den
Sperrring am Kupplungsstiick anheben
und das Kreiselmesser nach unten ziehen.

4. Die Handschrauben entfernen,
Frontverschluss abnehmen und Rihrwerk
samt Antriebswelle,
Antriebswellendichtung und
Schabemessern aus dem Gefrierzylinder
ausbauen.

5. Die Dichtung von der Antriebswelle
abstreifen.

6. Frontverschluss-Dichtungsring, vordere
Lagerhlilse, Haltebligel und die Zapfventil-
Kreiseleinheit abmontieren.

7. Den angetriebenen Kreisel aus dem
Zapfventil ausbauen; hierzu das Zapfventil
festhalten und den Kreisel herausziehen.
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Die Kreiselwellendichtung entfernen.
(Siehe Abbildung 102.)

11252

Abbildung 102

8. Die beiden Runddichtungen vom
Zapfventil abstreifen.

Hinweis: Die Runddichtungen zum
Abnehmen mit einem sauberen, desinfizierten
Tuch anfassen. Mit Aufwartsdruck aus der
Sitzrille schnappen lassen. Mit der anderen
Hand den Dichtring weiter schieben, so dass
er vollends aus der Rille herausrollt und leicht
abgestreift werden kann. Beim Entfernen
mehrerer Runddichtungen von einem
Gerateteil stets den hintersten zuerst tber die
anderen hinweg abstreifen. Auf diese Weise
kann ein Ring nicht in bereits leere Rillen
gleiten.

9. Aus dem Shake-Pumpengehause den
Haltestift, den Produkteinlassadapter, die
Ventilkappe, die Pumpendichtung und den
Kolben herausnehmen. Die Runddichtung
vom Kolben und von der Ventilkappe
abnehmen.

10. Die Pumpenantriebswelle aus der
Antriebsnabe in der Rickwand des
Vorratsbeckens herausnehmen. (Siehe
Abbildung 103.)

12002

Abbildung 103



Die beiden kleinen Runddichtungen und
die grof3e Runddichtung von der
Pumpenantriebswelle abstreifen.

Auseinanderbauen - Softeisseite

Hinweis: Werden die nachstehend genannten
Teile nicht zur Burstenreinigung und
Schmierung ausgebaut, wird das Geréat
beschadigt. Diese Teile missen alle 14 Tage
ausgebaut werden, anderenfalls sperrt sich
das Gerat und kann nicht benutzt werden.

1. Netzschalter AUSSCHALTEN!

2. Die Handschrauben entfernen, den
Frontverschluss abnehmen und das
Ruhrwerk samt Schabemessern,
Antriebswelle und Antriebswellendichtung
aus dem Gefrierzylinder herausziehen.

3. Die Schabemesser-Clips von den
Schabemessern abnehmen.

4. Die Dichtung von der Antriebswelle
abstreifen.

5. Aus dem Softeis-Pumpengehause den
Haltestift, den Produkteinlassadapter, die
Ventilkappe, die Pumpendichtung und den
Kolben herausnehmen. Die Runddichtung
vom Kolben und von der Ventilkappe
abnehmen.

6. Den Frontverschluss-Dichtungsring, die
vordere Lagerhilse, den Drehzapfen, den
Zapfhebel und das Zapfventil ausbauen.
Vom Zapfventil die drei Runddichtringe
abstreifen.

Hinweis: NICHT VERSUCHEN, das
Sternemblem vom Frontverschluss
abzunehmen! Das Sternemblem ist fest mit
dem Frontverschluss verbunden und nicht
abnehmbar. (Siehe Abbildung 104.)

Abbildung 104
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. Die Pumpenantriebswelle aus der

Antriebsnabe in der Rickwand des
Vorratsbeckens herausnehmen. (Siehe
Abbildung 105.)

Abbildung 105

Die beiden kleinen Runddichtungen und
die grof3e Runddichtung von der
Pumpenantriebswelle abstreifen.

Die vordere Tropfschale und das
Spritzgitter entfernen. Die Kellen aus den
beiden Behaltern mit kalten Toppings
herausnehmen.

Die lange Tropfschale aus der vorderen
Verkleidung ausbauen. Zur Reinigung zum
Spulbecken bringen. (Siehe Abbildung
106.)

10.

Abbildung 106

Die beiden kurzen Tropfwannen aus der
hinteren Verkleidung ausbauen. Die
beiden eingekerbten Tropfschalen aus der
rechts- und linksseitige Verkleidung
ausbauen. Zur Reinigung zum Spulbecken
bringen.

(Siehe Abbildung 107.)
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Abbildung 107

Hinweis: Sollte sich in den Tropfschalen
UbermaRig viel Produktmischung angesammelt
haben, deutet dies darauf hin, dass die
Antriebswellen-Dichtung(en) oder der (die)
Runddichtring(e) ausgewechselt bzw.
ordnungsgemald geschmiert werden missen.

Blrstenreinigung

Wir empfehlen, erst alle Teile der Shake-
Gerateseite mit Blrsten zu reinigen und dann
diese Schritte - soweit zutreffend - erst
anschlieRend auf der Softeisseite auszuflihren.
Dadurch vermeiden Sie es, die Teile
miteinander zu verwechseln, wenn sie am
nachsten Morgen wieder montiert werden.
Legen Sie die Teile in die vorgesehenen Platze
in den Teileablagetabletts.

1. Aus dem Dosierer am Sptilbecken
Allzweck-Reinigungslésung SolidSense™
All Purpose Super Concentrate (APSC)
(HCS) eines der Becken geben.

Kontrollieren, ob alle mit dem Gefriergerat
gelieferten Reinigungsblirsten
bereitliegen.

2. Samtliche ausgebauten Teile und
Teileablagetabletts in der
Reinigungslosung grindlich reinigen.
Schmiermittel- und Produktablagerungen
mussen restlos entfernt werden. Alle
AuRenflachen und Offnungen sorgféltig
ab- und durchblrsten, besonders in den
Pumpenteilen sowie die kleinen
Sirupéffnungen im Shake-Frontverschluss.

3. Tablett fir Tablett alle Teile einschlieRlich
des Tabletts selbst mit sauberem,
warmem Wasser nachspulen.

4. Mit einer kleinen Menge Reinigungsldosung
zum Gerat zurtickkehren. Mit der
schwarzen Birste die Lager hinten in den

Gefrierzylindern reinigen.
(Siehe Abbildung 108.)

10014]

5.

Abbildung 108

Mit der schwarzen Burste die
Antriebsnabendffnungen in den
Rickwanden der Vorratsbecken reinigen.
(Siehe Abbildung 109.)

12008]

-

10.

11.

12.
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Abbildung 109

. Mit der Doppelbirste die Sirupleitungs-

Anschlussstlcke reinigen.

In einem Spllbecken Desinfektionsldsung
KAY-5® Sanitizer (HCS) vorbereiten.
Hierzu ein Paket in 9,5 | Wasser auflosen
(Konzentration 100 PPM).

. Schritt 3 mit der Desinfektionsldsung

wiederholen.

Alle Teile zur Desinfektion mindestens
eine Minute lang in der
Desinfektionslésung KAY-5® Sanitizer
(HCS) liegen lassen.

Die auseinandergebauten Teile auf
sauberen, desinfizierten
Teileablagetabletts ausbreiten.

Alle AuRenflachen des Gerates mit einem
sauberen, desinfizierten Tuch abwischen.

Die Schritte 1 bis 10 auf der Softeisseite
des Gerates wiederholen.



RUSTEN DES GERATES

Gefrierzylindereinheit - Shake-Seite

Netzschalter AUSSCHALTEN! Bei

Nichtbeachtung besteht hohe
Verletzungsgefahr durch angetriebene
Maschinenteile.

Teileablagetablett fiir die Shake-Seite
bereitlegen.

1. Vor dem Einbau der Shake-
RUhrwerksantriebswelle die Rille auf der
Welle schmieren. Die Hohldichtung der
Antriebswelle Uber das schmale Ende der
Welle streifen und in die Rille gleiten
lassen. Den Innenteil der Hohldichtung
reichlich einfetten, ebenso deren
abgeflachtes Ende, das mit dem Lager
hinten im Gefrierzylinder in Kontakt
kommt. Die Welle selbst gleichmalig
einfetten. Das Vierkantende NICHT
schmieren! (Siehe Abbildung 110.)

4
Z -
I

—
==§

s
—

Abbildung 110

Hinweis: Die Gerateteile dirfen nur mit einem

zugelassen lebensmitteltauglichen Fett
geschmiert werden (z.B. Taylor Lube HP).
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Hinweis: Damit keine Produktmischung an
der Ruckseite des Gefrierzylinders austritt,
muss der Mittelteil der Hohldichtung nach
auflen gewolbt (konvex) sein. Ist die Dichtung
in der Mitte nach innen gewdlbt, muss sie von
innen nach au3en umgedreht werden. (Siehe

Abbildung 111.)

1155]

Abbildung 111

2. Die Antriebswelle des Shake-Rihrwerks
durch das riickwartige Lager hindurch in
den Gefrierzylinder hineinschieben, bis
das Vierkantende fest in die
Antriebskupplung eingreift. Die
Antriebswelle darf sich in der
Antriebsaufnahme nicht verkanten! (Siehe
Abbildung 112.)

0
3. Die Schabemesser auf Scharten oder
sonstige Anzeichen von Abnutzung

prifen. Bei Scharten beide Schabemesser
auswechseln.

Abbildung 112

Hinweis: Die Schabemesser auf der Shake-
Seite sollten alle 6 Monate ausgewechselt
werden.



Befinden sich die Schabemesser in
einwandfreiem Zustand, die Halteclips auf
die Schabemesser auf der
Ruhrwerkseinheit aufstecken. (Siehe
Abbildung 113.)

Abbildung 113

Hinweis: Der Haltestift muss passgenau in
die Offnung des Schabemessers eingreifen,
andernfalls besteht die Gefahr von
Gerateschaden.

4. Die Schabemesser auf dem Riuhrwerk
festhalten und das Rihrwerk in den

Gefrierzylinder einsetzen. Das Wellenende

fest in die Antriebsaufnahme eingreifen
lassen. (Siehe Abbildung 114.)

11254

Abbildung 114

Hinweis: Wenn das Ruhrwerk korrekt sitzt,
ragt es vorne nicht aus dem Gefrierzylinder
heraus.
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. Bauen Sie nun die Zapfventil-

Kreiseleinheit zusammen. Zunachst die
Runddichtungen des Zapfventils auf
Einschnitte oder Kerben prifen. (Wenn
schadhaft auswechseln!) Sind die
Runddichtungen des Zapfventils in
einwandfreiem Zustand, beide
Runddichtungen in die Rillen am
Zapfventil schieben und schmieren. (Siehe
Abbildung 115.)

11244

Abbildung 115

. Den Umfang der Kreiselwellendichtung

schmieren. Die Vertiefungen an beiden
Enden der Dichtung mit Fett flllen.
(Siehe Abbildung 116.)

Abbildung 116



7. Die Kreiselwellendichtung so schnell wie

mdglich in den Boden des Zapfventils
einsetzen. Die Kreiselwellendichtung muss
genau in die Kehle in der
Zapfventilhéhlung gleiten. (Siehe
Abbildung 117.)

Abbildung 117

Wichtig: Prifen Sie nach, ob die
Kreiselwellendichtung richtig in der Rille
sitzt! Eine abgenutzte, fehlende oder
falsch eingesetzte Kreiselwellendichtung
bewirkt, dass Produkt an der Oberseite
des Zapfventils austritt.

. Das dinnere Ende des angetriebenen
Kreisels schmieren. (Siehe Abbildung
118.)

11063
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Abbildung 118
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9. Das geteilte Ende zusammendriicken und

den angetriebenen Kreisel durch die
metallene Offnung des Zapfventils
einfliihren und einrasten lassen. (Siehe
Abbildung 119.)

e |

Abbildung 119

. Die Zapfventil-Kreiseleinheit wie

abgebildet in den Shake-Frontverschluss
einsetzen und dort ausrichten. (Siehe
Abbildung 120.)

10388

Abbildung 120



11.

Die Frontverschlussdichtung in die hierfur
vorgesehene Rille an der Ruckseite des
Frontverschlusses legen. Den
Aulendurchmesser des vorderen Lagers
schmieren. Das vordere Lager in die Nabe
im Frontverschluss schieben. (Siehe
Abbildung 121.)

11274

12.

Abbildung 121

Hinweis: Wenn nétig, zwei kleine Tropfen
Schmiermittel oben rechts und oben links
auf die Frontverschlussdichtung tupfen,
damit diese in ihrer Rille bleibt.

Frontverschluss anmontieren. Den
Frontverschluss auf die vier Stehbolzen an
der Vorderseite des Gefrierzylinders
aufsetzen. Oberseite des Zapfventils auf
die Ventilhebelhalterung ausrichten. Die
Handschrauben anbringen (die kurzen
Handschrauben am unteren Rand des
Frontverschlusses). In einem
kreuzférmigen Muster abwechselnd
gleichmaRig anziehen, so dass der
Frontverschluss gleichmafig und fest
anliegt. Die Handschrauben nicht zu
fest anziehen! (Siehe Abbildung 122.)

10389

Abbildung 122
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13. Die Welle des Kreiselmessers bis zur Rille
schmieren. (Siehe Abbildung 123.)

Abbildung 123

14. Die Kreiselmesserwelle in die Mitte des

angetriebenen Kreisels einsetzen und in
das Innere des Zapfventils einflhren, so
dass sie am oberen Ende des Zapfventils
wieder erscheint. Das Kreiselmesser muss
auf den angetriebenen Kreisel am unteren
Ende ausgerichtet sein und in ihn
eingreifen. Dadurch kann die Kreiselwelle
weit genug nach oben geschoben werden,
um in die Kreiselkupplung am oberen
Ende einzugreifen. (Siehe Abbildung 124.)

Abbildung 124



15. Den Sperrring der Kreiselkupplung Gefrierzylindereinheit - Softeisseite

anheben und die Kreiselwelle in das

Innere der Kupplung einfiihren, so dass

der Sperrring in die Sperrposition » Netzschalter AUSSCHALTEN! Bei
herabgleiten kann. (Siehe Abbildung 125.) Nichtbeachtung besteht hohe

Verletzungsgefahr durch angetriebene
Maschinenteile.

Teileablagetablett fur die Softeisseite
bereitlegen.
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1. Vor dem Einbau der Softeis-
Rihrwerksantriebswelle die Rille auf der
Welle schmieren. Die Hohldichtung der
Antriebswelle Uber das schmale Ende der
Welle streifen und in die Rille gleiten
lassen. Den Innenteil der Hohldichtung
reichlich einfetten, ebenso deren
abgeflachtes Ende, das mit dem Lager
hinten im Gefrierzylinder in Kontakt

Abbildung 125 kommt. Die Welle selbst gleichmaRig
einfetten. NIEMALS den Sechskant am
16. Die Drosselkappe auf das Ende des Wellenende schmieren! (Siehe Abbildung
Zapfauslasses am Frontverschluss 127.)

aufsetzen und die Sirupventilhalter
einsetzen. (Siehe Abbildung 126.)

Abbildung 127

Hinweis: Die Gerateteile dirfen nur mit einem
zugelassen lebensmitteltauglichen Fett
geschmiert werden (z.B. Taylor Lube HP).

Abbildung 126

64



Hinweis: Damit keine Produktmischung an
der Ruckseite des Gefrierzylinders austritt,
muss der Mittelteil der Hohldichtung nach
auflen gewolbt (konvex) sein. Ist die Dichtung
in der Mitte nach innen gewdlbt, muss sie von
innen nach auRen umgedreht werden. (Siehe
Abbildung 128.)

11155

Abbildung 128

2. Die Antriebswelle des Riihrwerks durch
das riickwartige Lager hindurch in den
Gefrierzylinder hineinschieben, bis der
Sechskant fest in die Antriebskupplung
eingreift. (Siehe Abbildung 129.)

11183

Abbildung 129

A Beim Umgang mit dem Ruhrwerk ist

AUSSERSTE VORSICHT geboten! Die
Schabemesser sind extrem scharf und kbnnen
Schnittverletzungen verursachen.
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3. Prifen Sie die Schabemesser vor dem
Einsetzen des Rihrwerks auf Scharten
oder sonstige Anzeichen von Abnutzung.
Sind Scharten oder Abnutzungsspuren zu
sehen, beide Schabemesser austauschen.

Wenn sich die Schabemesser in
einwandfreiem Zustand befinden, die
Halteclips auf die Schabemesser
aufstecken. Das hintere Schabemesser
auf den hinteren Haltestift des Rihrwerks
aufsetzen.

(Siehe Abbildung 130.)

11256

Abbildung 130

Hinweis: Die Schabemesser auf der
Softeisseite sollten alle 3 Monate
ausgewechselt werden.

Hinweis: Der Haltestift muss passgenau in
die Offnung des Schabemessers eingreifen,
anderenfalls besteht die Gefahr eines
kostspieligen Gerateschadens.

4. Das hintere Schabemesser auf dem
RuUhrwerk festhalten und das Ruhrwerk zur
Halfte in den Gefrierzylinder
hineinschieben. Das vordere
Schabemesser auf den vorderen Haltestift
aufsetzen. (Siehe Abbildung 131.)

11248

Abbildung 131



5. Die Ruhrwerksschuhe anbringen. (Siehe

Abbildung 132.)

i

&

Abbildung 132

6. Das Ruhrwerk ganz in den Gefrierzylinder

hineinschieben.

Prifen Sie durch leichtes Drehen des
Ruhrwerks nach, ob dieses genau auf der
Antriebswelle positioniert ist und richtig
sitzt. Wenn das Rihrwerk korrekt sitzt,
ragt es vorne nicht aus dem
Gefrierzylinder heraus. (Siehe Abbildung
133.)

1250

Abbildung 133

. Montieren Sie das Zapfventil. Die drei
Runddichtungen in die Rillen des
Zapfventils schieben und schmieren.
(Siehe Abbildung 134.)

Abbildung 134
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. Die Innenseite der Ventilaussparung oben

im Frontverschluss leicht schmieren.
(Siehe Abbildung 135.)

10390

Abbildung 135

Das Zapfventil von oben einschieben,
wobei der Zapfhebelschlitz nach vorne
zeigt. (Siehe Abbildung 136.)

10397

Abbildung 136

. Bauen Sie den Frontverschluss

zusammen. Den Dichtungsring in die
hierfur vorgesehene Rille an der Riickseite
des Frontverschlusses legen. Die vordere
Lagerhilse so Uber die U-Stange
schieben, dass das Flanschende am
Frontverschluss anliegt. Die Dichtung und
die Lagerhilse NICHT SCHMIEREN!
(Siehe Abbildung 137.)

11291

Abbildung 137



10. Bauen Sie den Frontverschluss an. Die U-
Stange durch das Ruhrwerk hindurch in
den Gefrierzylinder hineinschieben. Den
Frontverschluss auf den Stehbolzen am
Gefriergerat in Stellung bringen und die
Handschrauben anbringen. In einem
kreuzférmigen Muster abwechselnd
gleichmaRig anziehen, so dass der
Frontverschluss gleichmaflig und fest
anliegt. (Siehe Abbildung 138.)

10392

Abbildung 138

11. Zapfventil anbringen. Zapfhebelgabel in
den Schlitz des Zapfventils einsetzen. Mit
dem Drehzapfen sichern. (Siehe
Abbildung 139.)

10393

Abbildung 139

Hinweis: Auf der Softeisseite befindet sich ein
justierbarer Zapfhebel, der eine optimale
Portionierung sowie eine gleichmafig hohe
Produktqualitat gewahrleistet und Kosten
sparen hilft. Der Zapfhebel muss so justiert
werden, dass in 10 Sekunden. 142-213 g
Produkt abgegeben werden. Durchflussrate
ERHOHEN: Stellschraube nach RECHTS
drehen. Durchflussrate VERRINGERN:
Stellschraube nach LINKS drehen.
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12. Die lange Tropfschale in die Offnung in
der vorderen Verkleidung oberhalb der
Siruptopping-Dispenser schieben. (Siehe
Abbildung 140.)

o

Abbildung 140

13. Die beiden kirzeren Tropfschalen in die
entsprechenden Offnungen in der
Gerateriickwand einschieben. Die beiden
eingekerbten Tropfschalen in die rechts-
bzw. linksseitige Verkleidung einschieben.
(Siehe Abbildung 141.)
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Abbildung 141

14. Die vordere Tropfschale und das
Spritzgitter unter den Zapfauslassen
einsetzen. (Siehe Abbildung 142.)

10231

Abbildung 142



Produktpumpeneinheit

1.

Die Gummiteile der Pumpe kontrollieren.
Die Dichtungen missen sich in
einwandfreiem Zustand befinden, um
einen stérungsfreien Betrieb der Pumpe
und des gesamten Gerates zu
gewabhrleisten. Die Dichtungen kdnnen
ihre Funktion nicht ausuben, wenn sie
Kerben, Einschnitte oder Lécher
aufweisen.

Tauschen Sie schadhafte Teile
unverzlglich aus, und entsorgen Sie sie.

. Bauen Sie den Kolben zusammen. Die

rote Runddichtung in die Rille des Kolbens
einsetzen. Diesen Dichtring NICHT
schmieren. (Siehe Abbildung 143.)

15117
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Abbildung 143

3. Die Innenseite des Pumpengehduses am

Haltestiftende diinn mit Schmiermittel
bestreichen. (Siehe Abbildung 144.)

Abbildung 144
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4. Den Kolben vom Haltestiftende aus in das

Pumpengehause hineinschieben.
(Siehe Abbildung 145.)

) 15118)

Abbildung 145

5. Die Ventilkappe zusammensetzen. Die

rote Runddichtung in die Rille der
Ventilkappe einsetzen. Diesen Dichtring
NICHT schmieren.

(Siehe Abbildung 146.)

15108
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Abbildung 146

6. Die Pumpenventildichtung in die Lécher

der Ventilkappe einsetzen. Diese Dichtung
NICHT SCHMIEREN! (Siehe Abbildung
147.)

Abbildung 147



7. Die Ventilkappe in die Offnung des

Produkteinlassadapters einsetzen. (Siehe
Abbildung 148.)

Abbildung 148

8. Die Produkteinlassbaugruppe in das

Pumpengehause einsetzen. (Siehe
Abbildung 149.)

Abbildung 149

Der Adapter muss in die Kerbe am Ende
des Pumpengehauses eingreifen.

. Die Pumpenteile durch Einstecken des
Haltestifts in die einander gegentber
liegenden Lécher am einen Ende des
Pumpengehauses sichern. (Siehe
Abbildung 150.)

15113

Abbildung 150

10.

Hinweis: Der Kopf des Haltestifts muss
sich an der Oberseite der Pumpe
befinden.

Die Zulaufrohr-Baugruppe montieren. Den
Sicherungsring in die Rille des Zulaufrohrs
Schieben. (Siehe Abbildung 151.)

15120

Abbildung 151

11. Auf jedes Ende des Produktzulaufrohrs je
eine rote Runddichtung aufschieben und
grundlich schmieren. (Siehe Abbildung
152.)

Abbildung 152
12. Die Pumpenbaugruppe, den Pumpenclip,

den Splint und die Rihrfligeleinheit zur
Desinfektion auf den Boden des
Vorratsbeckens legen. (Siehe Abbildung
153.)

Abbildung 153



13.

Die grofRe schwarze Runddichtung und die
beiden kleineren schwarzen
Runddichtungen in die Rillen der
Antriebswelle schieben. Die
Runddichtungen und die Welle grindlich
schmieren. Den Sechskant am Ende der
Antriebswelle NICHT schmieren! (Siehe
Abbildung 154.)

15009

14.

Abbildung 154

Den Sechskant der Antriebswelle in die
Antriebsnabe in der Rlickwand des
Vorratsbeckens einsetzen. (Siehe
Abbildung 155.)

Abbildung 155

Hinweis: Um den Einbau der Pumpe zu
erleichtern, die Kugelkurbel der Antriebswelle
nach rechts drehen (Position ,Drei Uhr®).

Desinfektion - Shake-Seite

1.

9,5 | Desinfektionslosung KAY-5®
Sanitizer (HCS) ansetzen. Hierzu ein
Paket in 9,5 | Wasser auflosen
(Konzentration 100 PPM).

Die Sirupanschlussstopfen in die
Sirupanschlusséffnungen im
Frontverschluss einsetzen. (Siehe
Abbildung 156.)
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Abbildung 156

3. Die Desinfektionslésung uber alle im
Vorratsbecken liegenden Teile gielRen und
in den Gefrierzylinder stromen lassen.

Hinweis: Das Vorratsbecken und die darin
befindlichen Teile sind nun keimfrei. Nur
mit sauber gewaschenen und desinfizierten
Handen weiterarbeiten!

4. Weitere 15,2 | Desinfektionslosung KAY-
5® Sanitizer (HCS) ansetzen. Hierzu je
ein Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM).

5. Die Luft-Produkt-Pumpeneinheit an der
Rickseite des Vorratsbeckens einbauen.
Zur korrekten Positionierung der Pumpe
an der Antriebsnabe den Antriebsschlitz
im Kolben auf die Antriebskurbel der
Antriebswelle ausrichten. Die Pumpe an
Ort und Stelle sichern, indem Sie den
Pumpenclip Uber den Kranz der Pumpe
schieben und darauf achten, dass der Clip
in die Rillen des Kranzes gleitet. (Siehe
Abbildung 157.)

12157

Abbildung 157

6. A VORSICHT!

Das Pumpenende des
Produktzulaufrohrs anbringen und mit



10.
11.

dem Splint sichern. Bei Missachtung
dieser Anweisung kann die
Desinfektionslésung auf den Bediener
spritzen.

. Mit der weiRen Vorratsbeckenbirste die

Fullstandsfiihler, das Vorratsbecken, das
Produkteinlassloch, die Aul3enseite des
Ruhrfligel-Antriebswellengehauses, die
Ruhrfligeleinheit, die Luft-Produkt-Pumpe,
den Pumpenclip, das Produktzulaufrohr
und den Splint reinigen.

Die 15,2 | Desinfektionslésung in das
Vorratsbecken giel3en. Die
Desinfektionslésung sollte nun bis 2,5 cm
unterhalb des oberen Vorratsbeckenrands
reichen.

Mit der weillen Vorratsbeckenblirste die
freiliegenden Wande des Vorratsbeckens
abbursten. Mindestens fiinf Minuten
abwarten, bevor Sie mit diesen
Anweisungen fortfahren.

Netzschalter einschalten.

Das Reinigungssymbol &) antippen. Die
Desinfektionslésung im Gefrierzylinder
umspdlt nun alle Bereiche des
Gefrierzylinders. (Siehe Abbildung 158.)
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12.

13.

Abbildung 158

Einen Eimer unter den Frontverschluss-
Auslass halten und das Zapfventil
sechsmal 6ffnen und schliel3en.

Das Pumpensymbol B antippen, so dass
die Innenseiten der Luft-Produkt-Pumpe
und des Produktzulaufrohrs desinfiziert
werden.
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14. Das Zapfventil 6ffnen und die gesamte
noch vorhandene Desinfektionsldésung
ablassen.

15. Das Reinigungs- und das
Pumpensymbol V& antippen, um den
Reinigungs- und Pumpbetrieb zu beenden
und das Zapfventil zu schliel3en. (Siehe
Abbildung 159.)

13491

Abbildung 159

Hinweis: Nur mit sauber gewaschenen und
desinfizierten Handen weiterarbeiten!

16. Rahrfligeleinheit auf das Ruhrflugel-
Antriebswellengehause aufsetzen. (Siehe
Abbildung 160.)

12238

Abbildung 160

Hinweis: Sollte der Rihrfligel wahrend des
Normalbetriebs stehen bleiben, die
Ruahrfligeleinheit mit desinfizierten Handen
vom Ruhrflugel-Antriebswellengehduse
abnehmen und mit Desinfektionslésung sauber
birsten. Die Rihrfligeleinheit wieder auf das
Ruhrfligelwellengehduse aufsetzen.



17.

Den Splint von der Pumpe abziehen.
Produktzulaufrohr in die Ecke des
Vorratsbeckens stellen. Den Splint wieder
in das Auslass-Anschlussstlick der Pumpe
einsetzen. (Siehe Abbildung 161.)
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18.

19.

Abbildung 161

Die Drosselkappe und die Stopfen der
Sirup6ffnungen abnehmen.

Mit einer kleinen Menge
Desinfektionslésung zum Gerat
zuruckkehren. Einen Eimer unter den
Zapfauslass halten, die Zapfauslassbirste
in die Desinfektionslésung tauchen und
die Sirupanschlusséffnungen am
Frontverschluss, den Zapfauslass und den
unteren Teil sowie das Messer des
angetriebenen Kreisels und die
Sirupleitungs-Anschlusssticke sauber
birsten.

Hinweis: Um eine ausreichende Entkeimung
zu gewabhrleisten, muss jedes Teil mindestens
60 Sekunden lang abgeblrstet werden. Dabei
die Blrste mehrmals in die
Desinfektionslosung tauchen.

20.

21.

Mit der Sirupanschlussbirste alle
Sirupanschlusséffnungen 10 bis 15 Mal
abbursten. Vor dem Abbursten jeder
Anschlusso6ffnung die Blrste in
Desinfektionsldsung eintauchen.

Die Spulflasche mit Desinfektionsldésung
fullen. Einen Eimer unter den
Frontverschluss halten. Das Rdhrchen der
Spuilflasche in den Sirupanschluss
einfiihren und die Flasche kraftig
zusammendricken. Dadurch wird die
Flussigkeit aus dem benachbarten
Anschluss heraus und am Kreisel entlang
nach unten gepresst. FUhren Sie diesen
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22.

Vorgang an jeder Anschlusséffnung
mindestens 10 Sekunden lang durch.

Die Sirupventile und die Drosselkappe
anbringen.

Desinfektion - Softeisseite

1.

9,5 | Desinfektionslésung KAY-5®
Sanitizer (HCS) ansetzen. Hierzu ein
Paket in 9,5 | Wasser auflésen
(Konzentration 100 PPM).

Die Desinfektionslésung Uber alle im
Vorratsbecken liegenden Teile gielRen und
in den Gefrierzylinder stromen lassen.

Hinweis: Das Vorratsbecken und die darin
befindlichen Teile sind nun keimfrei. Nur
mit sauber gewaschenen und desinfizierten
Handen weiterarbeiten!

Wahrend die Losung in den
Gefrierzylinder flief3t, mit besonderer
Sorgfalt die Fullstandsfihler, das
Vorratsbecken, das Produkteinlassloch,
die AulRenseite des Rihrfligelgehauses,
die Ruhrfligeleinheit, die Luft-Produkt-
Pumpe, den Pumpenclip, das
Produktzulaufrohr und den Splint reinigen.

Die Pumpeneinheit an der Rickseite des
Vorratsbeckens einbauen. Zur korrekten
Positionierung der Pumpe an der
Antriebsnabe das Antriebsloch im Kolben
auf die Antriebskurbel der Antriebswelle
ausrichten. Die Pumpe an Ort und Stelle
sichern, indem Sie den Pumpenclip Gber
den Kranz der Pumpe schieben und
darauf achten, dass der Clip in die Rillen
des Kranzes gleitet. (Siehe Abbildung
162.)

12157

Abbildung 162



10.

A VORSICHT!

Das Pumpenende des
Produktzulaufrohrs anbringen und mit
dem Splint sichern. Bei Missachtung
dieser Anweisung kann die
Desinfektionslésung auf den Bediener
spritzen.

Weitere 9,5 | Desinfektionslosung KAY-5®
Sanitizer (HCS) ansetzen. Hierzu ein
Paket in 9,5 | Wasser auflosen
(Konzentration 100 PPM).

Die Desinfektionslosung in das
Vorratsbecken flllen.

Die freiliegenden Vorratsbeckenwande
abbursten. Mindestens funf Minuten
abwarten, bevor Sie mit diesen
Anweisungen fortfahren.

Das Reinigungssymbol &) antippen. Nun
wird die Desinfektionslosung im
Gefrierzylinder vom Ruhrwerk bewegt.

Einen Eimer unter den Zapfauslass halten,
Zapfventil 6ffnen und das Pumpensymbol
L] antippen. Das Zapfventil sechs Mal
6ffnen und schliellen. Zum Schluss
Zapfventil 6ffnen und die
Desinfektionsldsung ablassen.

Das Reinigungs- und das Pumpensymbol
¥ ¥ antippen und das Zapfventil
schlielen. (Siehe Abbildung 163.)

13492

Abbildung 163
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Hinweis: Nur mit sauber gewaschenen und
desinfizierten Handen weiterarbeiten!

11. Rdhrfligeleinheit auf das Rihrfligel-
Antriebswellengehause aufsetzen. (Siehe

Abbildung 164.)

12238]

Abbildung 164

Hinweis: Sollte die Ruhrfligeleinheit wahrend
des Normalbetriebs stehen bleiben, die
Ruhrfligeleinheit mit desinfizierten Handen
vom Antriebswellengehause abnehmen und
mit Desinfektionslésung sauber bursten. Die
Ruhrfliigeleinheit wieder auf das
Ruhrfligelwellengehause aufsetzen.

12. Den Splint von der Pumpe abziehen.
Produktzulaufrohr in die Ecke des
Vorratsbeckens stellen. Den Splint wieder
in das Auslass-Anschlussstlick der Pumpe
einsetzen. (Siehe Abbildung 165.)

12195

Abbildung 165

Hinweis: Nun haben Sie alle Flachen des
Gerates, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen desinfiziert.



Vorpumpen - Shake-Seite

Hinweis: Zum Vorpumpen NUR FRISCHES
Produkt verwenden!

1.

Einen Eimer unter den Zapfauslass halten
und das Zapfventil durch Antippen eines
Geschmackssymbols offnen. 9,51
FRISCHE Produktmischung in das
Vorratsbecken einfillen und in den
Gefrierzylinder flielen lassen. Dadurch
werden Reste der Desinfektionsldsung
aus dem Gerat herausgedriickt. Wenn das
Produkt unverdiinnt aus dem Zapfauslass
zu flieRen beginnt, das Zapfventil durch
Antippen eines Geschmackssymbols ®
schliel3en.

Wenn das Produkt aufhoért in den
Gefrierzylinder zu sprudeln, den Splint
vom Auslass-Anschlussstiick der
Produktpumpe abziehen. Das
Auslassende des Produktzulaufrohrs in
das Produkteinlassloch im Vorratsbecken
einsetzen. Das Einlassende des
Produktzulaufrohrs in die
Produktauslass6ffnung der Produktpumpe
einstecken. Mit dem Splint sichern. (Siehe
Abbildung 166.)

12200

Abbildung 166

Den Shake-Becherhalter anbringen.
(Siehe Abbildung 167.)
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Abbildung 167
4. Das Automatiksymbol antippen %

5. Das Vorratsbecken mit frischer
Produktmischung fillen und den
Vorratsbeckendeckel auflegen.

Vorpumpen - Softeisseite

Hinweis: Zum Vorpumpen NUR FRISCHES
Produkt verwenden!

1. Einen Eimer unter den Zapfauslass halten.
Zapfventil 6ffnen. 9,5 | FRISCHE
Produktmischung in das Vorratsbecken
einfullen und in den Gefrierzylinder flieRen
lassen. Dadurch werden Reste der
Desinfektionslosung aus dem Geréat
herausgedriickt. Sobald aus dem
Zapfauslass nur noch reines Produkt
herauskommt, Zapfventil schliel3en.

2. Wenn das Produkt aufhort in den
Gefrierzylinder zu sprudeln, den Splint
vom Auslass-Anschlussstiick der
Produktpumpe abziehen. Das
Auslassende des Produktzulaufrohrs in
das Produkteinlassloch im Vorratsbecken
einsetzen. Das Einlassende des
Produktzulaufrohrs in die
Produktauslass6ffnung der Produktpumpe
einstecken. Mit dem Splint sichern.

3. Das Automatiksymbol antippen %

Hinweis: Die oben beschriebene Prozedur
muss ca. 15 Minuten vor dem
voraussichtlichen Zapfen der ersten
Produktportion durchgefiihrt werden.

4. Das Vorratsbecken mit frischer
Produktmischung fillen und den
Vorratsbeckendeckel auflegen.



Displayanzeigen

Auf dem Vakuumfluoreszenz-Display in der
Mitte des Bedienfelds wird beim taglichen
Normalbetrieb nichts angezeigt. Das Display
wird aktiviert, wenn man das
Kalibrierungssymbol A antippt oder das
Managermeni wahlt. Darlber hinaus
erscheinen auf dem Display Warnmeldungen
an den Bediener, wenn die Steuerung
spezifische Fehler erkannt hat.

Einschaltvorgang

Sobald das Gerat unter Strom steht, durchlauft
die Steuerung ihren Initialisierungszyklus und
einen Systemcheck. Das System tUberpruift
dabei vier verschiedene Aspekte: Lampentest,
Sperrdaten, Konfigurationsdaten und
Systemdaten.

(Siehe Abbildung 168.)

C602 / C606 UVC4
V01.05.XXX

lamp

test

Abbildung 168

Lampentest: Die Versionsnummern der
Steuerung und der Software werden
angezeigt, und alle LEDs im Displaybereich
leuchten auf. (Siehe Abbildung 169.)

Initializing . . . ..

Abbildung 169

Nach dem Lampentest erscheinen wahrend
der Initialisierungsphase drei weitere
Anzeigen.

Initializing . . . . Lockout Data
Initializing . . . . Config Data
Initializing . . . . System Data

Erkennt das System wahrend der Anzeige
LINITIALIZING® ... beschadigte Daten, warnt
die folgende Meldung den Bediener, dass die
Steuerungseinstellungen geandert wurden.
(Siehe Abbildung 170.)

SERVICE REQ'D
NVRAM FAULT
RESET TO DEFAULTS
< Pressto clear

Abbildung 170
(Wartung erforderlich
Fehler im NVRAM-Speicher
System wird auf Standardwerte zuriickgesetzt
< Zum Lo6schen drucken)

Sobald das System initialisiert ist, wird auf dem
Bedienfeld die Anzahl der Tage angezeigt, die
bis zum nachstfalligen
Blrstenreinigungstermin verbleiben. Auf dem
Display erscheint die Anzeige ,SAFETY
TIMEOUT*(Sicherheits- Zeitspanne), und es
ertont ein Alarmsignal. (Siehe Abbildung 171.)

SAFETY TIMEOUT
ANY KEY ABORTS

Abbildung 171
(Sicherheits-Zeitspanne
Abbrechen mit beliebiger Taste)

Diese Anzeige erscheint — und der Alarmton
ertont — 60 Sekunden lang bzw. bis ein
beliebiges Symbol betatigt wird.

Wenn die Sicherheits-Zeitspanne abgelaufen
und der Netzschalter ausgeschaltet ist,
erscheint die Statusanzeige. Nach Ausfuhrung
der geforderten Birstenreinigung erscheint die
folgende Anzeige. (Siehe Abbildung 172.)

POWER SWITCH OFF

UNIT CLEANED

Abbildung 172
(Netzschalter aus

Wurde die Blrstenreinigung nicht oder nicht
vollstandig ausgefiihrt, zeigt die Statusanzeige



die aktuelle Vorratsbeckentemperatur, die
Gefrierzylindertemperatur und den
Fanfminutenzeitgeber fur die Blrstenreinigung
an. (Siehe Abbildung 173.)

POWER SWITCH OFF
TIME: 5:00

41.0 HOPPER

41.0 BARREL

41.0
41.0

Abbildung 173
(Netzschalter aus
Zeit:
5:00
41.0 Vorratsbecken 41.0
41.0 Gefrierzylinder 41.0)

Netzschalter eingeschaltet

Wenn der Netzschalter eingeschaltet ist, sind
die Sensortasten auf dem Bedienfeld aktiv.
Das Display ist entweder leer oder es zeigt an,
dass das Gerat gereinigt wurde.

(Siehe Abbildung 174.)

UNIT CLEANED

Abbildung 174
(Geréat gereinigt)

Anzeige nur an Auslandsmodellen:

Bei einigen fur den internationalen Markt
ausgelegten Modellen wird die Temperatur
jedes Vorratsbeckens angezeigt, solange der
Netzschalter eingeschaltet ist. (Siehe
Abbildung 175.)

HOPPER 21.0 211

UNIT CLEANED

Abbildung 175
(Vorratsbecken 21.0 21.1
Gerét gereinigt)
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Pasteurisierungszyklus

Die Pasteurisierungssymbole * am
Bedienfeld leuchten wahrend der gesamten
Dauer des Pasteurisierungszyklus. Auf dem
Display erscheinen zwei Warnmeldungen. ,DO
NOT DRAW* (= Nicht zapfen!) wird angezeigt,
wenn die Produkttemperatur unter 54,4°C liegt:
(Siehe Abbildung 176.)

L: DO NOT DRAW
R: DO NOT DRAW

Abbildung 176

Betragt die Produkttemperatur mehr als 54°C,
weist eine Meldung darauf hin, dass sich stark
erwarmtes Produkt im Gerat befindet (,HOT
PRODUCT®). (Siehe Abbildung 177.)

L: HOT PRODUCT
R: HOT PRODUCT

Abbildung 177

« > NIEMALS Produkt zapfen oder
Gerateteile ausbauen, wahrend das Gerat
einen Pasteurisierungszyklus durchlauft! Das
Produkt ist heil® und steht unter sehr hohem
Druck.

Wahrend eines Pasteurisierungszyklus muss
das in den Vorratsbecken und Gefrierzylindern
befindliche Produkt innerhalb von 90 Minuten
auf 66,1°C erwarmt werden (Aufheizphase).

Nach Beendigung der Aufheizphase beginnt
die Haltephase. Wahrend dieser Zeitspanne
muss mindestens 30 Minuten lang
kontinuierlich eine Temperatur von 66,1°C
aufrecht erhalten werden.

Die letzte Phase des Pasteurisierungszyklus
ist die Abkuhlphase. Das Produkt muss nun
innerhalb von zwei Stunden wieder auf unter
5°C abgekuhlt werden.



Nach Beendigung des gesamten
Pasteurisierungszyklus erldschen die Symbole
# . Das Gerat wird auf Standby-Betrieb
geschaltet (Standby-Symbole % und ¥
leuchten). Sie kdnnen das Gerat nun auf
Automatikbetrieb umschalten oder in der
Betriebsart Standby lassen.

Fehlermeldungen im
Pasteurisierungszyklus

GemalR den geltenden behordlichen
Gesundheits- und Hygienevorschriften
mussen Gerate mit Pasteurisierungsfunktion
mindestens einmal taglich einen
Entkeimungszyklus durchlaufen, und sie
mussen alle 14 Tage von Hand
blrstengereinigt werden. Bei der
Burstenreinigung handelt es sich um den
normalen Vorgang des Auseinanderbauens
und der Reinigung gemaf den Anweisungen
der vorliegenden Betriebsanleitung. Bei
Nichtbefolgung dieser Anweisungen wird das
Gerat steuerseitig blockiert, d.h. es ist kein
Automatikbetrieb mehr maoglich.

Die ortlich geltenden Vorschriften bezliglich
der maximal zulassigen Anzahl von Tagen
zwischen zwei Burstenreinigungen sind stets
einzuhalten. Zum Birstenreinigungsintervall
siehe ,Managermenu“ Seite 84).

Wir der Pasteurisierungszyklus wegen einer
Stérung abgebrochen, zeigt das Display eine
Fehlermeldung an, und das Gerat schaltet
wieder auf Standby-Betrieb um. Eine
~operrung“ ist eine besondere Art des
Standby-Betriebs, in der das Gerat nicht im
Automatikbetrieb laufen kann.

Es gibt zwei Arten von Geratesperren: Die
unbedingte und die bedingte Sperre. Bei einer
unbedingten Sperre muss das Gerat zerlegt
und birstengereinigt werden. Bei einer
bedingten Sperre hat der Bediener die Wahl,
entweder eine Burstenreinigung durchzufiihren
oder einen neuen Pasteurisierungszyklus
einzuleiten.

Unbedingte Sperre: Dieser Geratezustand
kann zwei Ursachen haben:

1. Der Birstenreinigungs-Countdown ist
abgelaufen (maximales Intervall: 14 Tage).
(Siehe Abbildung 178.)
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BRUSH CLEAN TIMEOUT
FREEZER LOCKED
CLEANING REQ'D

WASH TO BRUSH CLEAN

Abbildung 178
(Timeout fur Blrstenreinigung
Gerat gesperrt
Reinigung erforderlich
Reinigungszyklus fir Blrstenreinigung)

Tippt man das Reinigungssymbol & an,
erscheint auf dem Display folgende
Meldung: (Siehe Abbildung 179.)

FREEZER LOCKED

Abbildung 179
(Gerat gesperrt)

2. Wahrend des Pasteurisierungszyklus ist
ein Temperaturfuhler-Defekt eingetreten
(Thermistor im Gefrierzylinder,
Vorratsbecken oder Glykolsystem). (Siehe
Abbildung 180.)

SYSTEM FAULT
FREEZER LOCKED
SERVICE REQ'D

< PRESS TO CLEAR

Abbildung 180
(Systemfehler
Gerat gesperrt
Service erforderlich
< Zum Lé6schen driicken)

Tippt man auf das Kalibrierungssymbol Al :
wird der Temperaturfihler (Thermistor)
angegeben, der die unbedingte Sperre
verursacht hat. (Siehe Abbildung 181.)

L: HOPPER THERM BAD

FREEZER LOCKED

Abbildung 181
(L:
Vorratsbecken-Thermistor defekt
Gerat gesperrt)



Liegt eine unbedingte Sperre vor, und versucht
man, das Gerat in den Automatikbetrieb
umzuschalten, geht das Gerat automatisch in
den Standby-Modus Uber. Auf dem Display
erscheint folgende Meldung: (Siehe Abbildung
182.)

FREEZER LOCKED

Abbildung 182
(Gerat gesperrt)

Um wieder zu der Fehlermeldung zu gelangen,
aus welcher die Ursache fir die Sperre
hervorgeht, schaltet man den Netzschalter flnf
Sekunden lang aus und anschliel’end wieder
ein. Es erscheint dann wieder die
ursprungliche Fehlermeldung. Die
Stérungsbeschreibung ist auch aus dem
Managerment ersichtlich (siehe Seite 85).

Die Meldung FREEZER LOCKED (Gerat
gesperrt) wird so lange auf dem Display
angezeigt, bis eine ordnungsgemalie
Burstenreinigung durchgefiihrt wurde. Um den
5-Minuten-Timer auf dem Display zu
aktivieren, muss das Gerat auseinandergebaut
werden. Sobald der Timer bis auf Null
heruntergezanhlt hat, wird die Sperre
aufgehoben.

Bedingte Sperre: Wurde innerhalb der
vergangenen 24 Stunden keine
Pasteurisierung veranlasst, tritt eine bedingte
Sperre ein. Bei einer bedingten Sperre stehen
dem Bediener zwei Mdglichkeiten zur
Verflgung, um diesen Zustand zu beheben:
Einleitung eines erneuten
Pasteurisierungszyklus oder manuelle
Birstenreinigung.

Nach Eintritt einer bedingten Sperre schaltet
sich das Gerat auf Standby-Modus um. Auf
dem Display erscheint folgende Meldung. Aus
der zweiten Displayzeile geht die Ursache der
bedingten Geratesperre hervor. (Siehe
Abbildung 183.)

HEAT TREAT FAILURE
REASON

HEAT FOR HEAT CYCLE
WASH TO BRUSH CLEAN

Abbildung 183
(Pasteurisierungsfehler
Grund
Hitze fur Pasteurisierung
Reinigungszyklus fir Blrstenreinigung)

Wurde die Ursache fiir die Geratesperre
behoben, kann durch Betatigung des
Pasteurisierungssymbols # sofort ein
Pasteurisierungszyklus eingeleitet werden.
Wird wahrend der Anzeige der obigen Meldung
dagegen das Reinigungssymbol =] betatigt,
tritt eine unbedingte Sperre ein, die eine
Burstenreinigung erzwingt.

Nachfolgend eine Auflistung der
verschiedenen Ursachen, die bei einer
bedingten Sperre in der 2. Displayzeile
angezeigt werden kénnen:

POWER SWITCH OFF | Netzschalter war
ausgeschaltet.

MIX OUT PRESENT Der Produktvorrat war

erschopft.
AUTO OR STANDBY Das Gerat befand sich
OFF nicht im Automatik- oder
Standby-Betrieb.
NO HEAT CYCLE Innerhalb der letzten 24
TRIED Stunden wurde kein

Pasteurisierungszyklus
eingeleitet. (AUTO
HEAT TIME wurde
vorverstellt;
Stromausfall; Versagen
des
Selbstpasteurisierungsz
yklus, aber nicht
aufgrund eines defekten
Temperaturfihlers).

Erscheint folgende Meldung, ist im Verlauf des
Pasteurisierungszyklus eine bedingte Sperre
eingetreten: (Siehe Abbildung 184.)

HEAT TREAT FAILURE
FREEZER LOCKED
HEAT FOR HEAT CYCLE
WASH TO BRUSH CLEAN

Abbildung 184
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Eine bedingte Sperre kann auch bei
Normalbetrieb eintreten, und zwar wenn die
Temperatur in Vorratsbecken oder
Gefrierzylinder 15°C Ubersteigt, wenn sie
langer als eine Stunde Uber 7°C liegt, oder
wenn sie mehr als 4 Stunden lang Gber 5°C
verbleibt. Tritt wahrend des Betriebs eine
Produktiberhitzung ein (,PRODUCT OVER
TEMP®), erscheint auf dem Display folgende
Warnmeldung: (Siehe Abbildung 185.)

PRODUCT OVER TEMP

HEAT FOR HEAT CYCLE
WASH TO BRUSH CLEAN

Abbildung 185
(Produkt Uberhitzt
Flr Pasteurisierung Past.-Zyklus
Fur Burstenreinigung Reinig.-Zyklus)

Wenn eine dieser Meldungen auf dem Display
erscheint, ist ein Automatikbetrieb erst wieder
moglich, nachdem das Gerat zerlegt und
blrstengereinigt wurde bzw. einen
Pasteurisierungszyklus durchlaufen hat. Um
einen Pasteurisierungszyklus einzuleiten, das
Pasteurisierungssymbol ¥ antippen, bzw. um
das Gerat auseinanderzubauen und eine
Burstenreinigung dgichzufi]hren, das
Reinigungssymbol ™ antippen.

Sobald das Gerat durch Starten eines
Pasteurisierungszyklus entsperrt ist, leuchtet
das Pasteurisierungssymbol ¥ auf, und auf
dem Display erscheint diese Meldung: (Siehe
Abbildung 186.)

L: DO NOT DRAW
R: DO NOT DRAW

Abbildung 186
(Nicht zapfen)
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Tippt man auf das Reinigungssymbol & , um
die Geratesperre mittels Blrstenreinigung zu
beheben, bleibt die Meldung FREEZER
LOCKED (= Gerat gesperrt) so lange auf dem
Display, bis alle mit der Burstenreinigung
verbundenen Anforderungen erflllt sind. Um
den 5-Minuten-Timer auf dem Display zu
aktivieren, muss das Gerat auseinandergebaut
werden. Sobald der Timer bis auf Null
heruntergezanhlt hat, wird die Sperre
aufgehoben. (Siehe Abbildung 187.)

FREEZER LOCKED

Abbildung 187
(Gerét gesperrt)

Um wieder zu der urspringlichen
Fehlermeldung zu gelangen, aus welcher die
Ursache der bedingten Sperre hervorgeht,
muss der Netzschalter fur funf Sekunden aus-
und danach wieder eingeschaltet werden. Es
wird dann erneut die Fehlermeldung angezeigt,
aus der die Ursache der Sperrung hervorgeht:
(Siehe Abbildung 188.)

HEAT TREAT FAILURE
REASON

HEAT FOR HEAT CYCLE
WASH TO BRUSH CLEAN

Abbildung 188
(Past. fehlgeschlagen
Grund
Fur Pasteurisierung Past.-Zyklus
Fur Burstenreinigung Reinig.-Zyklus)

Die Stoérungsbeschreibung (,FAULT
DESCRIPTION) kann auch im Managerment
eingesehen werden. (Siehe Seite 85.)

Hinweis: Das Managermenu enthalt ein
Protokoll mit Pasteurisierungszyklus-Daten
(,HEAT CYCLE DATA®) sowie ein Protokoll der
zuruckliegenden Geratesperren (,LOCK OUT
HISTORY*. (Siehe Seite 87.)



MANAGERMENU

Im Managermenu lassen sich verschiedene
Mendufunktionen aufrufen und Einstellungen
vornehmen. Um in das Meni zu gelangen,

tippt man in die Mitte des Eiswaffelsymbols
auf dem Bedienfeld. (Siehe Abbildung 189.)

Abbildung 189

Wahrend der Anzeige ,ACCESS CODE*
(Zugangscode eingeben) leuchten das
Automatiksymbol , das Symbol fir die
optionale Geschmacksrichtung ® und das
Eiswaffelsymbol &

Solange Sie sich im Mendprogramm befinden,
dienen das Automatiksymbol oFe , das Symbol
fur die optionale Geschmacksrichtung & und
das Kalibrierungssymbol &I auf der Shake-
Seite als MenUtasten.

AUTOMATIKSYMBOL ke : erhoht den Wert
Uber dem Cursor und dient zum Verschieben
des Cursors in Textanzeigen nach oben.

OPTIONALES GESCHMACKSSYMBOL @
verringert den Wert Gber dem Cursor und dient
zum Verschieben des Cursors in Textanzeigen
nach unten.

KALIBRIERSYMBOL b - verschiebt die
Cursorposition nach rechts und dient zum
Auswahlen von Menuoptionen.

Hinweis: Wahrend auf Optionen des
Managermenus zugegriffen wird, kbnnen nur
Shakes gezapft werden, wenn die Anzeige
CURRENT CONDITIONS erscheint.

Auf der Softeisseite funktioniert das Gerat
weiterhin in der zuvor gewahlten Betriebsart.
Allerdings leuchten und funktionieren die
Bedientasten auf der Softeisseite nicht,
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solange das Manager- oder das Kalibriermen
angezeigt wird.

Die Bedientasten fur beide Seiten sind
wahrend der Managermenulanzeige
funktionsfahig, wenn auf dem Display die
CURRENT CONDITIONS-Meldung angezeigt
wird. (Siehe ,CURRENT CONDITIONS* Seite
91.)

Eingeben des Zugangscodes

Bringen Sie auf der Anzeige ACCESS CODE
mit den Symbolen fiir Automatikbetrieb F bzw.
fur die optionale Geschmacksrichtung ® die
erste Codeziffer in die Cursorposition. Wenn
die richtige Ziffer angezeigt wird, tippen Sie auf
das Kalibrierungssymbol 0l |, um den Cursor
zur nachsten Stelle zu bringen. (Siehe
Abbildung 190.)

Der Zugangscode zum Managermend lautet
8309.

ENTER ACCESS CODE
8309

Abbildung 190
(Zugangscode eingeben)

Geben Sie nach diesem Schema alle vier
Ziffern ein, bis der Zugangscode angezeigt
wird (8309). Tippen Sie dann auf das
Kalibrierungssymbol 912, Wurden alle vier
Ziffern korrekt eingegeben, erscheint die
Managermenlanzeige mit den verschiedenen
Optionen.

Bei Eingabe einer falschen Ziffer kann man die
Anzeige des Menulprogramms durch Betatigen
des Kalibrierungssymbols &b beenden. (Siehe
Abbildung 191.)



Abbildung 191

Menloptionen

Durch Antippen des Automatiksymbols F bzw.
des Symbols fir die optionale
Geschmacksrichtung ® konnen Sie sich
aufwarts bzw. abwarts durch das Menu
bewegen. Zum Auswahlen einer Menloption
bringen Sie die Option auf gleiche Hohe mit
dem Pfeil auf der linken Seite des Displays und
tippen dann auf das Kalibrierungssymbol b,
Zum Beenden des Menis wahlen Sie ,EXIT
FROM MENU* oder tippen auf das

Eiswaffelsymbol &

Im Managermenu stehen folgende Optionen
zur Verfigung:

EXIT FROM MENU (Menu verlassen)
SYRUP CALIBRATION
(Sirupkalibrierung)

VERIFY CALIBRATION (Kalibrierung
prufen)

SERVINGS COUNTER (Portionszahler)
SET CLOCK (Uhr stellen)

AUTO HEAT TIME (Startzeit fur Past.-
Zyklus)

AUTO START TIME (Zeitpunkt fir
automatischen Wechsel von Standby- zu
Automatikbetrieb)

STANDBY MODE (Standby-Modus)

BRUSH CLEAN CYCLE
(Burstenreinigungsintervall)

MIX LEVEL AUDIBLE (Tonsignal
Produktpegel)

FAULT DESCRIPTION
(Fehlerbeschreibung)

FAULT HISTORY (Fehlerprotokoll)

LOCKOUT HISTORY
(Sperrungsprotokoll)
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HEAT CYCLE SUMMARY (Uberblick
Uber Pasteurisierungszyklen)

HEAT CYCLE DATA (Datenprotokoll
Pasteurisierungszyklen)

SYSTEM INFORMATION
(Systeminformationen)

CURRENT CONDITIONS
(Istzustandsdaten)

NET SERVICE PIN (LON-Signal)

Wahlt man die Option EXIT FROM MENU,
wird das Managermenu verlassen und die

Symbole auf dem Bedienfeld haben wieder
ihre normalen Funktionen.

Mit der Option SYRUP CALIBRATION kann
der Manager vom Managermeni aus auf die
Kalibrieroptionen zugreifen. Dies sind die
gleichen Funktionen, wie sie normalerweise im
Kalibriermenu erscheinen. (Siehe
»oirupsystem* Seite 38NO TAG.)

UNFLAVORED DRAW
SYRUP CALIBRATION
SYRUP PRIME

> EXIT

Abbildung 192

Hinweis: Die Option ,Unflavored Draw
Option“ (Zapfen ohne Geschmack) erscheint
nur auf dem Display, wenn sich die Shake-
Seite im Automatikmodus befindet.

Die Option VERIFY CALIBRATION
(Kalibrierung nachprifen) dient zur Kontrolle,
ob die abgegebene Sirupmenge innerhalb des
Sollbereichs liegt. (Siehe Abbildung 193.)

VERIFY CALIBRATION
Select a flavor

<- Press to clear

Abbildung 193

Das Sirupventil vom Frontverschluss trennen.
Bei vollstandig gefullter (vorgepumpter)
Sirupleitung das Sirupventil Gber den kleineren
Teil des Kalibrierbechers halten und die
entsprechende Geschmacksrichtung wahlen.
Das Sirup fliel3st 5 Sekunden lang (bei dreifach
konzentriertem Shake-Sirup: 7 Sekunden) in
den Becher und stoppt dann automatisch. Den
Kalibrierbecher auf eine flache Flache stellen



und die abgegebene Sirupmenge ablesen.
Liegt der Pegel nicht innerhalb des
Sollbereiches, muss die Geschmacksrichtung
nachkalibriert werden. (Siehe
»oirupkalibrierung® auf Seite 38.)

Es wird empfohlen, die Kalibrierung aller Sirup-
Geschmacksrichtungen zu kontrollieren und
alle Geschmacksrichtungen, die nachkalibriert
werden missen, zu notieren, bevor Sie das
Managermeni verlassen und das
Kalibriermeni CALIBRATION aufrufen.

Wahlen Sie das Kalibrierungssymbol &l , um
die Anzeige VERIFY CALIBRATION zu
verlassen und zur Managermendiliste
zurtickzukehren.

Die Anzeige SERVINGS COUNTER informiert
Uber die Anzahl der vom Gerat gezapften
Portionen; auflerdem ermdglicht sie die
Ruckstellung des Zahlers auf Null.

(Siehe Abbildung 194.)

SERVINGS COUNTER
L=0 R=0
Next

> Exit

Abbildung 194
(Portionszahler
L=0 R=0
Weiter
> Beenden)

Um den Portionszahler zurlicksetzen, wahlen
Sie das Automatiksymbol ¥ und verschieben
den Pfeil zu ,Next®. Die Optionen ,Reset
Counter” (Zahler zuriickstellen) und ,Details"
erscheinen auf der nachsten Anzeige. (Siehe
Abbildung 195.)

SERVINGS COUNTER
Details

> Reset Counters
Exit

Abbildung 195
(Portionszahler
Details
> Zahler zuriickstellen
Beenden)

Durch Antippen des Automatiksymbols

eS bringen Sie den Pfeil zur Option RESET
COUNTERS (Zahler zuruckstellen). Tippen Sie
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dann das Kalibrierungssymbol & an. (Siehe
Abbildung 196.)

SERVINGS COUNTERS
Are you sure?
> Yes
No

Abbildung 196
(Portionszahler
Sind Sie sicher?
> Ja
Nein)
Die Anzeige fragt: ,Sind Sie sicher?“ Um die
Portionszahler zurlicksetzen, wahlen Sie das
Automatiksymbol ¥ und verschieben den Pfeil
zu ,YES“. Wahlen Sie das Kalibrierungssymbol
b , um den linken und rechten Zahler
zurlckzustellen und zur Anzeige SERVINGS
COUNTER zurtickzukehren. Wenn Sie die
Portionszahler nicht zurtickstellen wollen,
verschieben Sie den Pfeil zu ,No“ und wahlen
das Kalibrierungssymbol &l , um zur Anzeige
SERVINGS COUNTER zuriickzukehren.

Hinweis: Nach einer Blrstenreinigung setzt
sich der Portionszahler automatisch auf 0
zurtick. (Siehe Abbildung 197.)

SERVINGS COUNTER
L=0 R=0
Next

>  Exit

Abbildung 197

Zum Aufruf der Anzeige ,Details” wahlen Sie
auf der Anzeige SERVINGS COUNTER die
Option ,Next* (Weiter). Verschieben Sie den
Pfeil zu ,Details®, und wahlen Sie dann das
Kalibrierungssymbol . (Siehe Abbildung
198.)

SERVINGS COUNTER
> Detalls
Reset Counters
Exit

Abbildung 198

Das Portionszahlermeni zeigt auch die Anzahl
der Portionen jeder Geschmacksrichtung an
(Schokolade, Erdbeere, Vanille, Optional, ohne
Geschmacksrichtung und Softeis) und zahlt



zudem die Methode, nach der die einzelnen
Abfillvorgange gestoppt wurden
(pyroelektrischer Sensor, manuelles Betatigen
eines Geschmackssymbols,
Sicherheitsabschaltung, sonstiges). (Siehe
Abbildung 199.)

Beispiel:

CHOCOLATE

Pyro=0 Oper=0

Time=0 Other=0
> Next

Abbildung 199

Pyro = Pyrosensor erkannte den Fillstand und
beendete den Zapfvorgang.

Time = Das Zeitlimit fir den Zapfvorgang
wurde erreicht, bevor der Pyrosensor
reagieren konnte oder ein Geschmackssymbol
angetippt wurde.

Oper = Ein Geschmackssymbol wurde
angetippt, um den Zapfvorgang zu beenden.

Other = Der Zapfvorgang wurde auf andere
Weise beendet (nicht durch Pyrosensor,
Zeitlimit oder Bediener; Beispiel: Netzschalter
wurde wahrend des Zapfens ausgeschaltet).

Mit der Option SET CLOCK kann der Manager
Datum und Zeit der gerateinternen Uhr
einstellen. Datum und Uhrzeit kbnnen nur nach
einer erfolgten Burstenreinigung verandert
werden, und noch bevor das Gerat auf
Automatik- oder Standby-Betrieb geschaltet
wird. Wird die Option SET CLOCK aufgerufen,
und befindet sich das Gerat nicht im
blrstengereinigten Zustand, erscheint auf dem
Display folgende Meldung: (Siehe Abbildung
200.)

SET CLOCK

08:00 04/02/2012
NO CHANGES ALLOWED
> Press Any Key

Abbildung 200
(Uhr stellen
08:00 04/02/2012
Keine Anderung moglich

> Beliebige Taste driicken)
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Um Datum oder Uhrzeit zu verandern,
zunachst im Menl die Option SET CLOCK
wahlen. Bringen Sie den Pfeil durch Antippen
des Automatiksymbols = von »EXit* zur Option
,Change* (Andern). Rufen Sie anschlieend
die Anderungsoption auf, indem Sie das
Kalibrierungssymboldld betatigen.

(Siehe Abbildung 201.)

SET CLOCK

08:00 04/02/2012
Change

> Exit

Abbildung 201

Andern Sie die Uhrzeit durch Antippen des
Automatiksymbols * bzw. des Symbols fur die
optionale Geschmacksrichtung ® , wahrend
sich der Cursor unter der Stundenziffer
befindet. Verschieben Sie den Cursor
anschlie®end durch Antippen des
Kalibrierungssymbols A unter die
Minutenziffern. Nach erfolgter Eingabe der
Minuten verschieben Sie den Cursor durch
Antippen des Kalibrierungssymbols a unter
die Monatsziffern. (Siehe Abbildung 202.)

SET CLOCK
08:00 04/02/2012
> Exit

Abbildung 202

Monat, Datum und Jahr eingeben.
AnschlieRend den Cursor durch Antippen des
Kalibrierungssymbols b zur Anzeige
2,DAYLIGHT SAVING TIME" [Sommerzeit]
weiterriicken. (Siehe Abbildung 203.)

DAYLIGHT SAVING TIME
ENABLED
> Enable
Disable

Abbildung 203
(Sommerzeit
aktiviert
> aktivieren
deaktivieren)



Zum Deaktivieren der Sommerzeitfunktion den
Pfeil mit dem Automatiksymbol F zu .Disable*
verschieben. AnschlieRend das
Kalibrierungssymbol A betatigen, um die
Einstellung zu bestatigen.

Zum Aktivieren der Sommerzeitfunktion den
Pfeil mit dem Automatiksymbol F 2y »Enable*
verschieben. AnschlielRend das
Kalibrierungssymbol Al betatigen, um die
Einstellung zu bestatigen.

Ist die Sommerzeitfunktion aktiviert, stellt die
Steuerung die Uhr automatisch auf
Sommerzeit um. Um den Monat und die
Woche der Zeitumstellung zu andern, bringen
Sie den Pfeil mit Hilfe des Automatiksymbols
=k von LExit* (beenden) zu ,Change” (&ndern).
Anschlielend das Kalibrierungssymbol

betatigen, um die Anderungsoption aufzurufen.

(Siehe Abbildung 204.)

MAR SECOND SUNDAY

NOV FIRST SUNDAY
Change

> Exit

Abbildung 204
(Mérz zweiter Sonntag
November erster Sonntag
Andern
> Beenden)

Mit den Pfeiltaste zum gewiinschten Monat
navigieren. Tippen Sie anschliel’end das

Kalibrierungssymbol Al an, um die Einstellung
zu bestatigen. (Siehe Abbildung 205.)

DST START MONTH
JAN
FEB

> MAR

Abbildung 205
(Sommerzeit Startmonat
Jan
Feb
> Mérz)

Nach Eingabe des gewunschten Monats den
Cursor zur gewiunschten Woche bringen.
Tippen Sie anschlieend das

Kalibrierungssymbol A an, um die Einstellung
zu bestatigen. (Siehe Abbildung 206.)
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DST START WEEK
FIRST SUNDAY

> SECOND SUNDAY
THIRD SUNDAY

Abbildung 206

Hinweis: Die Optionen ,FOURTH SUNDAY*
(vierter Sonntag) und ,LAST SUNDAY* (letzter
Sonntag) finden Sie, wenn Sie die Anzeige
nach oben verschieben.

Wahlen Sie den Monat, in dem die Sommerzeit
endet. Tippen Sie anschlieRend das
Kalibrierungssymbol b an, um die Einstellung
zu bestatigen. (Siehe Abbildung 207.)

DST END MONTH
> NOV

DEC

JAN

Abbildung 207

Wahlen Sie die Woche, in der die Sommerzeit
endet. Tippen Sie anschlieRend das
Kalibrierungssymbol A an, um die Einstellung
zu bestatigen. (Siehe Abbildung 208.)

DST END WEEK

> FIRST SUNDAY
SECOND SUNDAY
THIRD SUNDAY

Abbildung 208

Tippen Sie das Kalibrierungssymbol ie an, um
die Anzeige zu beenden und zum Menu
zuruckzukehren.

Mit der Option AUTO HEAT TIME kann der
Manager die Tageszeit einstellen, zu der der
Pasteurisierungszyklus automatisch starten
soll. (Siehe Abbildung 209.)



AUTO HEAT TIME
00:00
Change
> Exit

Abbildung 209

Hinweis: Die Pasteurisierungsstartzeit darf
nur an dem Tag der Birstenreinigung
nachverstellt werden. Verlangert man die
Zeitspanne zwischen den
Pasteurisierungszyklen, verhangt das Gerat
eine bedingte Sperre, wenn der Zyklusbeginn
nicht innerhalb von 24 Stunden nach Beginn
des vorherigen Pasteurisierungszyklus liegt.

Zum Einstellen des
Pasteurisierungszyklusbeginns den Pfeil mit
dem Automatiksymbol == zu ,Change”
(Andern) verschieben. Tippen Sie dann das
Kalibrierungssymbol 9l9 an. Auf der Anzeige
erscheint nun die aktuelle Einstellzeit. Der
Cursor liegt unter den Uhrzeitziffern. (Siehe
Abbildung 210.)

AUTO HEAT TIME
00:00

Abbildung 210

Durch Antippen des Automatiksymbols F bzw.
des optionalen Geschmackssymbols @ die
Uhrzeit nach oben oder unten verstellen.
Anschlieend den Cursor durch Antippen des
Kalibrierungssymbols A unter die
Minutenziffern verschieben. Nach dem
Einstellen der Minuten den neuen
Einschaltzeitpunkt durch Betatigen des
Kalibrierungssymbols Al bestatigen und zur
AUTO HEAT TIME-Anzeige zurtickkehren.
Tippen Sie das Kalibrierungssymbol e an, um
die Anzeige zu beenden und zum Menu
zurtckzukehren.
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Mit Hilfe der Option AUTO START TIME kann
der Manager eine Tageszeit eingeben, zu der
das Gerat automatisch von Standby- auf
Automatikbetrieb umschalten soll. Damit das
Gerat zur eingestellten Zeit auf
Automatikbetrieb umschalten kann, muss es
sich in der Betriebsart Standby befinden, und
es darf keine Geratesperre vorliegen. Die
automatische Umschaltung (AUTO START
TIME) kann auch deaktiviert werden — in
diesem Fall muss das Gerat von Hand auf
Automatikbetrieb umgeschaltet werden. (Siehe
Abbildung 211.)

AUTO START TIME
DISABLED
Enable

> Disable

Abbildung 211

Zum Aktivieren des automatischen
Betriebsartenwechsel von Standby zu
Automatik den Pfeil mit dem Automatiksymbol
ke vor ,Enable® verschieben. Durch Antippen
des Kalibrierungssymbols &I riicken Sie zur
nachsten Anzeige weiter. (Siehe Abbildung
212.)

AUTO START TIME
00:00
Change
> Exit

Abbildung 212

Zum Programmieren der automatischen
Umschaltzeit den Pfeil mit dem
Automatiksymbol % vor ,Change*“
verschieben. Durch Antippen des
Kalibrierungssymbols & riicken Sie zur
nachsten Anzeige weiter. (Siehe Abbildung
213.)

AUTO START TIME
00:00

Abbildung 213

Zum Programmieren der Umschaltzeit die Uber
dem Cursor angezeigte Uhrzeit erh6hen



(Automatiksymbol 3'35?) bzw. verringern (Symbol
fur die optionale Geschmacksrichtung @) :
Durch Antippen des Kalibrierungssymbols e
den Cursor weiterriicken, um die Minuten
einzustellen.

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols e
zur vorherigen Anzeige zurtickkehren. Dort
wird nun die neue Zeiteinstellung angezeigt.
Tippen Sie das Kalibrierungssymbol ol an, um
die Anzeige zu beenden und zum Menii
zurtickzukehren.

Die Option STANDBY MODE wird nur von
Geraten angeboten, deren Standby-Tasten am
Bedienfeld deaktiviert sind.

Mit der STANDBY-Option kann eine
Gerateseite bei langerer Nichtbenutzung in
den Standby-Modus versetzt werden. Wahlen
Sie auf dem Menu die Anzeige STANDBY aus.
Bringen Sie den Pfeil durch Antippen des
Automatiksymbols = zur linken (Shake-) bzw.
rechten (Softeis-) Seite. Versetzen Sie die
betreffende Gerateseite durch Antippen des
Kalibrierungssymbols A% in den Standby-
Modus.

Durch Wiederholen der Schritte kdnnen Sie
auch die andere Seite in den Standby-Modus
versetzen. (Siehe Abbildung 214.)

STANDBY MODE
LEFT
RIGHT

>  Exit

Abbildung 214

Um den Standby-Betrieb einer Gerateseite
auszuschalten, verlassen Sie das
Managermenl und wahlen Automatikbetrieb.

Mit der Option BRUSH CLEAN CYCLE kann
der Manager einstellen, wie viele Tage
maximal zwischen zwei Blrstenreinigungen
liegen durfen. Das Birstenreinigungsintervall
darf nur unmittelbar nach einer erfolgten
Bilrstenreinigung und noch vor dem
Umschalten auf Auto- oder Standby-Betrieb
verandert werden.

Befindet sich das Gerat nicht im
birstengereinigten Zustand, wenn die Option
,BRUSH CLEAN CYCLE" gewahlt wird,
erscheint auf dem Display folgende Meldung:
(Siehe Abbildung 215.)

BRUSH CLEAN CYCLE

TIME 14 DAYS

NO CHANGES ALLOWED
Press Any Key

Abbildung 215
(Birstenreinigung
Intervall 14 Tage
Keine Anderung zuldssig
Beliebige Taste betatigen)

Zum Andern des Birstenreinigungsintervalls
die Anzahl der Tage mit dem Automatiksymbol
¥ verringern oder mit dem Symbol fur die
optionale Geschmacksrichtung @ erhohen.
Das Kalibrierungssymbol b antippen, um die
Einstellung zu speichern und zum Menu
zurtickzukehren. Die Anzahl der Tage auf dem
Countdown-Display wird automatisch an das
neue Intervall angepasst. (Siehe Abbildung
216.)

BRUSH CLEAN CYCLE
TIME 14 DAYS

Abbildung 216

Befolgen Sie stets die geltenden Vorschriften
der oOrtlichen Gesundheitsbehdrden bezlglich
der zulassigen Zeitspanne zwischen
Burstenreinigungen.

Ist die Option MIX LEVEL AUDIBLE aktiviert,
wird der Bediener mit einem akustischen
Warnsignal darauf aufmerksam gemacht, dass
sich im Vorratsbecken nur noch wenig oder gar
kein Produkt mehr befindet. Nach Auswahl
dieser Option erscheint folgende Anzeige:
(Siehe Abbildung 217.)

MIX LEVEL AUDIBLE
ENABLED

> Enable
Disable

Abbildung 217
(Tonsignal Produktpegel
Aktiviert
> Aktivieren
Deaktivieren)



Zum Deaktivieren der akustischen
Fillstandswarnung den Pfeil mit dem
Automatiksymbol F zu ,Disable” verschieben.
Die neue Einstellung durch Antippen des
Kalibrierungssymbols a to speichern.
Daraufhin erscheint wieder das Menu. Die
Bedienfeld-Symbole flir niedrigen bzw.
erschopften Produktvorrat leuchten nach wie
vor auf, wenn der Produktpegel sinkt,
allerdings ertdnt kein akustisches Signal mehr.

Aus der Anzeige FAULT DESCRIPTION geht
hervor, ob im Gerat eine Stérung eingetreten
ist, und wenn ja, auf welcher Seite. Liegt keine
Stoérung vor, erscheint folgende Anzeige:
(Siehe Abbildung 218.)

FAULT DESCRIPTION
NO FAULT FOUND

Abbildung 218
(Fehlerbeschreibung
Kein Fehler gefunden)

Tippen Sie auf das Kalibrierungssymbol &I ,
um den nachsten erkannten Fehler
anzuzeigen, bzw. um zum Menu
zurtickzukehren, wenn keine weiteren Fehler
vorliegen. Betatigt man zu einem beliebigen
Zeitpunkt wahrend einer Stérungsanzeige das
Kalibrierungssymbol & , werden die ggf.
angezeigten Stérungen bei der Rickkehr zum
Meni geloscht, sofern sie behoben wurden.

Nachfolgend eine Auflistung der Meldungen,
die auf dem Display erscheinen kdnnen, sowie
der entsprechenden Abhilfemalinahmen:

NO FAULT FOUND (Kein Fehler gefunden):
Im Gerat wurde keine Stérung ermittelt. Nach
dieser Meldung erscheint keine weitere
Anzeige.

BEATER OVERLOAD (Ruhrwerk tberlastet):
Den Ruhrwerksriicksetzknopf auf der Seite des
Gerates, auf welcher die Storung aufgetreten
ist, kraftig eindriicken. (Siehe Seite 32.)

HPCO COMPRESSOR (Kompressor-
Uberdruckabschaltung): Netzschalter
ausschalten. Gerat 5 Minuten lang abkihlen
lassen. Netzschalter wieder einschalten und

beide Gerateseiten auf Automatikbetrieb
schalten.

HOPPER THERMISTOR BAD (Vorratsbecken-
Temperaturfihler defekt): Netzschalter
ausschalten. Taylor-Servicetechniker
anfordern.

HOPPER OVER TEMP (Vorratsbecken
Uberhitzt): Netzschalter einschalten und
kontrollieren, ob das Automatiksymbol oder
Standby-Symbol leuchtet.

BARREL OVER TEMP (Gefrierzylinder
Uberhitzt): Netzschalter einschalten und
kontrollieren, ob das Automatiksymbol oder
Standby-Symbol leuchtet.

BARREL THERMISTOR BAD (Gefrierzylinder-
Temperaturfuhler defekt): Netzschalter
ausschalten. Taylor-Servicetechniker
anfordern.

GLYCOL THERMISTOR BAD (Glykol-
Temperaturfihler defekt): Netzschalter
ausschalten. Taylor-Servicetechniker
anfordern.

PRODUCT DOOR OFF (Frontverschluss
offen): Netzschalter ausschalten. Kontrollieren,
ob der Frontverschluss korrekt angebracht ist
und die Handschrauben fest sitzen.

COMP ON TOO LONG (Kompressor lauft zu
lange): Der Kompressor lief mehr als 11
Minuten lang ununterbrochen, ohne dass das
Produkt die Solltemperatur erreichte.
Kondensatorfilter reinigen, Schabemesser
auswechseln und Gerat mit frischem Produkt
vorpumpen lassen. Sollte die Stérung erneut
auftreten, muss ein Taylor-Servicetechniker
hinzugezogen werden.

Die Funktion LOCKOUT HISTORY zeigt
Protokolle der letzten 100 Geratesperren
(bedingte und unbedingte Sperrungen),
Bilrstenreinigungsdaten bzw. abgebrochenen
Pasteurisierungszyklen an. Die Seiten der
einzelnen Anzeigefenster sind in der rechten
oberen Ecke nummeriert. Seite 1 dokumentiert
stets die zuletzt eingetretene Stérung. (Siehe
Abbildung 219.)



LOCKOUT HISTORY 1
00/00/00 00:00
REASON

> Exit

Abbildung 219

Aus der 2. Displayzeile geht hervor, wann die
Storung eintrat (Datum/Uhrzeit). Die 3.
Displayzeile zeigt an, welche Stérung vorliegt
bzw. dass eine erfolgreiche Bulrstenreinigung
stattgefunden hat. Fir manche Stérungen gibt
es mehrere Ursachen. In einem solchen Fall
wird jede Stérungsursache in einer eigenen
Anzeige dokumentiert.

Durch Antippen des Automatiksymbols F bzw.
des Symbols fir die optionale
Geschmacksrichtung ® konnen Sie zwischen
den einzelnen Anzeigen umschalten.

Nachfolgend eine Liste der
Stérungsmeldungen, die angezeigt werden
konnen:

Mogliche Stérungsursachen zu
eines Pasteurisierungszyklus

POWER SWITCH OFF: Netzschalter ist
ausgeschaltet.

AUTO OR STBY OFF: Steuerung war nicht in
Automatik- oder Standby-Betriebsart.

MIX OUT FAILURE: Das Vorratsbecken ist
leer.

NO HEAT CYCLE TRIED: Der eingestellte
Einschaltzeitpunkt (AUTO HEAT TIME) fur den
Pasteurisierungszyklus lag zeitlich mehr als 24
Stunden nach dem letzten erfolgreich
durchlaufenen Zyklus.

Beginn

Mogliche Stérungsursachen wahrend der
Aufheizphase

HEAT MODE FAILURE: Maximal zulassige
Zeitspanne fir die Aufheizphase hat 90
Minuten Uberschritten.

COOL MODE FAILURE: Maximal zulassige
Zeitspanne fiir die Abkihlphase hat 120
Minuten Uberschritten.

HOLD PHASE RESTART: Die Temperatur in
der Haltephase sank unter 65,6°C, die
Haltephase wurde neu begonnen.
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TOTAL TIME FAILURE: Die maximal
zuldssige Zeitspanne von 6 Stunden flr den
gesamten Pasteurisierungszyklus wurde
Uberschritten.

BRUSH CLEAN TIMEOUT: Gerat war
insgesamt mehr Tage in Betrieb als nach dem
eingestellten Blrstenreinigungsintervall
erlaubt.

POWER SWITCH OFF: Netzschalter wurde
wahrend des Pasteurisierungszyklus
ausgeschaltet.

POWER FAIL IN H/C: Stromausfall wahrend
des Pasteurisierungszyklus.

(L/R) MIX LOW FAILURE: Produktfiillstand im
(linken/rechten) Vorratsbecken zu niedrig —
kein erfolgreicher Pasteurisierungszyklus
maoglich.

(L/R) BEATER OVLD H/C: Ruhrwerksmotor-
Uberlastschutz (links/rechts) wurde ausgeldst.

(L/R) BRL THERM FAIL: Thermistor-
Temperaturfihler des (linken/rechten)
Gefrierzylinders ist defekt.

(L/R) HOPPER THERM FAIL: Thermistor-
Temperaturfihler des (linken/rechten)
Vorratsbeckens ist defekt.

(L/R) HPCO H/C: Uberdruckbedingte
Abschaltung wahrend des
Pasteurisierungszyklus links/rechts.

Mogliche Stérungsursachen im
Automatikbetrieb

(L/R) HPR>41 (5C) AFTER 4 HR:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Vorratsbecken lag mehr als 4 Stunden lang
Uber 5°C.

(L/R) BRL>41F (5C) AFTER 4 HR:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Gefrierzylinder lag mehr als 4 Stunden lang
Uber 5°C.

(L/R) HPR>45F (7C) AFTER 1 HR:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Vorratsbecken lag mehr als 1 Stunde lang Uber
7°C.

(L/R) BRL>45F (7C) AFTER 1 HR:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Gefrierzylinder lag mehr als 1 Stunde lang
uber 7°C.



(L/R) HPR>41F (5C) AFTER PF:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Vorratsbecken lag nach einem Stromausfall
mehr als 4 Stunden lang tGber 5°C.

(L/R) BRL>41F (5C) AFTER PF:
Produkttemperatur im linken bzw. rechten
Gefrierzylinder lag nach einem Stromausfall
mehr als 4 Stunden lang tGber 5°C.

(L/R) HPR>59F (15C): Produkttemperatur im
linken bzw. rechten Vorratsbecken Uberstieg
15°C.

(L/R) BRL>59F (15C): Produkttemperatur im
linken bzw. rechten Gefrierzylinder Uberstieg
15°C.

Die FAULT HISTORY-Protokollanzeigen
kénnen bis zu 100 Fehler anzeigen. Der
jeweils jungste Fehler erscheint auf der ersten
Anzeige. Auf jeder Anzeige werden das
Datum, die Uhrzeit und eine Beschreibung des
Fehlers angegeben. (Siehe Abbildung 220.)

FAULT HISTORY 1

04/23/12 08:00
FAULT DESCRIPTION
> Exit

Abbildung 220
(Fehlerprotokoll
04/23/12
Fehlerbeschreibung
> Beenden)

Zum jeweils nachst alteren Fehler gelangen
Sie, indem Sie das Automatiksymbol %
antippen. Mit dem Symbol fiir die optionale
Geschmacksrichtung ®' kénnen Sie die
Anzeigen in entgegengesetzter Reihenfolge
durchblattern. Um die Fehlerprotokollanzeige
FAULT HISTORY zu verlassen und zum Meni
zurtickzukehren, wahlen Sie das
Kalibrierungssymbol ab,

08:00
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Fehlerbeschreibungen

(L/R) Comp On Too Long: Der linke bzw.
rechte Hauptkompressor lief mehr als 11
Minuten lang ununterbrochen, ohne dass
Produkt gezapft wurde.

(L/R) Product Door Off: Der linke bzw. rechte
Frontverschluss ist nicht richtig angebaut, oder
der Sicherheitssperrkreis wurde unterbrochen.

(L/R) Hopper Therm Bad: Der linke bzw.
rechte Vorratsbecken-Temperaturfiihlerkreis ist
kurzgeschlossen oder unterbrochen.

(L/R) Hopper Over Temp: Der linke bzw.
rechte Vorratsbecken-Temperaturfihler meldet
mehr als 93°C.

(L/R) Barrel Over Temp: Der linke bzw. rechte
Gefrierzylinder-Temperaturfiihler meldet mehr
als 93°C.

(L/R) Beater Overload: Der linke bzw. rechte
Ruhrwerks-Rucksetzmechanismus wurde
ausgelost.

(L/R) HPCO Compressor: Die Kontakte des
linken bzw. rechten Hochdruckschalters
wurden gedffnet.

(L/R) Glycol Therm Bad Der linke bzw. rechte
Glykol-Temperaturfuhler zeigt mehr als 9311C
an.

Aus der Anzeige HEAT CYCLE SUMMARY
geht hervor, wie viele Stunden seit dem letzten
Pasteurisierungszyklus verstrichen sind; wie
viele Stunden vergangen sind, seit die
Produkttemperatur ber 65,6°C betrug
(Pasteurisierung), und wie viele
Pasteurisierungszyklen das Gerat seit der
letzten Burstenreinigung durchlaufen hat.
(Siehe Abbildung 221.)

HEAT CYCLE SUMMARY
HRS SINCE HCO

HRS SINCE 150.0 0
HC SINCEBC 0

Abbildung 221
(Ubersicht Pasteurisierungszyklen
Std. seit Pasteurisierung 0
Std. seit 65,5°C 0
Past. seit Burstenr. 0)



Die Anzeige HEAT CYCLE DATA enthalt ein
Protokoll von bis zu 366
Pasteurisierungszyklen. Der jungste
Pasteurisierungszyklus wird als erster
angezeigt. Im Standardformat flllen die Daten
zu jedem Pasteurisierungszyklus je drei
Anzeigen. Bringen Sie den Pfeil mit Hilfe des
Automatiksymbols % auf ~Standard Records*®
(Standardeintrage), und betatigen Sie dann
das Kalibrierungssymboldld . (Siehe Abbildung
222.)

HEAT TREAT CYCLE
> Standard records

Details

Exit

Abbildung 222

Auf der ersten Anzeige erscheinen der Monat
und Tag, die Start- und Beendigungszeit des
Pasteurisierungszyklus sowie die
Fehlerbeschreibung. Die unterste Zeile nennt
die Eintragsnummer und gibt an, ob wahrend
des Pasteurisierungszyklus ein Stromausfall
eintrat (POWER FAILURE IN HC). (Siehe
Abbildung 223.)

HEAT TREAT CYCLE
01/01 02:00 05:14
NO FAULT FOUND

Abbildung 223

Durch Antippen des Automatiksymbols ok
kénnen Sie vorwarts durch die Datenanzeigen
blattern. Mit dem Symbol fir die optionale
Geschmacksrichtung ® blattern Sie in
Gegenrichtung.

Auf der zweiten und dritten Anzeige
erscheinen die aufgezeichneten
Vorratsbecken- und
Gefrierzylindertemperaturen fir beide Seiten
des Gerates. Die zweite Anzeige bezieht sich
auf die linke Gerateseite (L). (Siehe Abbildung
224.) Die dritte Anzeige bezieht sich auf die
rechte Gerateseite (R). (Siehe Abbildung 225.)

Die oberste Zeile dieser Anzeigen gibt die
Vorratsbecken- (H) bzw.
Gefrierzylindertemperaturen (B) an, die am
Ende des jeweiligen Pasteurisierungszyklus

90

gemessen wurden, sowie die betreffende
Gerateseite (L bzw. R).

Die ubrigen Zeilen haben folgenden Inhalt:

HEAT = Gesamtzeit, in der das Vorratsbecken
(h) und der Gefrierzylinder (b) 66,1°C
erreichten.

OVER = Gesamtdauer, wahrend der die
Temperatur im Vorratsbecken (h) und im
Gefrierzylinder (b) Uber 65,6°C betrug.

COOL = Gesamtdauer, wahrend der die
Temperatur im Vorratsbecken (h) und im
Gefrierzylinder (b) wahrend der AbklUhlphase
Uber 5°C betrug.

PEAK = Hbchste gemessene Temperatur im
Vorratsbecken (h) bzw. im Gefrierzylinder (b)
wahrend der Pasteurisierung.

H: 40.9 B:26.3 L
HEATOVER COOL PEAK

1:12 0:49 h 1:19 161.0
0:46 111 b 0:15 169.7
Abbildung 224
H: 38.0 B:23.7 R
HEAT OVER COOL PEAK
1:09 0:52 h 1:11 161.2
0:66 1.00 b 0:15 169.9

Abbildung 225

Die Zeitangabe HEAT besagt, wie lange es in
der jeweiligen Zone dauerte, bis 66,1°C
erreicht wurden. In beiden Zonen muss
mindestens 35 Minuten lang kontinuierlich eine
Temperatur von 65,6°C aufrechterhalten
werden. AuRerdem mussen beide Zonen
mindestens 115 Minuten lang erzitzt werden.

Um zur nachsten Anzeige weiterzublattern,
das Automatiksymbol oS antippen; um
zurtickzublattern, das Symbol fiir die optionale
Geschmacksrichtung @ .

Auf der ersten Anzeige erscheint die Meldung
.Heat Cycle Failure®, wenn eine Stérung
aufgetreten ist.



Nachfolgend eine Liste der mdglichen OP OPERATOR INTERRUPT:

Fehlercodes, die in der 2. Displayzeile Der Pasteurisierungszyklus wurde tber
erscheinen konnen: die Option ,OPERATOR INTERRUPT*
im Service-Menu abgebrochen.
HT HEAT TIME FAILURE: PD PRODUCT DOOR OFF:
Produkttemperatur stieg nicht innerhalb Ein Frontverschluss ist nicht oder nicht
von 90 Minuten auf Uber 66,1°C. fest genug anmontiert.

CL COOL MODE FAILURE:
Produkttemperatur im Vorratsbecken
und Gefrierzylinder sank nicht innerhalb
von 120 Minuten auf unter 5°C.

Die Funktion ,HEAT CYCLE DATA — Details®
erfasst wahrend jedes Pasteurisierungszyklus
alle finf Minuten die Temperatur in den
Gefrierzylindern und Vorratsbecken. Es

TT TOTAL TIME FAILURE: werden bis zu 366 Pasteurisierungszyklen
Der Pasteurisierungszyklus darf nicht aufgezeichnet. Die Zeiten und Temperaturen
langer als 6 Stunden dauern. aus jeder Phase des Pasteurisierungszyklus

werden flr das linke Vorratsbecken, den linken

MO MIX OU,T FAILUR_E: Gefrierzylinder, das rechte Vorratsbecken und
Zu Beginn oder wahrend des . den rechten Gefrierzylinder angezeigt.
Pasteurlglerungszyklus befand sich kein AuRerdem kann jede Einzelphase oder der
Produkt im Vorratsbecken. komplette Zyklus mit allen vier Phasen

ML MIX LOW FAILURE: angezeigt werden.

Zeitlimit fur die Aufheiz- oder o
Abkiihlphase wurde (iberschritten und Pasteurisierungsphasen
der Vorrat im Vorratsbecken war fast
erschopft.
BO BEATER OLVD IN HC: HEAT |Die Phase, in der das Produkt in den

- . - Vorratsbecken und Gefrierzylindern
Uberlastung des Rihrwerkmotors Aufheiz | auf 66°C erhitzt wird.

wahrend des Pasteurisierungszyklus..

HO HPCO IN HEAT CYCLE:

en

Uberdruckbedingte Abschaltung HOLD | Die Phase, wahrend der die

wahrend des Pasteurisierungszyklus. - Produkttemperatur mindestens 30
Haltep |Minuten lang tber 66°C betragen

PF POWER FAILURE IN HC: hase |muss.
Aufgrund eines Stromausfalls kam es zu
einer Uberschreitung des zulassigen SOAK | Eine zusitzliche Erhitzungszeit, die
Zeitlimits fur die Aufheizphase, die _ nach der Haltephase folgen kann
Abkihlphase oder den Gesamtzyklus. Einwirk  damit die Gesamtzeitspanne bis zum
Flhrte der Stromausfa'll .nlcht zum zeit Beginn der Abkiihlphase nicht
Versagen des Pasteurisierungszyklus, weniger als 115 Minuten dauert.
wird dies in der 3. Displayzeile durch ein
Sternchen (*) angezeigt. COOL |Die Phase, in der das Produkt
_ - wieder gekuhlt wird, bis es in allen
PS POWER SWITCH OFF: . Abkuhl |vier Temperaturzonen weniger als
Der Netzschalter wurde wahrend des phase |5°C hat.

Pasteurisierungszyklus ausgeschaltet.

TH THERMISTOR FAILURE:
Es trat ein Temperaturfihler-Defekt ein. Bringen Sie auf der Anzeige HEAT CYCLE
DATA den Pfeil durch Betatigen des
Automatiksymbols ¥ nach oben zur Option
,Details“, und wahlen Sie dann das
Kalibrierungssymbol . (Siehe Abbildung
226.)
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HEAT CYCLE DATA
Standard records

> Details
Exit

Abbildung 226
(Datenprotokoll Pasteurisierungszyklen
Standardeintrage
> Details
Beenden)

Der letzte Pasteurisierungszyklus-Eintrag
(Recd 1) mit Datum und Uhrzeit wird
angezeigt. Um einen anderen
Pasteurisierungszyklus abzurufen, bringen Sie
den Pfeil mit Hilfe des Symbols fiir die
optionale Geschmacksrichtung ® auf ,Next
record” (nachster Eintrag), und betatigen dann
das Kalibrierungssymbol . Wiederholen Sie
diesen Schritt so oft, bis der gewlnschte
Eintrag mit Datum und Uhrzeit angezeigt wird.
(Siehe Abbildung 227.)

Recd 1 03/26 00:00
> Display record
Next record

Exit

Abbildung 227
03/26
> Eintrag anzeigen
Néachster Eintrag
Beenden)

Eintrag 1 00:00
( g

Bringen Sie den Pfeil zur Zeile des
Protokolleintrags und wahlen Sie das
Kalibrierungssymbol ab

(Siehe Abbildung 228.)

HEAT TREAT CYCLE
> HEAT phase temps

HOLD phase temps

SOAK phase temps

Abbildung 228
(Pasteurisierungszyklus
> Temp. Aufheizphase

Temp. Haltephase
Temp. Einwirkphase)

Blattern Sie mit dem Symbol fiir die optionale
Geschmacksrichtung & abwarts zu der
Phase, die Sie kontrollieren mochten. Wenn
Sie ,ALL phase temps"* (Temperaturen aus
allen Phasen) wahlen, werden nacheinander
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die Temperaturen aller vier Phasen des
Pasteurisierungszyklus-Eintrags angezeigt.
(Siehe Abbildung 229.)

HEAT TREAT CYCLE

SOAK phase temps

COOL phase temps
> ALL phase temps

Abbildung 229
(Pasteurisierungszyklus
Temp. Einwirkphase
Temp. Abkuhlphase
> Temp. ALLE phasen)

Die vier Temperaturwerte werden auf
einzelnen Anzeigen dargestellt. Bringen Sie
den Pfeil zur Zeile der gewiinschten Phase,

und wahlen Sie das Kalibrierungssymbol b |
(Siehe Abbildung 230 und 231.)

HEAT TREAT CYCLE
> HEAT phase temps

HOLD phase temps

SOAK phase temps

Abbildung 230

HEATLH r1 s1
40.0 03/26 02:05
> Next zone
Exit

Abbildung 231

Zeile 1 |Die Phase: HEAT / HOLD /
SOAK /COOL
(Heiz-, Halte-,
Einwirk-,
Kihlphase)
LH Linkes
Vorratsbecken
r1 Eintragsnummer
s 1 Messungsnummer
Zeile 2 | Zonentemperatur
Datum u. Uhrzeit der
Temperaturaufzeichnung

Hinweis: Ein ,L“ bzw. ,H" links neben dem
Temperaturwert besagt, dass es sich um den
niedrigsten bzw. hdchsten Messwert der
Phase handelt.



Durch Antippen des Kalibrierungssymbols &l
ricken Sie zur nachsten Zone weiter. Die
zweite angezeigte Temperaturzone ist der
linke Gefrierzylinder (LB). (Siehe Abbildung
232.)

HEATLB r1 s1
25.4 03/26 02:05
> Next zone
Exit

Abbildung 232

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols &l
gehen Sie zur nachsten Temperaturzone
weiter, dem rechten Vorratsbecken (RH).
(Siehe Abbildung 233.)

HEATRH rl1 s1

39.5 03/26 02:05
> Next zone

Exit

Abbildung 233

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols o
gelangen Sie zur letzten Temperaturzone der
Messung, dem rechten Gefrierzylinder (RB).
(Siehe Abbildung 234.)

HEATRB rl1l sl

26.5 03/26 02:05
> Next sample

Exit

Abbildung 234

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols o
gelangen Sie zur nachsten Messung. Die
Messungen werden in Zeitabstanden von je 5
Minuten angezeigt.

(Siehe Abbildung 235.)

HEATLH rl1 s2
46.4  03/26 02:10
> Next zone
Exit

Abbildung 235

Wenn die letzte Messung der Phase angezeigt

wird, kann die Ergebnisanzeige fiir den

Pasteurisierungszyklus gewahlt werden.
(Siehe Abbildung 236.)

HEATRB r1 sl14
H 169.0 03/26

> Result
Exit

Abbildung 236

Nach der Anzeige der Daten aus der
Abklhlphase (COOL) bzw. aus allen Phasen
(All phase data) wird die letzte
Temperaturzone der Messung des Eintrags
zusammen mit der Option ,Results*
(Ergebnisanzeige) angezeigt.

(Siehe Abbildung 237.)

COOLRB r14 s 42
20.0 03/26 05:15
> Result
Exit

Abbildung 237

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols alla
rufen Sie die Ergebnisanzeige fir den
Pasteurisierungszyklus auf. (Siehe Abbildung
238.)

PASS ri s43
Heat Cycle results

> Next record
Exit

Abbildung 238

(BESTANDEN ri
s43
Past.zykl.-Ergebnisse
> Nachster Datensatz
Beenden)

Um die Details zur gleichen Phase im nachst
alteren Eintrag anzuzeigen (,Next record"),
betatigen Sie das Kalibrierungssymbol b,
Wenn Sie ,All phase data“ (Daten aller
Phasen) gewahlt haben, bleibt die
Eintragsnummer die gleiche, und die nachste
Phasenmessung wird angezeigt. (Siehe
Abbildung 239.)



HOLD LHr1 s 16

158.7 03/26 03:15
> Next zone

Exit

Abbildung 239

Zum Beenden der Eintragsanzeigen ricken
Sie den Pfeil zur Option ,Exit* und wahlen das
Kalibrierungssymbol B,

Ein durchschnittlicher Pasteurisierungszyklus
enthalt etwa 40 Messungen aller vier
Temperaturzonen.

Die Systemdaten SYSTEM INFORMATION
werden in vier verschiedenen Anzeigen
dargestellt. Die erste Anzeige gibt die
Versionen der im Gerat installierten Steuerung
und der Software wieder. (Siehe Abbildung
240.)

SOFTWARE VERSION
C602 / C606 UVC
VERSION V01.04.000
> Next

Abbildung 240

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols &l
gehen Sie zur nachsten Systemdatenanzeige
weiter, der Sprache der Software. (Siehe
Abbildung 27.)

LANGUAGE
Vv3.00
English

> Next

Abbildung 241

Bei UVC4-Modellen kénnen Sie durch
erneutes Antippen des Kalibrierungssymbols
& eine dritte Systemdatenanzeige aufrufen,
die die Bootloaderversion angibt. (Siehe
Abbildung 242.)
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Boot loader
V1.13.000

> Next

Abbildung 242

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols Al
gelangen Sie zur letzten Systemdatenanzeige
weiter. Sie enthalt die Stiicklistennummer des
Modells und die Seriennummer des Geréates.
(Siehe Abbildung 243.)

B.O.M. C60000000
SIN M0000000

> Next

Abbildung 243

Durch Antippen des Kalibrierungssymbols alla
kehren Sie zur Menliliste zurlick.

Hinweis: Die Geratedetails erscheinen nur
dann in der Systemdatenanzeige, wenn die
Modell- und die Seriennummer zuvor in die
Anzeige EDIT UNIT ID des Service-MenUs

eingegeben worden sind.

Die Anzeige CURRENT CONDITIONS
(Istzustand) gibt die
Produktviskositatsmesswerte sowie die
Vorratsbecken- und
Gefrierzylindertemperaturen an. In der linken
Spalte erscheinen die Messwerte der Shake-
Seite, in der rechten Spalte die der
Softeisseite. (Siehe Abbildung 244.)

10/0,0
HOPPER 38.0 38.0
BARREL 25.0 18.0

Abbildung 244

Die Anzeige ,CURRENT CONDITIONS" ist die
einzige Menuanzeige, durch die die links- und
rechtsseitigen Bedientasten wieder auf ihre
normalen Funktionen umgeschaltet werden.
Wenn diese Option gewahlt wird, leuchten die
Menditasten nicht, so dass Shakes gezapft
werden kénnen und alle Folientasten voll
funktionsfahig sind. Verwenden Sie diese



Anzeige, wenn Sie im Managermenu bleiben,
jedoch einen Shake zapfen mdchten.

Um die Anzeige CURRENT CONDITIONS zu
verlassen und zum MenU zurtickzukehren,
wahlen Sie das Kalibrierungssymbol .

Uber die Anzeige NET SERVICE PIN kann der
Manager eine LON®-Servicemeldung Uber die
Netzleitung versenden. Dies erleichtert die
Einrichtung eines Netzwerks der entsprechend
ausgerusteten Gerate innerhalb des
Restaurants. (Siehe Abbildung 245.)

NET SERVICE PIN

Abbildung 245

Tippen Sie das Kalibrierungssymbol o an.
Folgende Anzeige erscheint: (Siehe Abbildung
246.)

NEW SERVICE PIN
ARE YOU SURE?
YES

> NO

Abbildung 246
(Neue Service-PIN
Sind Sie sicher?
Ja
> Nein)

Durch Antippen des Automatiksymbols %
kénnen Sie den Pfeil zur Option YES bringen.
Um sie auszuwahlen, tippen Sie auf das
Kalibrierungssymbol A% . Die LON®-
Servicemeldung wurde gesendet.

Hinweis: Zur ldentifizierung einzelner Gerate
kann Uber die bestehende Benutzeroberflache
ein Netzwerkinbetriebnahme-Tool gestartet
werden, das als ,Wink“-Funktion bezeichnet
wird. Wenn der Wink-Befehl Giber das
Netzwerk an das Gerat C602 gesendet wird,
leuchten die LEDs des Bedienfelds 30
Sekunden lang.
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Zapfen von Shake ohne Sirup

Ab Softwareversion 1.04 kbnnen Shakes auch
ohne Geschmack gezapft werden, indem man
das linke Pumpensymbol B wahit.

(Siehe Abbildung 247.)

Abbildung 247

Folgende Anzeige erscheint:
(Siehe Abbildung 248.)

UNFLAVORED DRAW
> YES
NO

Abbildung 248
(Portion ohne Geschmack
> Ja
Nein)

Tippen Sie das Kalibrierungssymbol &b an.
Das linksseitige Pumpensymbol leuchtet auf,
und sofort beginnt das Gerat, das Produkt
ohne Geschmackszutat abzugeben. Wenn der
pyroelektrische Fuhler erkennt, dass der
Becher voll ist, wird der Zapfvorgang beendet,
und das Pumpensymbol erlischt. Der
Zapfvorgang kann auch beendet werden,
indem man nochmals das Pumpensymbol
antippt.

Hinweis: Um die Anzeige UNFLAVORED
DRAW zu verlassen, verschieben Sie den Pfeil
zu ,No*, indem Sie das Symbol fir die
optionale Geschmacksrichtung antippen.
AnschlieRend wahlen Sie das
Kalibrierungssymbol .
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ERSATZTEIL-WARTUNGSPLAN

ERSATZ- ALLE 3 ALLE JAHRLICH ALLE 4
TEIL MONATE 6 MONATE JAHRE
Frontverschluss Shake & Softeis X
Schabemesser Shake X
Schabemesser Softeis X
Antriebswellendichtung X
Runddichtung Frontverschluss Shake X
Dichtung Frontverschluss Softeis X
Vorderes Lager X
Vordere Rihrwerkschuhe Softeis X
Runddichtung Zapfventil X
Kreiselwellendichtung Shake X
Drosselkappe Shake X
Runddichtung Produktzulaufrohr X
Runddichtung Pumpe X
Dichtung Pumpenventil X
Sicherungsring Produktzulaufrohr X
Runddichtung Pumpenantriebswelle X
Entenschnabelventil Sirup X
Peristaltikpumpenschlauch Kontrollieren und mindestens
bei Bedarf
ersetzen
Weilte Reinigungsbirste (7,5 cm x 18 Kontrollieren und mindestens
cm) bei Bedarf
ersetzen
Weilte Reinigungsburste (7,5cm x 1,3 Kontrollieren und mindestens
cm) bei Bedarf
ersetzen
Weilte Reinigungsburste (3,8 cm x 7,6 Kontrollieren und mindestens
cm) bei Bedarf
ersetzen
Weilie Reinigungsburste (2,5cm x 5 Kontrollieren und mindestens
cm) bei Bedarf
ersetzen
Schwarze Reinigungsbirste (2,5 cm x Kontrollieren und mindestens
5 cm) bei Bedarf
ersetzen
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ERSATZ-
TEIL

ALLE 3
MONATE

ALLE
6 MONATE

JAHRLICH

ALLE 4
JAHRE

Doppelbirste

Kontrollieren und
bei Bedarf
ersetzen

mindestens

Gelbe Birste

Kontrollieren und
bei Bedarf
ersetzen

mindestens

Burstensatz (3)

Kontrollieren und
bei Bedarf
ersetzen

mindestens
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GERATEGARANTIE

TAYLOR COMPANY-GARANTIE AUF GEFRIERGERATE FUR MCDONALD’S

Die Taylor Company, gewahrt dem urspriinglichen McDonald’s-Kaufer auf neue, von Taylor gelieferte
Gefriergerate der Marke Taylor (,Produkt®) die nachfolgend beschriebene Garantie.

GARANTIEERKLARUNG

Taylor garantiert nach MalRgabe der nachstehenden Bedingungen, dass das Produkt unter normalen Betriebs-
und Wartungsbedingungen frei von Stérungen aufgrund von Material- oder Verarbeitungsmangeln ist. Alle
Garantiefristen beginnen am Tag der erstmaligen Installation des Produkts. Fallt ein Teil wahrend der
Garantiefrist aufgrund eines Mangels aus, stellt Taylor durch einen Vertragshandler oder autorisierten Service-
Betrieb nach eigenem Ermessen ein neues oder generaliberholtes Ersatzteil als Ersatz fir das ausgefallene,
mangelbehaftete Teil ohne Ersatzteilkosten zur Verfligung.

Produkt Teil Garantiefrist
C602 Isolierte Gehausebaugruppe Finf (5) Jahre
Kihlkompressor Funf (5) Jahre
(ausgenommen

Hauptabsperreinrichtung)

Teile, die nicht ausdriicklich in | Zwei (2) Jahre
dieser Liste aufgeflihrt oder
nachstehend ausgeschlossen
sind

Des Weiteren stellt Taylor durch einen Vertragshandler oder autorisierten Service-Betrieb wahrend der
zweijahrigen Frist ab dem Datum der erstmaligen Installation des Produkts alle zum Austausch des
ausgefallenen, mangelbehafteten Teils erforderlichen Service-Leistungen ohne Servicekosten zur Verfigung.
Dieser kostenfreie Service gilt nicht flir Service-Leistungen, die von autorisierten McDonald's-Wartungstechnikern
ausgefihrt werden. Gegebenenfalls vor Ort anfallende Verkaufs- und Verbrauchssteuern werden jedoch in
Rechnung gestellt.

Soweit nicht in diesem Dokument anders lautend ausgefihrt, sind dies die einzigen Pflichten von Taylor im
Rahmen dieser Garantie fur Produktstérungen. Diese Garantie unterliegt allen in diesem Dokument nachstehend
und ggf. umseitig genannten Bestimmungen, Bedingungen, Beschrankungen und Ausschlissen.

GARANTIEBEDINGUNGEN

1. Lasst sich das Datum der erstmaligen Installation des Produkts nicht feststellen, beginnt die Garantiefrist
neunzig (90) Tage nach dem Herstellungsdatum des Produkts (laut Produktseriennummer). Zum Zeitpunkt
der Service-Leistung kann die Vorlage eines Kaufbelegs verlangt werden.

2. Diese Garantie gilt nur, wenn die Installation des Produkts und alle erforderlichen Service-Leistungen am
Produkt von einem Taylor-Vertragshandler oder von Taylor autorisierten Service-Betrieb unter Verwendung
von Taylor-Originalteilen ausgefuhrt bzw. erbracht wurden.

3. Installation, Gebrauch, Pflege und Wartung missen normal und unter Einhaltung aller in der
Betriebsanleitung enthaltenen Anweisungen erfolgen.

4. Defekte Teile sind an den Taylor-Vertragshandler oder autorisierten Service-Betrieb zur Gutschrift
zurlckzugeben.

5. Durch die Verwendung eines nicht den Angaben auf dem Leistungsschild des Produkts entsprechenden
Kaltemittels wird diese Garantie unguiltig.
AUSNAHMEN VON DER GARANTIE
Von dieser Garantie ausgenommen sind:

1. Fur die Diagnose, die Reparatur, den Aus- und Einbau, den Versand, die Wartung und die Handhabung
defekter Teile, Ersatzteile oder neuer Produkte anfallende Arbeits- und sonstige Kosten, soweit nicht in
dieser Garantieerklarung ausdricklich anders lautend bestimmt.

2. Normale Wartung, Reinigung und Schmierung gemaR Betriebsanleitung einschliellich der Reinigung von
Kondensatoren.
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3. Austausch von Verschlei3teilen der Klasse 000 laut Betriebsanleitung.
4. Externe Schlauche, Stromversorgungseinrichtungen und Erdung des Gerates.

5. Teile, die nicht von Taylor geliefert wurden oder vorgesehen sind, einschliel3lich Schaden, die durch ihren
Gebrauch entstehen.

6. Erneute Anfahrten oder Wartezeiten, die darauf zuriickzufiihren sind, dass der Servicetechniker daran
gehindert wurde, unverziiglich nach seinem Eintreffen mit dem Garantieservice zu beginnen. 140102

7. Ausfalle, Schaden oder Reparaturen aufgrund fehlerhafter Installation, unsachgeméafen Gebrauchs,
Missbrauchs oder unsachgemaler Wartung, nicht genehmigter Veranderung oder unvorschriftsmafigen
oder nicht der Betriebsanleitung entsprechenden Betriebs, beispielsweise aufgrund nicht erfolgter
Anwendung sachgemaler Montage- und Reinigungsverfahren, Werkzeuge oder zugelassener
Reinigungsmittel und -utensilien.

8. Stdrungen, Schaden oder Reparaturen, die zuriickzufihren sind auf Diebstahl, Vandalismus, Wind, Regen,
Uberflutungen, Hochwasser, Wasser, Blitzeinschlag, Erdbeben oder sonstige Naturkatastrophen, Feuer,
korrosionsférdernde Umgebungen, Insekten- oder Nagetierbefall oder sonstige Zwischenfalle, Unfalle oder
Umsténde, die sich der zumutbaren Einflussnahme von Taylor entziehen, oder auf die Uber- oder
Unterschreitung der Strom- oder Wasserversorgungs-Sollwerte flr das Produkt, oder auf Reparaturen an
oder den Austausch von Komponenten, wenn dadurch nach Einschatzung des Herstellers die Funktion
negativ beeinflusst wird, oder auf normale Abnutzung und Alterung.

9. Jegliche Uber das Internet gekauften Produkte.

10. Nicht erfolgter Betriebsstart aufgrund unzureichender Spannungsverhaltnisse, durchgebrannter
Sicherungen, gedffneter Schutzschalter oder Schaden, die auf eine mangelhafte Stromversorgung oder
Stromausfalle zuriickzufiihren sind.

11. Strom- oder Brennstoffkosten oder Erhéhungen derselben, gleich aus welchem Grund.

12. Bei Schéaden infolge der Verwendung eines nicht den Angaben auf dem Leistungsschild des Produkts
entsprechenden Kaltemittels wird diese Garantie ungultig.

13. Atypische, indirekte oder Folgeschaden an Sachen oder wirtschaftliche EinbuBen gleich welcher Art.
In Landern, in denen der Ausschluss beilaufig entstandener oder Folgeschaden unzuldssig ist, gilt diese
Einschrankung méglicherweise nicht.

Diese Garantieerklarungen gibt Ihnen spezielle Rechte. Je nach Gerichtsbarkeit kdnnen lhnen weitere Rechte
zustehen.

Beschriankung der Garantieleistung

Diese Garantie ist ausschlieBlich und gilt anstelle jeglicher sonstigen Garantien, Bedingungen und/oder
gesetzlichen Rechtsbehelfe einschlieBlich stillschweigender Garantien oder Bedingungen der
Marktgangigkeit oder Eignung zu bestimmten Zwecken. Einziger Rechtsbehelf des Eigentiimers in Bezug
auf Produkte ist der Anspruch auf Reparatur oder Ersatz defekter Komponenten im Rahmen dieser
Garantie. Jegliche Anrechte auf Folge- oder beildufig entstandene Schaden (einschlieBlich Anspriichen
wegen entgangener Umsatze oder Gewinne, verloren gegangener Produkte, Sachschaden oder
Wartungskosten) sind ausdriicklich ausgeschlossen. Die in dieser Garantieerklarung ausgesprochenen
ausdriicklichen Garantien diirfen von Distributoren, Handlern oder sonstigen Personen weder abgeandert
noch erganzt noch veradndert werden.

Rechtsbehelfe

Der Eigentumer ist verpflichtet, Taylor tber jegliche Mangel oder Beschwerden in Bezug auf das Produkt unter
Angabe des Mangels bzw. Beschwerdegrunds schriftlich per Einschreiben an nachstehende Adresse mindestens
dreilBig (30) Tage vor Einleitung eventueller rechtlicher Schritte in Kenntnis zu setzen und in seinem Schreiben
ausdricklich um Reparatur, Ersatz oder sonstige Instandsetzung des garantierten Produkts nachzusuchen.

Taylor Company
750 N. Blackhawk Blvd.
Rockton, IL 61072, USA.
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ERSATZTEILGARANTIE

GARANTIE DER TAYLOR COMPANY AUF TAYLOR-ORIGINALERSATZTEILE

Die Taylor Company, gewahrt die nachfolgend beschriebene Garantie auf neue, von Taylor dem
Markt allgemein bereitgestellte Taylor- Originalersatzteile und -komponenten (,Ersatzteile®) nur dem
urspriinglichen Kaufer.

GARANTIEERKLARUNG

Taylor garantiert nach MalRgabe der nachstehenden Bedingungen, dass die Ersatzteile unter normalen Betriebs-
und Wartungsbedingungen frei von Stdérungen aufgrund von Material- oder Verarbeitungsmangeln sind. Alle
Garantiefristen beginnen am Tag der erstmaligen Installation des Ersatzteils in das Taylor-Gerat. Fallt ein
Ersatzteil wahrend der Garantiefrist aufgrund eines Mangels aus, stellt Taylor durch einen Vertragshandler oder
autorisierten Service-Betrieb nach eigenem Ermessen ein neues oder generaliberholtes Ersatzteil als Ersatz fur
das ausgefallene, mangelbehaftete Teil ohne Ersatzteilkosten zur Verfugung. Soweit nicht in diesem Dokument
anders lautend ausgefuhrt, sind dies die einzigen Pflichten von Taylor im Rahmen dieser Garantie fur den Ausfall
von Ersatzteilen. Diese Garantie unterliegt allen in diesem Dokument nachstehend und ggf. umseitig genannten
Bestimmungen, Bedingungen, Beschrankungen und Ausschlissen.

Codes der Ersatzteilgarantieklassen bzw. Ersatzteil Garantiefrist
Teile der Ersatzteilklasse 103" Drei (3) Monate

Teile der Ersatzteilklasse 2122 Zwolf (12) Monate

Teile der Ersatzteilklasse 512 Zwolf (12) Monate

Teile der Ersatzteilklasse 000 Keine Garantie
Taylor-Bestellnr. #072454 (Motor-24VDC Vier (4) Jahre
*C832/C842%)

GARANTIEBEDINGUNGEN

1. Lasst sich das Datum der erstmaligen Installation des Ersatzteils nicht feststellen, kann zum Zeitpunkt der
Service-Leistung die Vorlage eines Kaufbelegs verlangt werden.

2. Diese Garantie gilt nur, wenn die Installation des Ersatzteils und alle im Zusammenhang damit erforderlichen
Service-Leistungen von einem Taylor-Vertragshandler oder von Taylor autorisierten Service-Betrieb
ausgefihrt wurden.

3. Die Garantie gilt nur fir Ersatzteile, die von ihrem urspriinglichen Eigentimer ausschlieRlich am
ursprunglichen Einbauort im ursprunglichen Einbaugerat genutzt werden.

4. Installation, Gebrauch, Pflege und Wartung missen normal und unter Einhaltung aller in der Taylor-
Betriebsanleitung enthaltenen Anweisungen erfolgen.

5. Defekte Ersatzteile sind an den Taylor-Vertragshandler oder autorisierten Service-Betrieb zur Gutschrift
zurlickzugeben.

6. Durch diese Garantie wird die Dauer einer separaten, in einer gesonderten Taylor-Garantieerklarung
gewahrten Garantie auf Gefrier- oder Grillgerate nicht verkurzt.

7. Durch die Verwendung eines nicht den Angaben auf dem Leistungsschild des Produkts, in welches das
Ersatzteil eingebaut ist, entsprechenden Kaltemittels wird diese Garantie ungiltig.

2 Ausgenommen hiervon sind Taylor-Bestellnr. 032129SER2 (Compressor-Air-230V SERV) sowie Taylor-

Bestellnr. 075506SER1 (Compressor-Air-115V 60HZ), fir welche beim Einbau in ein Taylor-Gefriergerat eine
Garantiefrist von zwdlf (12) Monaten und beim Einbau in ein Taylor-Grillgerat eine Garantiefrist von zwei (2)
Jahren gilt.
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AUSNAHMEN VON DER GARANTIE
Von dieser Garantie ausgenommen sind:

1. Fur die Diagnose, die Reparatur, den Aus- und Einbau, den Versand, die Wartung und die Handhabung
defekter Teile, Ersatzteile oder neuer Produkte anfallende Arbeits- und sonstige Kosten.

2. Normale Wartung, Reinigung und Schmierung gemaR Taylor-Betriebsanleitung einschliefl3lich der Reinigung
von Kondensatoren und der Beseitigung von Rul3- und Fettablagerungen.

3. Wartungsarbeiten, seien es Reinigungs- oder allgemeine Reparaturarbeiten, die erforderlich sind, um die
Garflachen-Baugruppen einschlieRlich der oberen und unteren Girillplatten in einen Betriebszustand
zurlickzuversetzen, in dem eine ordnungsgemafie Speisenzubereitung oder das ordnungsgemafe
Anbringen von Trennfolien und Klammern maéglich ist, und die auf die Ansammlung von Fett auf und an den
Zubereitungsflachen — beispielsweise den oberen und unteren Grillplatten, den Seiten oder der Oberseite
des oberen Grillplattengehauses — zuriickzufiihren sind.

4. Ersatz fir Grillflachen einschlief3lich der oberen und unteren Grillplatten, wenn dieser durch Lochfral® oder
Korrosion (bzw. im Fall der oberen Grillplatten durch Abldsen der Beschichtung) bedingt ist und die
genannten Schaden durch das Auftreffen von Bratenwendern oder sonstigen bei der Speisenzubereitung
verwendeten Utensilien oder durch die Anwendung von nicht von Taylor zugelassenen Reinigungsmitteln,
Reinigungsutensilien oder Reinigungsmethoden entstanden sind.

5. Ersatz fur Verschleil3teile der Klasse 000 gemal Taylor-Betriebsanleitung sowie Trennfolien und fur
Trennfolienklammern an den oberen Grillplatten des Produkts.

6. Externe Schlduche, Stromversorgungseinrichtungen und Erdung des Gerates.

7. Teile, die nicht von Taylor geliefert wurden oder vorgesehen sind, einschliellich Schaden, die durch ihren
Gebrauch entstehen.

8. Erneute Anfahrten oder Wartezeiten, die darauf zurtickzufiihren sind, dass der Servicetechniker daran
gehindert wurde, unverziiglich nach seinem Eintreffen mit dem Garantieservice zu beginnen.

9. Ausfalle, Schaden oder Reparaturen aufgrund fehlerhafter Installation, unsachgemafen Gebrauchs,
Missbrauchs oder unsachgemafer Wartung, nicht genehmigter Veranderung oder unvorschriftsmaRigen
oder nicht der Taylor-Betriebsanleitung entsprechenden Betriebs, beispielsweise aufgrund nicht erfolgter
Anwendung sachgemafRer Montage- und Reinigungsverfahren, Werkzeuge oder zugelassener
Reinigungsmittel und -utensilien.

10. Stdérungen, Schaden oder Reparaturen, die zurlckzufiihren sind auf Diebstahl, Vandalismus, Wind, Regen,
Uberflutungen, Hochwasser, Wasser, Blitzeinschlag, Erdbeben oder sonstige Naturkatastrophen, Feuer,
korrosionsférdernde Umgebungen, Insekten- oder Nagetierbefall oder sonstige Zwischenfalle, Unfalle oder
Umsténde, die sich der zumutbaren Einflussnahme von Taylor entziehen, oder auf die Uber- oder
Unterschreitung der Gas-, Strom- oder Wasserversorgungs-Sollwerte fiir das Gerat, in welchem das
Ersatzteil eingebaut ist, oder auf Reparaturen an oder den Austausch von Ersatzteilen oder den Geraten, in
welche sie eingebaut sind, wenn dadurch nach Einschatzung von Taylor die Funktion negativ beeinflusst
wird, oder auf normale Abnutzung und Alterung.

11. Jegliche Uber das Internet gekauften Ersatzteile.

12. Nicht erfolgter Betriebsstart aufgrund unzureichender Spannungsverhaltnisse, durchgebrannter
Sicherungen, geodffneter Schutzschalter oder Schaden, die auf eine mangelhafte Stromversorgung oder
Stromausfalle zuriickzufiihren sind.

13. Strom-, Gas- oder sonstige Energiekosten oder Erhdhungen derselben, gleich aus welchem Grund.

14. Schéaden, die durch Verwendung eines nicht den Angaben auf dem Leistungsschild des Produkts, in welches
das Ersatzteil eingebaut ist, entsprechenden Kaltemittels bedingt sind, fihren zur Annullierung dieser
Garantie.

15. Jegliche Kosten fir den Kauf, den Ersatz, das Auffiillen oder die Entsorgung von Kaltemittel.

16. Atypische, indirekte oder Folgeschaden an Sachen oder wirtschaftliche Einbuf3en gleich welcher Art.
In Landern, in denen der Ausschluss beilaufig entstandener oder Folgeschaden unzulassig ist, gilt diese
Einschrankung maoglicherweise nicht.

Diese Garantieerklarungen gibt lhnen spezielle Rechte. Je nach Gerichtsbarkeit kénnen Ihnen weitere Rechte
zustehen.
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Beschrankung der Garantieleistung

Diese Garantie ist ausschlieBlich und gilt anstelle jeglicher sonstigen Garantien, Bedingungen und/oder
gesetzlichen Rechtsbehelfe einschlieBlich stillschweigender Garantien oder Bedingungen der
Marktgangigkeit oder Eignung zu bestimmten Zwecken. Einziger Rechtsbehelf des Eigentiimers in Bezug
auf Produkte ist der Anspruch auf Reparatur oder Ersatz defekter Ersatzteile im Rahmen dieser Garantie.
Jegliche Anrechte auf Folge- oder beildufig entstandene Schaden (einschlieBlich Anspriichen wegen
entgangener Umsétze oder Gewinne, verloren gegangener Produkte, Sachschaden oder Wartungskosten)
sind ausdriicklich ausgeschlossen. Die in dieser Garantieerklarung ausgesprochenen ausdriicklichen
Garantien diirfen von Distributoren, Handlern oder sonstigen Personen weder abgeédndert noch erganzt
noch verandert werden.

Rechtsbehelfe

Der Eigentimer ist verpflichtet, Taylor Gber jegliche Mangel oder Beschwerden in Bezug auf das Ersatzteil unter
Angabe des Mangels bzw. Beschwerdegrunds schriftlich per Einschreiben an nachstehende Adresse mindestens
dreil3ig (30) Tage vor Einleitung eventueller rechtlicher Schritte in Kenntnis zu setzen und in seinem Schreiben
ausdrickliche um Reparatur, Ersatz oder sonstige Instandsetzung des garantierten Ersatzteils nachzusuchen.

Taylor Company

750 N. Blackhawk Blvd.
Rockton, IL 61072, USA.
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BESTELL- UND WARTUNGSINFORMATIONEN

Taylor-Vertretung:

Anschrift:

Telefon:

Tag der Installation:

Leistungsschild

Das Leistungsschild enthalt wichtige Angaben,
die der Bediener notieren und bei der
telefonischen Anforderung von Teilen oder
Wartungsdienstleistungen durchgeben muss.
Das Leistungsschild befindet sich an der
Ruckwand oder der linken Seitenwand des
Gefriergerats.

Bitte die nachstehende Ubersicht ausfiillen,
damit Sie im Wartungsfall alle notwendigen
Angaben rasch zur Hand haben:

1. Modellnummer: C602-HT

2. Seriennummer:

3. Anschlusswerte:

Spannung Frequenz Phasen
4. Maximale Sicherungsgrofe:_A
5. Min. Strombelastbarkeit: A

6. Bestellnummer:

Ersatzteilgarantie

Siehe Abschnitt ,Ersatzteilgarantie“ab Seite
111.

Hinweis: Durch kontinuierliche
Weiterentwicklung ergeben sich standig
Verbesserungen. Anderungen der hier
enthaltenen Informationen jederzeit
vorbehalten.
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Garantieausschluss fir den Kompressor

Die Garantie auf die in dieses Gerat eingebauten
Kuhlgeratekompressoren gilt fur den im
Garantieabschnitt dieser Betriebsanleitung
angegebenen Zeitraum. Aufgrund des Montrealer
Protokolls sowie der US Clean Air Act Amendments
von 1990 werden fir den Gewerbesektor jedoch
zahlreiche neue Kaltemittel entwickelt, getestet und
vermarktet. Manche davon werden fir zahlreiche
Anwendungen als Austauschstoffe (sog. Drop-in-
Kaltemittel) angepriesen. Es sei darauf
hingewiesen, dass im Rahmen der Ublichen
Wartungsarbeiten am Kaltesystem dieses Gerates
nur der auf dem Leistungsschild angegebene
Kaltemitteltyp verwendet werden darf. Bei nicht
autorisierter Verwendung anderer Kaltemittel
erlischt Ihre Taylor-Kompressorgarantie. Der
Geratebesitzer ist verpflichtet, alle fiir ihn tatigen
Wartungstechniker hiertiber zu informieren.

Weiterhin sei darauf hingewiesen, dass die Fa.
Taylor fur das in ihren Geraten verwendete
Kaltemittel keine Garantie Ubernimmt. Sollte es

z. B. im Verlauf einer normalen Geratewartung zu
einem Kaltemittelverlust kom-men, ist Taylor nicht
verpflichtet, ein Ersatzkaltemittel zu liefern oder
bereitzustellen, sei es kostenlos oder
kostenpflichtig. Sollte das urspringlich eingesetzte
Kaltemittel wahrend der 5-jahrigen
Gewahrleistungsfrist verboten oder fiir veraltet
erklart werden bzw. nicht mehr verfiigbar sein,
empfiehlt die Fa. Taylor ein entsprechendes
Alternativkaltemittel.

Taylor testet von Zeit zu Zeit neue, alternative
Kaltemittel. Sollte sich ein neues alternatives
Kaltemittel in von Taylor durchgefiihrten Tests als
akzeptables Ersatzkaltemittel fir dieses Gerat
erweisen, findet der Haftungsausschluss in diesem
Abschnitt ,Garantieausschluss fiir den Kompressor*
fur das von Taylor zugelassene alternative
Kaltemittel keine Anwendung.

Bei Taylor direkt oder bei lhrem lokalen Taylor-
Fachhandler kénnen Sie sich nach neuen
Kaltemitteln erkundigen, die eventuell als
Alternative fir lhren Kompressor im
Geltungsbereich der Garantie in Frage kommen.
Halten Sie hierzu die Modell- und Serien-nummer
Ihres Gerates bereit.

Hinweis: Durch kontinuierliche
Weiterentwicklung ergeben sich standig neue
Mdéglichkeiten fur Produktverbesserungen.
Anderungen der in dieser Betriebsanleitung
enthaltenen Informationen behalten wir uns vor.
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