Nettoyage du gril Journalier

Pourquoi Pour respecter les normes de qualité alimentaire
Temps nécessaire 5 minutes de préparation 20 minutes de travail
Moment de la journée  Pendant les périodes de bas volume Pour les restaurants 24 heures sur 24 : pendant les

périodes de bas volume
cones de danger Produits chimiques Vapeurs/liquides chauds A Surfaces chaudes

é Objets/surfaces tranchants

Outils et fournitures

| ofhos -

Nettoyant gril Couvercle plateau  Gants résistants ala  Serviettes et Racloir pour gril Rouleau a Bac de préparation Tampon Kay Support du tampon
haute température repas chaleur chiffons-grils essorer le gl de taille 1/3 et de de nettoyage Kay de nettoyage
McD propres et 15cmde du gril du gril
trempés dans de profondeur
I'aseptisant
Procédure

Pour les modéles C832, C835,
C842,C844 et C845:
Appuyer sur la touche
PROGRAM (programme),
jusqu'a ce que le message

« CLEANING » (nettoyage)

1 Régler la commande du gril
sur les paramétres de
nettoyage.

Appuyer sur le bouton
« MENU » sur le gril a
nettoyer, jusqu’a ce que le

message « CLEAN MODE » s'affiche. Appuyer sur la touche
(mode nettoyage) s’affiche. OK. Lorsque les surfaces de
Lorsque le gril atteint la cuisson atteignent la
température adéquate pour le température adéquate, une
nettoyage, I’affichage indique alarme se déclenche et le

« READY TO CLEAN » message « READY TO

(prét pour le nettoyage) et une CLEAN » (prét pour le
alarme sonore se déclenche. nettoyage) s'affiche. Appuyer
Appuyer sur le bouton sur la touche PROGRAM

« MENU » jusqu’a ce que le (programme) pour annuler
message « OFF » (arrét) ’alarme. Appuyer de nouveau
s’affiche. sur la touche PROGRAM

(programme) et le
message « OFF » (arrét)
apparait.

o Conseil

Nettoyer les grils un par un

pour pouvoir continuer de

cuire sur un gril, pendant le

nettoyage de 1’autre. Laisser

le premier gril revenir aux

températures de cuisson

appropriées avant de

commencer a nettoyer le

deuxiéme gril. Suite p
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Nettoyage du gril (suite)

2 Mettre des gants résistants a

la chaleur.

REMARQUE : Pour les
marchés qui n'utilisent PAS
les feuilles de protection
inférieures, passer a I’étape 3,
page 5.

Pour les marchés qui utilisent
les feuilles de protection
inférieures, effectuer les
étapes suivantes :

Vider les tiroirs de
récupération de la graisse.
Retirer et vider les tiroirs de
récupération de la graisse. Les
remettre en place.

6 Conseil

Suivre la politique du
restaurant lorsqu'on vide les
tiroirs de récupération de la
graisse apres la tombée de la
nuit.

Essuyer les feuilles de
protection.

Essuyer la surface exposée
des feuilles de protection
supérieures et inférieures avec
des chiffons-gril propres et
trempés dans de 1'aseptisant.

Surfaces chaudes

Produits chimiques

Solution aseptisante

Préparer le nettoyant pour gril.
Ouvrir 1 paquet de nettoyant
gril haute température McD.
Vider le contenu dans un
plateau repas ou un plateau en
acier inoxydable.

Produits chimiques

Nettoyant gril haute
température McD

6 Nettoyer les feuilles de

protection.

Tremper un chiffon-gril
propre et trempé dans de
I’aseptisant dans le nettoyant
pour gril. Nettoyer les
surfaces exposées des feuilles
de protection inférieures et

supérieures.
‘ Produits chimiques

Nettoyant gril haute
température McD

Retirer les épingles de
verrouillage, les barres et les
feuilles de protection.
Retirer les épingles de
verrouillage, les barres des
feuilles et les feuilles de
protection supérieures et
inférieures. Laver et rincer les
épingles et les barres dans
I’évier en 3 parties. Si
nécessaire, les faire tremper
dans une solution chaude de
SolidSense APSC pour
¢éliminer toute accumulation
de carbone.

Produits chimiques

SolidSense APSC

Placer les feuilles de
protection sur le plateau de
rangement des feuilles, en
attendant la suite du
nettoyage. NE PAS nettoyer
les feuilles dans 1’évier en 3
parties.

Fixer le tampon de nettoyage
du gril au support.

Attacher fermement le
tampon de nettoyage au
support de tampon Kay de
nettoyage du gril.

Alerte équipement
Ne pas frotter en appliquant
le nettoyant gril.

S

Suite p
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Nettoyage du gril (suite)

9 Appliquer le nettoyant a la
surface inférieure du gril.
Tremper le tampon dans le
nettoyant gril haute
température McD. Appliquer
une légere couche de
nettoyant a la surface
inférieure du gril, en allant de
I’avant vers ’arriére.

10 Appliquer le nettoyant a I’'avant
des plaques supérieures.
Appliquer le nettoyant gril
McD haute température sur le
devant des plaques en
commengcant par la plaque de
droite, et en terminant par la
plaque de gauche.

11 Appliquer le nettoyant aux
surfaces des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux surfaces des plaques
en commengcant par la plaque
de droite et en terminant par
la plaque de gauche.

12 Appliquer le nettoyant a
I’arriére des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril a I’arriére des plaques, en
commengcant par la plaque de
droite et en terminant par la
plaque de gauche.

13 Appliquer le nettoyant aux
bords externes des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux bords externes des
plaques de droite et de
gauche.

14 Appliquer le nettoyant aux
bords intérieurs des plaques.
Appuyer sur le bouton
STANDBY (attente) pour
baisser la plaque de droite.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux bords intérieurs des
plaques de droite et de
gauche.

(Remarque : Pour les grils a
3 plaques, baisser la plaque
du centre. Appliquer le
nettoyant aux deux cotés de la
plaque du centre et aux bords
intérieurs des plaques de
droite et de gauche. Lever la
plaque du centre.)

15 Frotter 'avant des plaques.
Utiliser le support de tampon
Kay de nettoyage pour gril et
frotter le devant des plaques,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par la
plaque de gauche.

Pour les souillures tenaces,
appliquer davantage de
nettoyant pour gril et frotter
légeérement.

16 Frotter les plaques
supérieures.
Frotter les surfaces des
plaques supéricures en
commengcant par la plaque de
droite et en finissant par la
plaque de gauche.

6 Conseil

Le nettoyant gril dissout les
souillures, les rendant faciles
a éliminer. Il n’est pas
nécessaire de frotter fort.

Alerte équipement
Ne pas rincer la plaque pour
I’instant.

17 Frotter I'arriére des plaques.
Frotter I’arriére des plaques,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par la
plaque de gauche.
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Nettoyage du gril (suite)

18

19

20

21

Frotter les bords des plaques.
Frotter les bords extérieurs
des plaques de droite et de
gauche.

(Remarque : Pour les grils a
3 plaques, appuyer sur le
bouton STANDBY (Attente)
pour baisser la plaque du
centre.

Frotter les deux cotés de la
plaque du centre et les bords
intérieurs des plaques de
droite et de gauche. Appuyer
sur le bouton RAISE (lever)
pour lever la plaque du
centre.)

Rincer les surfaces des
plaques.

Rincer les surfaces avant,
latérales et arri¢re des plaques
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de 1’aseptisant,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par
celle de gauche.

Rincer les bords intérieurs des
plaques.

Appuyer sur le bouton
STANDBY (attente) pour
baisser la plaque de droite.
Rincer les bords intérieurs des
plaques de droite et de gauche
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de l'aseptisant.
Appuyer sur le bouton RAISE
(lever) pour lever la plaque de
droite.

(Remarque : Pour les grils a
3 plaques, baisser la plaque
du centre. Rincer les deux
cOtés de la plaque du centre et
les bords intérieurs des
plaques de droite et de
gauche. Lever la plaque du
centre.)

Rincer la surface inférieure du
gril.

Rincer la surface inférieure et
les zones environnantes, y
compris le dosseret, les angles
arrondis et le carter avec un
chiffon-gril propre et trempé
dans de I’aseptisant.

22

23

24

25

26

27

Nettoyer les feuilles de
protection.

Placer les feuilles de
protection une par une sur la
surface inférieure du gril.
Essuyer les deux cotés de
chaque feuille avec un
chiffon-gril propre et trempé
dans de l'aseptisant.

Réinstaller les feuilles de
protection supérieures.
Réinstaller les feuilles de
protection du coté opposé a ce
qui avait été fait
précédemment. Fixer les
feuilles avec les épingles de
verrouillage et les barres.

Nettoyer la surface inférieure
du gril.

Essuyer la surface inférieure
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de I’aseptisant.
Répéter jusqu’a ce que la
surface soit propre.

Vider, nettoyer et réinstaller
les tiroirs de récupération de la
graisse.

Retirer et vider les tiroirs de
récupération de la graisse.
Amener les tiroirs de
récupération de la graisse a
I’évier en 3 parties. Les laver,
les rincer et les réinstaller.

Appuyer sur la touche ON
(marche).

Appuyer sur la touche ON
(marche) pendant 3 4 5
secondes, pour chauffer le
gril.

Saupoudrer des flocons
adhésifs de soja sur la surface
inférieure du gril.

Mettre 2 cuillérées pleines a
ras de flocons adhésifs de soja
sur la surface chaude du gril.
Laisser les flocons fondre.
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Nettoyage du gril (suite)

28

29

30

Répartir les flocons sur la
surface du gril.

Avec un rouleau a essorer
propre, répandre les flocons
sur la surface inférieure du
gril.

Installer les feuilles de
protection inférieures.

Pour les grils a 2 plaques, les
installer en mettant le c6té le
plus long de la feuille face a
l'arriere du gril.

Pour les grils a 3 plaques, les
installer en mettant le coté le
plus court de la feuille face a
l'arriére du gril.
IMPORTANT : La feuille
de protection du milieu doit
étre installée en dernier.
Installer d’abord les feuilles
des cOtés, puis installer la
feuille du milieu.

Les feuilles de protection se
chevauchent sur environ
25 mm (1 po) au milieu.

Avec le rouleau a essorer,
évacuer les bulles d’air et les
rides des feuilles de
protection.

Faire délicatement pression
avec le rouleau a essorer pour
¢éliminer les bulles d’air et les
rides des feuilles de
protection.

Répéter les 2 derniéres
étapes pour la ou les feuilles
de protection inférieures
restantes.
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Nettoyage du gril (suite)

Pour les marchés qui
n’utilisent PAS les feuilles de
protection inférieures,
effectuer les étapes suivantes :

Nettoyer la surface des feuilles
de protection.

Essuyer la surface exposée
des feuilles de protection avec
un chiffon-gril propre et
trempé dans de l'aseptisant.

A Surfaces chaudes

Nettoyer les épingles de
verrouillage et les barres.
Retirer les épingles de
verrouillage, les barres et les
feuilles de protection
supérieures. Laver et rincer
les épingles et les barres dans
I’évier en 3 parties. Si
nécessaire, les faire tremper
dans une solution chaude de
SolidSense APSC pour
¢éliminer toute accumulation
de carbone.

Produits chimiques

SolidSense APSC

Placer les feuilles de
protection sur une surface
propre et plate.

Mettre les feuilles de
protection de c6té sur une
surface propre et plate,
jusqu’a ce que le reste du
nettoyage soit effectué.

Racler la surface inférieure du
gril.

Racler uniquement la surface
inférieure du gril avec le
racloir de gril.

10

Avec le rouleau a essorer,
repousser le résidu dans les
tiroirs de récupération de la
graisse.

Evacuer les résidus dans les
tiroirs de récupération de la
graisse, a l'aide du rouleau a
essorer le gril.

Vider et réinstaller les tiroirs
de récupération de la graisse.
Retirer et vider les tiroirs de
récupération de la graisse. Les
remettre en place.

6 Conseil

Suivre la politique du
restaurant lorsqu'on vide les
tiroirs de récupération de la
graisse apres la tombée de la
nuit.

Préparer le nettoyant gril et le
tampon.

Ouvrir 1 paquet de nettoyant
gril haute température McD.
Vider le contenu dans un
plateau repas ou un plateau en
acier inoxydable.

Attacher fermement le
tampon de nettoyage au
support de tampon Kay de
nettoyage de gril.

Produits chimiques

Nettoyant gril haute
température McD

Appliquer le nettoyant a I'avant
des plaques supérieures.
Tremper le support de tampon
Kay de nettoyage du gril dans
le nettoyant pour gril.
Appliquer le nettoyant pour
gril McD haute température
sur le devant des plaques en
commengant par la plaque de
droite, et en terminant par la
plaque de gauche.

Alerte équipement
Ne pas frotter les plaques en
appliquant le nettoyant gril.
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Nettoyage du gril (suite)

11 Appliquer le nettoyant aux
surfaces des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux surfaces des plaques
en commengcant par la plaque
de droite et en terminant par
la plaque de gauche.

12 Appliquer le nettoyant a
I'arriére des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril a I’arriére des plaques, en
commengant par la plaque de
droite et en terminant par la
plaque de gauche.

13 Appliquer le nettoyant aux
bords externes des plaques.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux bords externes des
plaques de droite et de
gauche.

14 Appliquer le nettoyant aux
bords intérieurs des plaques.
Appuyer sur le bouton
STANDBY (attente) pour
baisser la plaque de droite.
Appliquer le nettoyant pour
gril aux bords intérieurs des
plaques de droite et de
gauche.

(Remarque : Pour les grils a
3 plaques, baisser la plaque
du centre. Appliquer le
nettoyant aux deux cotés de la
plaque du centre et aux bords
intérieurs des plaques de
droite et de gauche. Lever la
plaque du centre.)

15 Frotter 'avant des plaques.
Utiliser le support de tampon
Kay de nettoyage pour gril et
frotter le devant des plaques,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par la
plaque de gauche.

Pour les souillures tenaces,
appliquer davantage de
nettoyant pour gril et frotter
légérement.

16 Frotter les plaques
supérieures.
Frotter les surfaces des
plaques supéricures en
commengant par la plaque de
droite et en finissant par la
plaque de gauche.

6 Conseil

Le nettoyant gril dissout les
souillures, les rendant faciles
a éliminer. Il n’est pas
nécessaire de frotter fort.

Alerte équipement
Ne pas rincer la plaque pour
’instant.

17 Frotter I'arriére des plaques.
Frotter I’arriére des plaques,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par la
plaque de gauche.

18 Frotter les bords des plaques.
Frotter les bords extérieurs
des plaques de droite et de
gauche.

(Remarque : Pour les grils &
3 plaques, appuyer sur le
bouton STANDBY (En
attente) pour baisser la plaque
du centre.

Frotter les deux cotés de la
plaque du centre et les bords
intérieurs des plaques de
droite et de gauche. Appuyer
sur le bouton RAISE (lever)
pour lever la plaque du
centre.)

19 Rincer les surfaces des
plaques.
Rincer les surfaces avant,
latérales et arriére des plaques
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de I’aseptisant,
en commengant par la plaque
de droite et en finissant par

celle de gauche. Suite p-
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Nettoyage du gril (suite)

20 Rincer les bords intérieurs des
plaques.
Appuyer sur le bouton
STANDBY (attente) pour
baisser la plaque de droite.
Rincer les bords intérieurs des
plaques de droite et de gauche
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de l'aseptisant.
Appuyer sur le bouton RAISE
(lever) pour lever la plaque de
droite.
(Remarque : Pour les grils a
3 plaques, baisser la plaque
du centre.

Rincer les deux cotés de la
plaque du centre et les bords
intérieurs des plaques de
droite et de gauche. Lever la
plaque du centre.)

21 Rincer l'arriére de la plaque.
Essuyer l'arriére de la plaque
supérieure du gril avec un
chiffon-gril propre et trempé
dans de I’aseptisant.

22 Appliquer le nettoyant a la
surface du gril.
Verser le nettoyant HTGC
McD restant sur la surface
inférieure du gril. Répartir
une légére couche de
nettoyant pour gril sur toute la
surface inférieure du gril, en
allant de l'avant vers l'arriére,
de maniére uniforme.

Alerte équipement
Ne pas frotter le gril en
appliquant le nettoyant gril.

23 Frotter légérement la surface
du gril.
Utiliser le support du tampon
de nettoyage du gril pour
frotter Iégérement les surfaces
inférieures du gril, jusqu’a ce
que toutes les souillures
soient liquéfiées par le
nettoyant pour gril. Pour les
souillures tenaces, appliquer
davantage de nettoyant pour
gril et frotter [égérement.

Alerte équipement
Ne pas rincer le gril pour
I’instant.

24 Rincer la surface inférieure du
gril.
Tenir un chiffon-gril propre et
trempé dans de 1’aseptisant
au-dessus de la surface
inférieure du gril et verser une
petite quantité d’eau tiéde
dessus. Essuyer la surface
inférieure du gril, jusqu’a ce
que tout le résidu soit éliminé.

25 Nettoyer les feuilles de
protection.
Placer les feuilles de
protection des plaques a plat
sur la surface inférieure du
gril. Nettoyer avec précaution
les deux cotés des feuilles
avec le support de tampon
Kay de nettoyage du gril.

26 Rincer les feuilles de
protection.
Rincer les deux cotés des
feuilles de protection avec un
chiffon-gril propre et trempé
dans de l'aseptisant.

27 Réinstaller les feuilles de
protection.
Réinstaller les feuilles de
protection du c6té opposé a ce
qui avait été fait
précédemment. Fixer les
feuilles avec les épingles de
verrouillage et les barres.
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Nettoyage du gril (suite)

28

29

30

KY|

Essuyer la surface inférieure
du gril.

Essuyer la surface inférieure
du gril avec un chiffon-gril
propre et trempé dans de
I’aseptisant. Répéter jusqu’a
ce qu'il ne reste aucune
souillure visible.

Vider et nettoyer les tiroirs de
récupération de la graisse.
Retirer et vider les tiroirs de
récupération de la graisse.
Amener les tiroirs de
récupération de la graisse a
I’évier en 3 parties. Les laver,
les rincer et les réinstaller.

Essuyer les surfaces restantes
du gril.

Essuyer les surfaces restantes
du gril, y compris la surface
inférieure du gril, le dosseret,
les angles arrondis et le carter
avec un chiffon-gril propre et
trempé dans de 1’aseptisant.

Appliquer de I'huile a la
surface inférieure du gril.
Appliquer une fine couche
d'huile de friture a la surface
inférieure du gril uniquement.

©McDonald’s Corporation - Manuel d’entretien préventif - Révisé en novembre 2012

Page 9/9

G¥80 18 ‘P¥8D ‘Z¥8D ‘GE8D '¥E8D ‘268D '8€ '9€ 'SE V€ ‘7€ '32Z ‘9L '3SL ‘Sl ‘¥ ‘€L ‘Z) ‘L1 Joike [op Jeqel e s|ub ap sajopojy

Jaljeusnop

1a LYo




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


