Calibre as &reas de aquecimento do grill. Mensalmente

Por que Para manter os padrfes de seguranca e de qualidade dos alimentos

Tempo necessario 15 minutos para preparar 15 minutos para concluir

Hora do dia Antes de abrir o restaurante Para restaurantes que ficam abertos 24 horas ao dia: de
manha cedo

Icones que indicam A Eletricidade A Superficies quentes A Objetos/superficies pontudos

riscos

Ferramentas e materiais

Pirometro digital com
sensor de superficie

Procedimento:

1 LIGUE a chave de bloqueio do
ventilador.
Certifique-se de que a chave
de blogueio do ventilador esta
na posi¢do “ON” (LIGADA).

Para os modelos C832,
C834, C835, C842 C844 ¢
C845 somente, passe a
Etapa 1 na pagina 3.

2 Exiba a versdo do software.
O grill deve estar na
temperatura de operacéo.
Pressione e mantenha o botdo
“PROG” pressionado até a
versdo do software aparecer
na tela.

3 Acesse a configuragéo do
sistema
Pressione duas vezes o botdo
“PROG”. A mensagem
"SYSTEM SETUP"
(CONFIGURACAO DO
SISTEMA\) devera ser
exibida.

BC451-B U.0E. 41

SYSTEM SETUP
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4 Acesse afuncgdo de

calibragem.

Pressione o botdo “MENU”
uma vez e solte para exibir a
mensagem “PROBE
CALIBRATION”
(CALIBRAGEM DO
SENSOR).

Pressione o botdo “TEMP”
para exibir a area de
aquecimento e temperatura
atual. Ha quatro areas de
aquecimento: anterior, centro,
posterior e superior.
Geralmente, vocé comegara
pela area da frente.

B.FRONT TEWP:

continuado ™
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5 Mega a temperatura do grill.

Certifique-se de estar
medindo a area de
aquecimento indicada no
display do grill. Usando um
pirdmetro calibrado
corretamente e um sensor
para a superficie do grill,
coloque o sensor de superficie
no centro da area de
aquecimento. Aguarde 10
segundos até a temperatura
estabilizar.

o Dica

Para obter uma leitura mais
exata no pirémetro, coloque o
sensor de superficie no centro
da area de cozimento.

A Superficies quentes

A superficie do grill encontra-
se extremamente quente.

Calibre a temperatura do grill.
Compare as leituras das
temperaturas nos controles do
grill e pirémetro. Se houver
uma diferenca maior ou
menor do que 5 °F (3 °C) em
relacdo as leituras indicadas
no pirdbmetro, ajuste a
temperatura do grill.

Pressione a seta para cima
para aumentar a temperatura
do grill e corresponder aquela
do pirbmetro. Para baixar a
temperatura, pressione a seta
para baixo.

Exiba a proxima area de
aquecimento.

Pressione o botdo “TEMP”
para exibir outra a area de
aquecimento.

B.FRONT TEWP

B.CENTER TEMP
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Calibre as areas de aquecimento do grill (continuagéo)

8 Calibre as demais areas de

aquecimento.

Repita as etapas 5 a 7 para
calibrar as areas de
aquecimento do centro,
posterior e superior.

Retorne ao modo de operagéo.
Pressione o botéo “MENU
SELECT” (SELECAO DE
MENU) para retornar ao
display de “PROBE
CALIBRATION”
(CALIBRAGEM DO
SENSOR) ou o0 botdo
“PROG” para voltar a
"SYSTEM SETUP"
(CONFIGURACAO DO
SISTEMA). Pressione o botdo
de seta para a direita para
retornar a0 modo operacional.

B.FRONT TEMWP

18:1-CLAM
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Calibre as areas de aquecimento do grill (continuagéo)

Somente para os modelos C832, C834, C835, C842, C844 e

C845:

1 Coloque a chave de blogueio
do ventilador na posigéo “ON”
(LIGADA).

Para os grills que utilizam
folhas de material antiaderente
na chapa inferior, a
calibragem é realizada com as
folhas antiaderentes superiores
e inferiores instaladas.

Para os grills que ndo utilizam
folhas de material antiaderente
na chapa inferior, a
calibragem é realizada sem as
folhas antiaderentes superiores
instaladas.

O(s) platen(s) e a chapa
inferior do grill devem estar
em suas temperaturas de
operacdo quando se realizam
os procedimentos de
calibragem.

Aguarde até o grill atingir as
temperaturas definidas e
estabilizar (15 minutos).

A Superficies quentes

2 Acesse atela de CALIBRAGEM
DO SENSOR.
Aperte e prenda o botdo de
TEMPERATURA durante 3
segundos para acessar a tela
PROBE CALIBRATION
(CALIBRAGEM DO
SENSOR).

3 Meca atemperatura da
primeira area de aquecimento.
Coloque o pirémetro de
superficie na area de
aquecimento selecionada, de
acordo com as ilustracGes de
localizacdo do sensor
termopar na pagina 4.
Aguarde aproximadamente 10
segundos até a temperatura
estabilizar e anote a leitura da
temperatura.

Superficies quentes

Se a temperatura exibida no
controlador possuir uma
diferenga superior a 5 °F/3 °C
em relacdo aquela exibida
pelo sensor de superficie do
pirbmetro, faga o seguinte:

Pressione o botdo seta PARA
CIMA para aumentar a
temperatura exibida e
corresponder as temperaturas
exibidas.

Pressione o botdo seta PARA
BAIXO para diminuir a
temperatura exibida e
corresponder as temperaturas
exibidas.

Calibre as &reas de
aguecimento restantes.

Use o botdo seta para a direita
para passar a proxima area a
ser calibrada. Repita as etapas
de calibragem para cada area
de aquecimento.

Salve todas as mudancas.
Depois de concluidas todas as
calibragens, pressione o botdo
“OK?” para salvar todas as
mudancas.

Retorne ao modo AM/PM AUTO
(MATUTINO/VESPERTINO
AUTOMATICO).

Pressione o botédo de
PROGRAMAGCAO para voltar
ao modo AM/PM AUTO
(MATUTINO/VESPERTINO
AUTOMATICO) ou aguarde
5 segundos e o sistema
chegara ao tempo limite
automaticamente e retornara a
esse modo.
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Calibre as areas de aquecimento do grill (continuagéo)

Os sensores termopar ficam localizados de frente para tras
nas chapas inferiores e platens do grill. Em todos os
modelos de grills as medidas devem ser tomadas de frente
para tras e da esquerda para a direita.

A ilustracdo a seguir identifica as localiza¢des do sensor

para 0 modelo de grill C832.

8 1/4
(210)T T

10—1/2
(267)

AREADE
AQUECIMENTO
SUPERIOR
ESQUERDA

8-1/4
(ZIO)T
AREADE
AQUECIMENTO
SUPERIOR PLATENS
DIREITA (CHAPAS

*- SUPERIORES)

[ | |
[ ] o—
6('115’56 | | SUPERFICIE DE
| ® o— COZIMENTO
6-15/16 ] | | INFERIOR
(176)
1 1 T
] 1
AREADE AREADE
5-1/16 AQUECIMENTO ~ AQUECIMENTO
(129) INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA DIREITA
| 10-5/8 16-3/4
(270) (425)

A ilustracdo a seguir identifica as localiza¢fes do sensor

para o modelo de grill C834.

8 1/4
(210)T T

AREADE
AQUECIMENTO
SUPERIOR
ESQUERDA

10-1/2
(267)

8-1/4
(210)’[
AREADE
AQUECIMENTO
qu PERIOR PLATENS
DRETA (CHAPAS

*- SUPERIORES)

| | |
[ J o—
6('117536 | | SUPERFICIE DE
L ® o COZIMENTO
6-15/16 | | INFERIOR
(176) |
1 1 T
] —
AREADE AREADE
5-1/16 AQUECIMENTO AQUECIMENTO
(129) INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA DIREITA
| 105/8 16-3/4
(270) (425)
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A ilustracdo a seguir identifica a localizagdo do sensor para

o modelo de grill C835.

8-1/4 8-1/4
T_(zlo)—( T_ 210)‘[
AREA DE AREA DE
10-1/2 AQUECIMENTO AQUECIMENTO
(267) SUPERIOR SUPERIOR
| ESQUERDA DIREITA
) o-
[T [T [T [T
| |
1 [ J -
11-5/16
(287)
[ J -
3-5/8 AREADE AREADE AREADE
(92) [AQUECIMENTO AQUECIMENTO AQUECIMENTO
INFERIOR INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA DIREITA
| 10-1/4 17-1/2
(260) (445)

A ilustracdo a seguir identifica as localizagdes do sensor

para 0 modelo de grill C842.

PLATENS
(CHAPAS
SUPERIORES)

SUPERFICIE
DE COZIMENTO
INFERIOR

, 512
(138)
AREADE AREADE
AQUECIMENTO ~ AQUECIMENTO AQUEC\MENTO
SUPERIOR CENTRAL SUPERIOR
ESQUERDA SUPERIOR DIRETA
( 7
|
7 PLATENS
(178) (CHAPAS
| SUPERIORES)
5 1
127)
. J U AN J
'{ [T [T [T [T [T [T
| | |
—@® [ o—
6-15/16 -
(176) ‘ ‘ ‘ SUPERFICIE
l—ﬁi"i. o— DE COZIMENTO
6-15/16 INFERIOR
(176) ‘ ‘
T [ o—
l l l
5-1/16 AQCE?MDEi TO AQL/} Ecﬁn%ﬁ TO AQ S Eﬁﬁ:ﬁ TO
(129) INFERIOR INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA CENTRAL DIRETA
11-21/32
(296)
7-11/32 _| 11-21/32
(187) (296)
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Calibre as areas de aquecimento do grill (continuagéo)

A ilustracdo a seguir identifica as localiza¢fes do sensor
para 0 modelo de grill C844.

_5-1/2
(138)
AREADE AREADE AREADE
AQUECIMENTO ~ AQUECIMENTO AQUECIMENTO
SUPERIOR CENTRAL SUPERIOR
ESQUERDA SUPERIOR DIREITA
L | | !
7 PLATENS
L (178) (CHAPAS
° ° e— | SUPERIORES)
5 ] \ \ \
(127)
“ [T [T [T [T [T [T
| | | |
[ [ o—
6 s
L (152) SUPERFICIE
T [ ] o @ — | DE COZIMENTO
6-1/32 ‘ ‘ ‘ INFERIOR
(153)
AREADE AREADE AREADE
4-5/8 AQUECIMENTO  AQUECIMENTO  AQUECIMENTO
w7 INFERIOR INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA CENTRAL DIREITA

7-11/32 _|

11-21/32
(296)
1-21/32
(187) (296)

A ilustracdo a sequir identifica a localizagdo do sensor para

0 modelo de grill C845.

_ 51/2
(138)
AREAD REA EAD
AQUECIMENTO AQUECIMENTO AQUECIMENTO
SUPERIOR SUPERIOR SUPERIOR
ESQUERDA CENTRAL DIRI.EITA
| | I
7 PLATENS
| (178) (CHAPAS
: T T_ SUPERIORES)
@27)
’| [T [T 1 [T [T [T
'Y ° ®
73116 SUPERFICIE DE
(183) ‘ ‘ ‘ COZIMENTO
1. ® ® °- INFERIOR
8-7/16
(214)
|
AREADE AREADE AREADE
AQUECIMENTO AQUECIMENTO AQUECIMENTO
INFERIOR INFERIOR INFERIOR
ESQUERDA CENTRAL DIREITA
| 7 L 12 12
(178) (305)

(305)
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